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Gunter Schwab ha nacido en Praga en 1904, ha wiajadho antes de vivir en Styria (provincia en
el Sur-Este de Austria) y, trabajo en la inspecdéhServicio de Aguas Territoriales y Macizo Ftaekse
ese pais.

En Viena (Austria) obtuvo el Doctorado "Honoris &ay titulo honorifico por sus trabajos
cientificos.

En 1935 ya publicé "Aventarnos cerca de un rio"Best-seller que fue seguido después por otrosslibr

Durante toda su vida el autor ha recogido la doctaogn de este intervieu fantastico "La Cocina
del Diablo", el cual cuando fue editado, fue innagalinente traducido a varios idiomas.

¢ Ud. sabe lo que en su cocina, en su frigidairguéhace el diablo?

¢, Sabe como el diablo produce, prepara, conserkaeapblanquea, esteriliza, da perfume, "mejora”,
presenta y condiciona su alimentacion cotidiana?

JUd. conoce las consecuencias sobre nuestra sa&udstd cocina standard, industrializada,
"estudiada”, racional, practica, rapidamente piegeretc.?

Ojala por mucho tiempo todavia Ud. pueda orar pestro pan cotidiano y comerlo sin dolores.
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GUNTHER SCHWAB: “La Cocina del Diablo” La Colombe (Paris)
“Dime lo que comes y te diré lo que eres”.

“La mayoria de los criminales no estan en lasqmiss. Ellos pertenecen a una clase superior. &g, elbmo
en los idiotas, ciertas actividades de la conceehan quedado atroficas”.
ALEXIS CARREL, Premio No6bel.
(El hombre, ese desconocido).

“El que no grita la verdad, cuando sabe la vera@aabsse coOmplice de los mentirosos y los falseatlores
Charles PEGUY
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PRIMER CONGRESO INTERNACIONAL DE
MEDICOS NATURISTAS

Sera presentada en el | CONGRESO DE MEDICOS CIRUWWSMNATURISTAS "LA COCINA DEL
DIABLO" SATIRA TEATRAL SOBRE CONTAMINACION.

"LA COCINA DEL DIABLO ", dijo el Dr. Albert Schwetzer-" Es una de esasr&8bque no
necesitan presentacion. Nos dicen una verdad aqureléodos debemos ya tomar conciencia”.

En la década de los 60,A COCINA DEL DIABLO ", novela del aleman GUNTHER SCHWAB,
sacudio la opinién publica europea lanzando unandtiaa advertencia sobre las técnicas antibiol&gica
utilizadas en la industria alimenticia.

Utilizando una trama agil que permitio a una graasande lectores leer una obra Cientifica con el
mismo apasionamiento de una novela de densa ficBGHWAB demostro que la realidad, tristemente,
supera la fantasiaLA COCINA DEL DIABLO " cuenta como cientos de sustancias quimicas, ddajo
supuesto de "Complemento”, deleitan los paladargsrniacionales, como colorantes, sazonadores,
conservadores, mejoradores, constituyendo una ig@ci®n masiva legalizada. También denuncia los
enlatados y sus peligros. Los aditivos para aumeht@ndimiento de la agricultura y la ganadefiado va
planteando lo que para SCHWAB es el escalofrianterd de una humanidad alimentada con productos
adulterados, degradados, sin valor nutritivo nimgu@UNTHER SCHWAB obviamente ataca las
transnacionales que sobornan Gobiernos y MinigteigSalud. Critica la pasividad del hombre queradb
de tiempo en tiempo sobre lo que esta ocurrierigagdos consejos de la publicidad comercial, campr
consume alimentos sin calidad biologica, adultesafiomicamente ... y va docilmente al matadero.

El Dr. Casanova Lenti, que trajo la novela de SCHBN& Perd, encomendod al escritor Carlos

Sanchez su adaptacion al teatro. Espectaculo aajadccion de Carlos Clavo Ochoa, sera presergado
funcion Unica el dia del cierre del encuentro imaeronal.

*kkkkkkkkk
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CAPITULO
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El programa se desenvolvié exactamente como ehmtierior. A primera hora de la mafiana, un golpe de
gong despierta a los 4 huéspedes de la casa da@bDidn alto parlante les ordena de dirigirse akasor.
Ellos corrieron. Ni bien llegaron la cabina delexsor par6é delante de ellos. La puerta se abrié glld
salié un hombre que no tenia nada de diabdlicsakldd. Era alto, elegante, simpatico. Con unasose
presento: “Azo”.

Luego les pidid entrar al ascensor. Como la cabénida a fondo con un silbido, a una velocidad,loc
la joven pregunté:
- ¢ Estamos bajando?

Era una pregunta ingenua.
- Si, contesté Azo. Les voy a hacer visitar misofatorios. Mi colega Morf ya les explicé nuestro
esfuerzo para privar a la alimentacion humana slelementos indispensables para la vida. Ahora oism
ensefaré de qué manera les incorporamos sustartiaSas que arruinan la salud.

Alfred pregunto:
- Si bien comprendo, usted es ...
- Yo dirijo el departamento de venenos, respondzd,”o, si Ud. prefiere, soy el demonio de los
conserveros, para servirlo.

Azo no cesaba de sonreir.

Abajo, un grupo de sefiores esperaban a los imgtaHl elegante subordinado del Diablo los
presento:
- Algunos de mis colaboradores: quimicos, médiergertos cientificos, comerciantes.

Los sefiores se inclinaron sin decir una palabra.
- ¢A qué profundidad estamos? pregunto Bob.
- Veinte pisos debajo del nivel del suelo, contdsto.

A pesar de la profundidad, los laboratorios nalbl@p de ser vastos y bien iluminados. Dentro de
cajas, jaulas y acuarios, podian verse animal@syvserpientes, pajaros, cisnes, perros, cobagosdilos.
- Nosotros solo les damos alimentacion industreallas hombres, dijo Azo. Pruebo sobre ellos los
venenos que mezclo a ésta.
- ¢ Y si ellos se niegan a comer? pregunté la dactor
- Entonces yo sé que el veneno es eficaz, e ifimmsni propaganda en su favor jVean por ejemplo
este p4jaro! Es un ruisefior de China. El se alisméatbuen grado de la dulce pulpa de la naranja.
- ¢ Y por qué se queda asi, tristemente sin busaimsento? ¢ Ya no tiene hambre?
- Al contrario, él tiene hambre. Pero esas naramassido rociadas con difenil.
- ¢ Por cual motivo?
- Para que se conserven mas facilmente.

Alfredo, el técnico, menea la cabeza con un arsuperioridad:
- El profesor Michael, de la Universidad de Ortdeanha establecido que el difenil de las
pulverizaciones permanece en la superficie derlded y no penetra en la pulpa.
- Entonces, ¢por qué este pajaro no come? preguaniéoise.

Azo contesta con ironia.
- Tal vez él ha sabido que el profesor Michaeldwbido 100,000 florines del Cartel de arboricudsor
y 50,000 florines del Trust de productos quimicagpafirmar la contra-verdad que usted acaba dsirep
después que él.
- ¢ Y estos pobres pequefos terneros? se pregampssfialando dos animales flacos, de pelo hirsuto,
manifiestamente enfermos y acostados en el suedageajas.
- Ellos van a morir, explicd Azo. Nosotros los aimtamos exclusivamente de leche pasteurizada.
- ¢, Quiere Ud. decir ...? comenz6 a decir la joven.

Pero el demonio la interrumpio.
- iUsted comprendera todo! jTenga paciencia! Mgeseratones: les damos alimentos coloreados al
aceite anaranjado E, extremadamente usado endatifzdalimenticia. Sus higados presentan ya lesign
tumores.
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Azo, con paso rapido los conducia de sala en sala.
- He aqui el departamento de harinas. jMiren esoegl

El de aqui saldra adelante; se le alimenta comdaueca. El otro, alla, es mas dudoso, se le da
exclusivamente harina de Dinamarca. Y el tercermorira, porque sélo come harinas alemanas.

- ¢, Cual es la diferencia entre esas harinas? peduined.

- En Suecia, nuestros adversarios se mueven peea pohibir a los poderes publicos el blanqueado
de la harina. En Dinamarca, las autoridades haplsimente rogado a los molineros de abstenerse,noero
todos obedecen. En Alemania, no existe ningunalgoibn sobre este topico.

- Se afirma que ese producto toxico se evaporayemgue se cocina el pan ... remarco Francoise.

- En parte solamente. Pero la harina, consumiddacres un veneno mortal. ¢,Un encantador juego de
sociedad, no es cierto? Uds. pueden imaginars@wérmplacer diabdlico incorporo este tricloruro @ aie

los alimentos méas esenciales para el hombre.

Fueron mas lejos y encontraron un perro que @rigabsu jaula, preso de un acceso que se asemejaba
a la rabia. Tenia espuma en el hocico.

Al costado un hurdn presentaba los mismos sintomas
- iLa harina! dijo aun Azo. jMiren esos monos! Edeeaqui esta en estado de demencia, paralizado
paulatinamente. Todo su cuerpo tiembla. Debiddb@heomido harina alemana.

“Esas ratas presentan alteracion de la hemoglal@ria sangre. Observen ahora ese gato: ya no tiene
control sobre sus musculos. jDebido siempre a ftmdlalLos animales de aquella sala sufren todos de
calambres y problemas nerviosos por la misma razéos ratones estan paralizados y moribundos,sflaco
casi enteramente pelados, sus pelos se han caklgsa del tricloruro de nitrdgeno que contieneaiani.
Esas ratas tienen abcesos en las orejas”.

- ¢,Durante cuanto tiempo han sido alimentados tdengsnera?
- de dos a cinco semanas.

Entraron a la habitacion siguiente; “Departametggroductos auxiliares de la panaderia”, comento

Azo.

- ¢, Qué es aquello? pregunto el técnico.

- Son substancias que se le agregan a la masagqyarievite mejor y para que el pan se conserve
fresco mas tiempo.

“Esas ratas han sido alimentadas con uno de @sdaqbos, llamado Sta-Soft. Es un monoestearato
de polioxietileno, que ha producido sangre negribgmexcrementos de los animales. El microscopielde
alteraciones del estobmago, del higado, de los egigrde los testiculos”.

- ¢ Esos resultados son validos para el hombre2mi@&ten.
- Sin duda alguna. El hombre es la criatura masilsien Lo que dafia a un raton, a un hamster, a un
conejo, afecta forzosamente al hombre.

“En los hamsters, estos monoestearatos provocapoeas semanas, escoriaciones de la mucosa
intestinal. Los testiculos funcionan menos activatmelas canaliculas de los rifiones degeneran”.

“Son también nocivos el persulfato y el perbodgcsodio, que se mezcla también a la harina. En las
ratas, ratones y perros producen una detencion ere@miento, tumores epidérmicos, edemas motitales
Con una sonrisa plena de cortesia, el demoniosdenieenenadores se dirigié a la joven doctora:

- ¢ Tiene Ud. alin ganas de rogar por su pan cotidian

- Todos los panes no son adulterados en esta foeplagd Francoise. Azo se callé y los condujo a un
nueva sala.

- Aqui, comenzé él, hacemos pruebas sobre lasioe@scde conjunto. Es decir, estudiamos de qué
manera ciertas sustancias inofensivas asociadasas sustancias inofensivas, producen un combinado
toxico. ¢ Conocen Uds. el “Tween 60”? Es un consgevgue se utiliza en los Estados Unidos, el csial e
considerado como no cancerigeno, pero cuando @&sotga, aun en pequefias cantidades a otros preducto
guimicos, se convierte en cancerigeno.

“Si Uds. se imaginan la ola de productos quimigos sumerge a la alimentacion, este hecho bien
establecido toma una importancia considerable. aWeng a visitar ahora la seccion de alquitran!”.
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- ¢, Qué viene el alquitran a hacer aqui? preguetd. St

- iOh! Es una substancia relevante! Casi todovéoenos de la alimentacion provienen del alquitran
de hulla. Yo he creado una organizacion mundialsguencarga de hacer intervenir el alquitran dia Isir
llamar la atencion. La estructura grandiosa dedastria quimica esté basada sobre el alquitrée. éisrce

su influencia en todos los aspectos de la vida dboae del artesanado, de la industria y particudaate en

la preparacion de falsos remedios.

“Del alquitrdn se extraen mas de 1,600 colorayté®,000 productos farmacéuticos. Su accion es
irritante y ataca en forma selectiva ciertos tejidoganicos”.

“Aquellas personas que han vivido, aun por poempio, en fabricas donde se trabaja el alquitrén, si
entrar en contacto directo con dicha substanciigersude comezon, de inflamaciones, de excrecencias
cutaneas que se extienden en profundidad y sentpuralentas”.

“Como Ud. sabe sefiorita, los médicos han consiaacdestos ultimos afos, una frecuencia cada vez
mas creciente de canceres debidos a los alquitranilaspez, a la parafina, a la anilina, a la \vasey al
antraceno”.

“Los animales de esta sala son tratados tres yemesemana, durante 4 meses, con diferentes
productos de esta familia. Después de este lapsierdpo, el cancer esta formado. 60% de estos &sBma
mueren antes de que el cancer ya sea bien apdfiote presentan anemia, pierden fuerzas; sus tégad
rinfones sufren una degeneracion”.

Mientras Azo les ofrecia muchas explicacionespmegron algunas salas llenas de pobres animales
de ojos tristes y de aspecto lastimoso.

De repente Azo mira el reloj.

- Ya van a ser las 10 de la mafana, dijo. Es la Borla que los espera mi colega Morf, al cual ds.
conocen bien. El debe tomarlos a cargo para uridadpvision general de lo que ya les ensefié en una
sesion precedente de estudios.

Volvieron a tomar el ascensor y se dirigieron devo hacia la gran oficina directorial donde Morf
los esperaba. Se saludaron cordialmente y se aeoorodn los grandes sillones de la oficina.

Morf comenzé su reporte sin preambulos:

- Dentro de lo que se llama el “medio” de un sefievite, la alimentacion representa un factor de
primer orden; depende de la alimentacion para guéda sea sana o malsana, que ella se prolongue o
llegue a su fin. Donde quiera que una sociedad harsa haya alimentado simple y naturalmente, éudvir
de antiguas tradiciones, se ha visto florecerllzdsplas cualidades morales mas relevantes. Raorgtario,

la degradacién de los alimentos conduce a una deggan del hombre. Yo hago que la gente crea aue |
alimentacién solo sirve para saciar, --jqué emnrihgenuo!

- Y entonces, ¢ para qué otra cosa sirve? pregufredA

- El cometido de la alimentacién es mantener aviséente con vida y en buenas condiciones de salud
respondié Morf.

- Para eso, hay médicos y farmacéuticos, dijoosli¢é con un aire de superioridad.

Morf enuncié muy lentamente:

- Saben Uds. que esta opinién, que emana de unrbaqub se cree culto lo arroja a un nivel bastante
inferior al de un hablador? ElI camino de la salodpasa por el laboratorio del farmacéutico: pagalgpo
cocina.

El demonio de la buena comida expone enseguidawuarea ha sido considerablemente facilitada
por la debilidad, la tonteria, la glotoneria defrioe.

- La realizaciéon de mi programa comprende un enmgmdimiento del organismo humano en vitaminas,
fermentos, oligo elementos, celulosa, clorofilajreyécidos y acidos grasos. jMiren la pantalla!

Morf se acerco a un tablero. Manipul6 algunasmezis, movié unos botones y explico:

- Uds. ven al Dr. Weston A. Price, un dentista d@oQel cual se dirige por tercera vez donde MnJho
B. Hatvany, director de uno de los trusts lechemnéas importantes de América del Norte.
El Doctor Price hablaba:
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- Yo ya le he informado de qué manera he llegadosaresultados en mis investigaciones. He
establecido que el calcio y el fosforo contenidosleeleche descremada no pueden ser utilizadoslpor
organismo, porque los cuerpos grasos estan ausameste articulo. Se tratan de grasas que corestila
mantequilla, pero hay mantequilla y mantequilla!

“Cuando las vacas estan constantemente encelyastdamente reciben alimentos secos, su leche y
su mantequilla se empobrecen y favorecen el raquiti.

“Por el contrario, esos mismos productos proveagde vacas que pastan patos naturales sobre todo
cuando la hierba estd en pleno crecimiento, sasntenhte ricos en principios activos que se pueden
considerar como medicamentos”.

“Yo propongo, entonces, una vez mas, informar sadonsumidores de esta diferencia entre las
calidades y etiquetar en consecuencia los cubarafgequilla. Esa seria un arma eficaz contra lesar
dental, y otras enfermedades de carencia de lasufiigela humanidad: jSeria una verdadera bendicion

El Sr. Hatvany movio la cabeza con un aire derahiento.

- Ya le he dicho, sefior, en su ultima visita quefianas interesadas se niegan. Le ruego y le afmns
evitar un esclarecimiento a los consumidores; dgpeldria producir una confusion en los espiritus”.

“Todo cambio es imposible, por razones econdmycéécnicas. Porque lo que nos interesa, es la
mantequilla proveniente de vacas alimentadas dajéoseco: Esta tiene una consistencia mas firmetia
mantequilla es demasiado blanda para ser transjpdrta

Price se levanto.

- iComprendo sefior director! jPero se trata dealadsde la poblacion! Este problema quedara sin
solucién, porque sera incomodo para los hombregedecios resolverlo. Pero cuando se trata de logrefi
pecuniarios, entonces nunca hay problemas insaluble

Morf da vuelta al boton. El Diablo dice entonces:

- El Dr. Price ha publicado entre 1914 y 1945, 9aebimportantes sobre degeneracion por la
alimentacion.

- ¢Por qué no se lo han impedido? Hubiera podidlacietodos sus esfuerzos en nada.

- ¢Impedirselo? jEso no valdria la pena! No seréstgdo ninguna atencion a su accién, a pesamwde se
genial y saludable. Y los hombres contindian ingat@su propia prision de muerte.

- iMuy bien!

Ademaés de las ideas limitadas de los economistad, expone que también tiene sus aliados en las
concepciones dogmaticas de ciertos sabios.

- La falsificacion de los alimentos es una costientonsagrada por costumbres viejas, yo no dejo de
impulsarla ya sea por la publicidad comercial olpadicion de libros de cocina nuevos y lujosos.

“Actualmente, casi ya no existe ni hombres reatmeanos. La humanidad se presta de buen grado, y
con alegria, a la experiencia que yo, hago a spensas. Por el momento yo juego con la enfermedad
solamente, pero muy pronto sera la muerte!”.

“Los males de la especie humana se han tripliehdtismo ritmo que las usinas y las fabricas. Se ha
guerido reunir millones de obreros para devaluara pnatar los dones salubres de la naturalezabUerza
parte de las enfermedades dichas de la ‘civilizaaén deficiencias, resultados de una alimentacaante.
Todas podrian ser sanadas, si se volviera a umafsana y simple de alimentarse. Pero el organiséwmo
vigoroso sucumbe, a la larga a las agresiones daeasumerosas y muy frecuentemente repetidas. La
carencia de vitamina A, por ejemplo, es una caasaeduera, de esterilidad, de malformaciones”.

- Los resultados de la experimentacion sobre emanino pueden ser extrapolados al hombre,
redarguye Alfred.

El demonio lo mide con la mirada, con una expresitrana.

- En una estacién de ensayo en Texas, se ha pravda® cerdas de vitamina A. Todos los cerditos
vinieron al mundo sin ojos. Con el parto siguiestles dio a las madres una sola de aceite ddchia
bacalao. Los cerditos ojos atrofiados, pero eragod. Estos cerdos nacidos ciegos, alimentadofuedes
cantidades de vitamina A, y cruzados entre ellogeedraron a su vez cerditos con 0jos normalesyigios

de una vista perfecta.
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“La falta de vitamina A produce también deformae® en el hocico, en los maxilares, las orejas,
labios leporinos, cojos”.

- ilnteresante, pero los puercos no son hombratd, a técnico.

Morf contesto con impaciencia:

- No hay ninguna razén para admitir que la auserdmtro de la alimentacion humana, de un
elemento bioldgico esencial, no produzca deger@rasianalogas.

“El hombre moderno, en el seno de su pequefio save@ecanizado y estandarizado, tiende a creer
gue es independiente del resto de la naturaleza”.

- Yo soy de la opinidn, también, que no se tienead® de extender al hombre los resultados de la
experimentacion sobre el animal, declaré Francoise.

- Si ello es asi, ¢ por qué entonces vuestros colegéairizan y condenan a muerte, por la vivisate6
millones de animales? pregunté Morf con un movitadete humor.

Francoise fingio no haber escuchado esta acusacion
- Dentro de la experimentacion sobre el animalp @ifla, se estudia con mayor frecuencia casos
extremos, por ejemplo la privacidbn casi total oaltotle un principio activo. Se buscan resultados
espectaculares. En la vida normal, dichos casosasos.

- Le pido disculpas, sefiorita, pero las experienban probado que es suficiente una carencia minima
en el curso del desarrollo del ser viviente, pacaqcar graves problemas degenerativos.

Alfred no estaba convencido.

- ¢ Podria Ud. citarme una prueba, tomada de lagimhumana?

- Ciertamente. En Dinamarca, la coyuntura favoraeleaiio 1916 lleva a los campesinos a exportar
gran parte de los productos lacteos. En conse@jdagpoblacion danesa tuvo una carencia de vitaijn

se constata entonces una rapida extension de prableftalmicos. Cuando este comercio fue prohibido,
estas enfermedades desaparecieron en pocas semanas.

“En los machos, la carencia de vitamina A, caasa&dterilidad. Se tom6 a un perro basset, con
antecedentes sanos. Se le privé de minerales yim@pos activos. Después se le llevé a aparecosed
perras. Todos los cachorros tuvieron el paladasrdefdo y graves malformaciones de la columna veaiteb
Se pudo constatar sin dudas que la enfermedad r@acéa habia sido transmitida por el patrimonio
hereditario del padre”.

Morf agrega insistiendo con fuerza:

- El valor bioldgico de un alimento es un mistegige escapa a las investigaciones de la ciencia. Es
como el problema del origen de la vida. Las sulostgractivas, vitales son de una multiplicidadnind, de

una complejidad que desafia todo analisis. Es iibostilizarlas artificialmente y ain mas recomendas.

En consecuencia, no se puede remediar la avitarmiadsiinistrando lo que se llaman vitaminas sicasti

El técnico objeto.

- Las avitaminosis tales como el escorbuto, lagvalg el beri-beri, son conocidos después de mucho
tiempo y no se presenta ya ningun problema.

- iExactamente! respondid Morf. Sus sintomas sosuficientemente claros y violentos como para
llamar el médico. Este los puede diagnosticar yaisaRero al lado de estas enfermedades palpaldes, h
introducido otras mas peligrosas, que se incubaa,sg arrastran, que debilitan la salud sin quesende
cuenta, como la gota de agua que cae constanteswdmiela roca.

- Es arbitrario e irrazonable hacer absorber al brensubstancias quimicas, este uso se basa en la
ignorancia del publico y se apoya en una pseudnsia, incompleta y sobretodo venal. Tiene sobre el
organismo humano los mismos efectos deplorableglqusn de abonos quimicos en el suelo.

“En nuestros grandes laboratorios quimicos y faguficos, nos preparamos un maravilloso porvenir.
Es de alli de donde parten nuestras directivasreocibn de la pseudos ciencia y de la prensa”.

“Nada las puede hacer salir de sus sitios. Laegltacion influye enormemente sobre la vida del
hombre, en su alma, su caracter y su humor. Uneeatacion defectuosa puede llevar a tensiones tesma
del alma y de la inteligencia”.
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“Y Uds. pueden creerme, mis colegas del departeonm violencia me estan muy agradecidos. Yo
contribuyo, por mi parte, a hacer posible las resiohes y las guerras, porgue una alimentacionamals
engendra el descontento, la colera, y crea un @siwlogico peligroso”.

“Mis armas mas preciosas para arruinar la saluthdaimanidad son el azucar blanco y la harina
blanca”.

- ¢, Qué tiene que reprochar al aztcar? pregunt@®issm

- Por lo que yo sepa es un alimento de primerasicze.

- Ud. tiene razon. El azucar que las plantas fahrigara edificar sus propios tejidos es un elemento
fundamental de la vida. Este azlcar vegetal excelente alimento. Hay una proporcion de 14% esafea

de azucar y de 17% a 20% en la remolacha azuc&eaalicar vegetal esta asociado a la clorofila,lgs
oligo elementos y a sales minerales. En ese canjuen esas proporciones es un producto natural dev
gran valor. Encierra, bajo una forma bioldgica ®dus minerales indispensables para la vida. Pera e
industria azucarera se le hace sufrir manipulasitergas y complicadas.

“Se calienta el azucar en presencia de la lecheatlelo que elimina las sales calcicas y los
albuminoides. La reaccion alcalina destruye catgdas vitaminas”.

“En seguida, el azucar se pone en contacto coal leiva, el acido carbonico, el anhidrido sulfuros
el carbonato de soda. Se hace cocer esta mateeigdias veces, se le enfria, se le cristalizage pasa por la
centrifugadora”.

“Se trata a la melaza con hidréxido de estronei gxtraer el resto del azucar. En la refineda, s
purifica el aztcar con ayuda del carbonato acidealeio, se lo blanquea con el anhidrido sulfuresole
filtra a través de negro animal, se lo tifie con deundrantén (un color derivado de la hulla) a aiiramar,
igualmente téxico”.

“El azUcar asi fabricado no es mas que un prodygitmico, la sacarosa, de form@a, Hz, O11, que
se vende por todos lados bajo el nombre de aziissalizado, azucar en polvo, azucar en cubitogcaz
confitada, etc. De una substancia viviente se haaaierpo muerto”.

“Es un elemento artificial, totalmente muerto, gueeencierra ninguna vitamina, ninguna enzima, y
gue el organismo no puede asimilar; todos los fpios vitales y de proteccion han sido excluidoas L
preciosas proteinas han sido arrebatadas de lzamelsi como la pectina y las vitaminas restaiista
melaza, Uds. la hacen comer al ganado ... Ademé&z(elar de la industria posee una concentracion de
98,4% a 95,5%, lo que lo hace un gran veneno.

- He aqui unas grandes palabras. Habria que poobarl

- Preguntele a un cultivador lo que pasaria si gans sus campos con un liquido en el cual su
concentracion es 7 veces mas fuerte de lo que egapsoportar. jTodas las plantas moririan: El azlca
industrial irrita las mucosas, los tejidos, lasngidlas, los vasos sanguineos y los érganos digsstiel
hombre, porque es el Unico alimento que contien@.algs el alimento deficiente N° 1. Entra por efiéic
(quebrantamiento) en el organismo, atrae brutaknasit los oligo elementos, los minerales, las anb&s
vitales de las que carece y de las que necestiaspagliminacion.

“Mil partes del agua no pueden absorber mas qaeoarte de calcio. De esta manera, - exactamente
como la harina blanca -, degrada en lo internohi@sos y los dientes”.

“Ademas, modifica la composicién de la saliva, qteca los dientes del exterior y que los bafia con
acidos agresivos”.

“Los liquidos del tejido dentral viven a una péeside alrededor 7 atmdésferas. El azucar industrial
eleva la presion osmatica de la saliva a 33,8 dbres Esta sobre presion, le permite penetrarogn |
dientes, como en una esquina, por sus fisuras gestidades”.

“Por otro lado, las materias celulésicas muy naheadas que encierra la alimentacion vegetal
estimula normalmente los movimientos peristaltides intestino, pero como ellas faltan totalmenteekn
azucar refinada, tiende a paralizar los movimier##s se come azucar, mas el intestino se vuehez pso,

y la pereza intestinal es el origen de muchas ew@ades”.

El agente del diablo dio explicaciones.
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- En Inglaterra, por ejemplo, en un internado deefmitas, contando 350 alumnas, se crearon
diferentes secciones que se diferenciaban por sull roetidiano. El grupo que consumia mas azucar fue
atacado de enfermedades por enfriamiento, en wpo@ion de 24,6%. Aquel que consumia menos, en una
proporcion de 5,5%. Se puede deducir que el aziisaninuye la resistencia a las agresiones. Un osigen

gue carece de sustancias vitales, se debilitalgserganiza.

El patron, que en ese momento preciso entra, sglinde en la conversacion:

- Bien entendido, hay gente que quiere enredaswgita y ponernos palos entre las ruedas. Contintde
haciendo su reportaje, Morf. No se interrumpa. gbigs o que hacen los enemigos del Progreso?

- Ellos son impotentes, jPatron! Desde 1901, diesay Bunge, fisiologista aleman declaré: “graehs
desarrollo de la industria azucarera, este progdgct® antes era escaso, esta al alcance de tadbsléillos.
Entonces se consume en grandes cantidades, urtarsudartificial aislada de su complejo natura.Us
verdadero peligro para la salud publica. Comer @zas particularmente contraindicado para los nikbs
azucar los vuelve anémicos y les produce carieslesi.

- Este profesor habia entonces visto el riesgoijo. Sden.

- iSi, pero nadie quiso escucharlo!

Belcebu agrego.

- Ya se lo he dicho: todos los conocimientos quéripm salvar la vida de la humanidad estan en
posesion suya. Los remedios estan alli, jal alcaleceu mano!. Tendria solamente que utilizarloso Pe
nosotros hemos quitado a los hombres las ganasapé&ridad de servirse de modos naturales.

Aparecido subitamente a través de la transparetadi@cran, el aterrador Murduscatu declaré a su
alrededor:

- Si, pero existen todo tipo de uniones, sociedadediga, que creen tener la misidon de salvar a la
humanidad. Ellas han lanzado una ofensiva con@atedar blanco y contra las confiterias.

- ¢, Cual fue la respuesta de nuestro agente?

- Esta declaracion de guerra es demasiado ingigni® y demasiado ridicula como para que tenga
necesidad de respuesta, replicé Morf. El gran palde burla de los apostoles de la salud. Nadiesascha.
Sus publicaciones solo tienen tirajes minusculos ..

Murduscatu replicoé con voz agria.

- Se me ha hablado de un neurélogo americano, dNteCann, que es considerado un quimico de
gran espiritu, consciente de sus responsabilidided.le ha dejado actuar. Este médico ha conduaith
lucha de muchos afios contra el azicar blanco.atadd el trust azucarero de Estados Unidos. ¢ Riede
justificarse ante esto?

Con un aire de desesperacion comico, el demonla Haena mesa miraba a su patron. El sabia que
este Ultimo no apoyaba siempre el celo intransggdet Murduscatu. Pero Belcebu, acomodado en su gran
sillon, mantenia los ojos cerrados.

- ¢, Quiere algo mas? dijo Morf. Ya he desencaderadtra McCann los rayos de todos los trusts
azucareros. Se le ha perseguido, cazado sucesiteaagemodos sus lugares. Pobre y amargado, tersnind
vida en un agujero obscuro ... Nadie escucho su HamBomen nota de eso sefiorita y sefiores.

“He ahi lo que sucede a aquellos que osan levémtarano contra mi, sefioras y sefiores”, dijo el
patron, riéndose.

- Ademas, no olviden que la Técnica se lleva susftys, ain en los medios familiares. Ella es iaare

en la cocina, contra ataca Morf.

- Después de algunos afos, he hecho adoptar exodasas todo un arsenal de pequefias maquinas
brillantes. No se puede imaginar un interior modesim “Mixer”, sin centrifugadoras, sin molinosprensas
automaticas. Gracias a estos mecanismos, yo rom@o/ez mas, la unién natural que anuda o une las
substancias entre ellas, yo hago pasar en las aenpdrticulas metalicas. Sobre todo, y alli lo mas
importante, yo ahorro un trabajo saludable a lestés y a los 6rganos digestivos. Cuando un 6rgano
trabaja mas, degenera. Alli avanzamos a pasogeetgs.

- ¢, Recuerdan Uds. a mi colaboradora, diabla Kagpne@untd Morf. Ella les ha relatado el éxito que
ella ha tenido en los ultimos 250 afos. Ella leglie& que la alimentacion industrial moderna noosdh
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comprometido a los dientes. Sino que también hafioado la forma del rostro, favorecido la tubensis y
convertido los partos en mas dificiles. Le voyaamihr de nuevo a fin de que venga a completar suepri
informe.

Morf marcé un numero en el teléfono, dio algunedenes breves y, un minuto mas tarde, Karine
entraba en la oficina.

Alfred pregunt6 a Morf.

- ¢Las consecuencias que Ud. sefiala pueden serergalresultado de un cambio en las costumbres
alimenticias? La alimentacion no es sin embargouueetalle ...

- iNo es del todo un detalle! Todo aprendiz deféltsabe que el hormigdn no es duro ni sdlido si no
tiene una cierta composicion. Cuando se reemplazanena la mayor parte del cemento, se tiene an bu
derecho a ser multado por imprudente ...

“Karine ya les ha contado la maldicion que seigisobre los pueblos primitivos, cuando el hombre
blanco les aportd sus conservas, su harina blansapermeladas y sus salchichas. Por favor, obsestas
imagenes”.

llumind el ecran y mostré una reservacion de Isdie Winnipeg. Karine hizo el comentario:

- El paisaje es maravillosamente bello. Las caga$os indios han sido construidas hace 40 afios.
iMiren esos hombres! Se arrastran, embrutecidoaqdé para alla. La civilizacion los ha convertido e
enfermos. jMiren esos nifios que juegan! Nueve sdl@e sufren de caries dentales. Ese gran edificio
blanco, de techo plano es el hospital. En la éppease creé apenas habia enfermos. Actualmente esta
principalmente ocupado por mujeres a punto de darz.alLa alimentacion deficiente de las ciudades ha
estrechado su pelvis. Las madres de estos nifingmibg raramente a dar a luz en el hospital. Entouan

sus abuelas, ellas se aprovisionaban de un liseziban a un bosquecillo, donde ponian sus hijozuado,

ya sea solas o con la ayuda de un pariente. Penuestros dias, se necesita constantemente reaugir
cirugia. Entre estas pacientes, el 83% tieneniérges cariados.

Hubo un silencio. Alfred reflexionaba. Luego hidaservar:

- Es bien evidente que las poblaciones que soptatanseria después de siglos, estan al limiteude s
resistencia. Es por ello que son particularmemnsibkes al cambio de modo de alimentacion. Otrebjms,

en otras comarcas, no son ciertamente expuestlgjeop parecidos.

- Ud. comete un error, jsefor ingeniero! Pero agtesnada permitame darle un breve informe de los
resultados universales de mi trabajo.

“El porcentaje de dientes cariados, por el efe®brégimen civilizado es de 40% en los indios
seminolas, del 70% entre los autdctonos de Auatrddi 55% entre los Maoris, 40% entre los indid$del
y de la jungla amazédnica”.

“Por el contrario, los miembros de esas mismasisrque perseveran en sus tradiciones alimenticias,
y habitan las regiones preservadas de toda infla@nglizadora ignoran la caries dental”.

“En la reservacion de Tuscarora, no lejos de Itmit& del Nidgara, donde las condiciones
economicas son relativamente buenas, se constagtadacion de los maxilares y el 83% de los sdio
tienen los dientes dafiados. jMiren la pantallalddai, en esa region una casa india”. Un olor infect
sofocante, salia de la pantalla y se expandia eficiaa. Francoise se tap6 la nariz.

- iDisculpenme! dijo la diabla. El olor hace padied cuadro. Sepan bien que estos hombres, antes de
ser civilizados por los blancos, poseian chozagidime inodoras. Observen esta familia.

“El padre estd en cama, tuberculoso. La madreeptasuna dentadura muy malograda, muchas
coronas de oro y huecos, con 20 dientes cariagdopefuefa hija de 4 afos tiene 12 dientes malogréado
de 8 afios tiene 16, el hijo de 10 afos tiene Gedta reservacion, se come sobretodo pan hechoatima h
blanca, conservas, grasas desnaturalizadas, yantidaxd sorprendente de mermeladas, jarabes, b@slyon
otras golosinas”.

Alfred emitié una objecion.

- La raza india esta en via de extincion. Aun ailkdgada de los Blancos hubiera desaparecido.
- Ud. se equivoca, sefor ingeniero, se indigné néarDesde tiempos inmemoriales, estos hombres
vivian de caza y de la pesca. Durante mileniossdian sido sanos, no han conocido la tuberculoise,
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dolor de dientes, ni partos dificiles. Su alimer@iacestaba enriquecida de bayas y de raices ssl\@je
ellos comian cotidianamente. Sus craneos y esqsedetin perfectos a lo largo de todas las épocasi de
larga historia, y no llevaban ningin signo degetmaraTenian los maxilares bien formados y simésiy
bellos dientes absolutamente indemnes.

“Luego vino el blanco. Después de un bafio de sasigr ejemplo en los anales de la humanidad,
porque durdé por siglos, los ultimos vestigios deoegueblos, antes tan bravos, fueron sometidos con
violencia a un pretendido humanitarismo”.

“En la punta del sur de Alaska, la poblacién casexplota méas la superabundante fauna marina, que
esta a su alcance. Prefiere comprar los viverdasdendas extranjeras en el pais (factoriaskdrees, la
tuberculosis, el artritismo, -todas enfermedadesdm$sconocidas hasta generaciones- hacen estragssee
pueblo. En el hospital de Juneau se cura a logeénds y a los esquimales. Sesenta por ciento de est
enfermos son tuberculosos de los cuales uno solrealpasa de los veinte afios”.

Murduscatu levanté su mano huesuda y la diabkealé con una voz estridente, aspera y dura, el
administrador en jefe pronuncio:

- iEste reporte es unilateral e incompleto! jMilepantalla!

Movio los botones del extrafio televisor.

- Una aldea de indios en la ribera norte de lagbdbiCook. Vean esos seres humanos. Son aun bravos,
libres, perfectamente sanos. Conservan dientestasthasta una edad muy avanzada. Ellos se alimdeta

la carne fresca de los ciervos y los alces, asiocoenpescados frescos o secos, de algunas verddes
arandanos salvajes. ¢ Qué dice Karine? La diabf&gson

- La semana prOxima, se abrira en esta aldea st@itaque ofreceré viveres importados. No necesito
decir més ...

Pero el terrorifico Murduscatu continuaba a maaiplos botones.

- iY aqui! rugio

Se vio aparecer sobre la pantalla la ribera psilch de una isla del sur. Las palmeras se balsacea
al viento, los cantos de los pajaros se esparcida @ficina del diablo. El cuadro variaba sin cesan unas
vistas de una belleza magica, una aldea, un pegpeédo. Unos indigenas caminaban con la cabeza
erguida, el rostro luminoso, los hombres eran muosos, las mujeres tenia cuerpos perfectos, todoatia
por su llamativa belleza. Murduscatu anuncio:

- Noumeéa, Nueva Caledonia. Una region que Karimegashaber olvidado, ¢no es cierto?

El terrorifico Murduscatu lanza una mirada atesradsobre Karine.

- He aqui seres humanos que en nuestros dias gezgerfecta salud. No tienen ninglun diente
malogrado. ¢ Como puede Karine justificarse?

- Muy simple, respondio la diabla. Como en 190f@igo crear una plantacion de cafia en esta costa,
los indigenas se sublevaron y mataron a los coldsioso lo hubieran hecho, hoy dia seria tan midesa
como los otros.

Ella agrego:

- Las costas bordeadas de recifes, que impides mawios de anclar, se han mantenido como refugios
de salud. Pero por todos los lugares donde el romiwderno tiene acceso, yo he podido destruir
radicalmente las sanas condiciones originalesdie yMiren a través del Mundo!

- ¢, Qué nos quiere mostrar Ud.?

- Un festival d« danzas en una isla del grupo deMarquesas. Noten la belleza de esas criaturas, la
proporcion ideal de sus cuerpos, la gracia de @stsos. Las arcadas dentales estan impecablediclotes

no tienen un defecto. {Cémo danzan, como rien! riésraza fuerte que desborda vitalidad, que igrera |
enfermedad. Son animales felices, jubilosos, noptesifiosos...

- iEsta clase de humanidad me da horror! refunélifiatron.

- ¢Por gué me ensefa Ud. esto?

- Le pido tener paciencia.
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Realmente las imagenes de esta fiesta eran fagesp@onorizadas por los cantos agradables y una
bella musica instrumental. Al ver sus evolucionds,robustos bailarines, su vivacidad, su habilidad,
suavidad, uno se sentia transportado. Se compatddienestar, esa insaciable alegria de vivir.

Karine explico:

- Esta imagen data del afio 1850. Tal era la vid@eas las islas del Pacifico. Es entonces qué bég
hombre blanco. Ni la fecundidad del suelo, ni lerfa del sol, ni la riqueza de tu» tierras y deagiuss en
alimentos vivientes de todo tipo; no impidieron dp& nativos renunciaran a su alimentacion, y aaptla

civilizada. Ahora les ensefiaré esta misma localptad en el afio 1959.

Se pudo percibir un puerto. Una sirena aullaba. dgaa turbia, aceitosa producia un olor de
podredumbre. Delante de una terrible construcciisy gn primer plano, se apifiaban un grupo de gente
pobre, -indigenas- vestidos con harapos europeos.

Karine les mostro riéndose:

- Ellos tienen dolor de muelas y esperan despué®i@ds delante del dispensario cerrado la llegatia d
dentista. Detras, en el puerto, el vapor de Samciseo descargaba sus mercaderias.

- ¢, Qué trae? pregunto Sten.

- Harina blanca, azlcar blanca y conservas.

- ¢ Por qué esta raza se volvio tan débil en pdioos?apregunta Francoise.

- Una alimentacion equilibrada, natural, represemta mezcla sutil, en justas proporciones, de una
gran multiplicidad de substancias vitales; ellasntieaen la salud y la belleza, que son dones de la
naturaleza.

“Pero una alimentacion carente vuelve débiles &twsbres Yo he transformado en nada la nobleza
de las expresiones y de las formas. Estas pobreesggue han adoptado el uso de viveres de impamrtec
han pagado caro. Reblandecimiento de rostrosulagdad en las dentaduras. Los dientes estandoarian
un 44%. La poblacién ha caido de 100,000 a 2,00a<il

El Patron dice con ironia.

- iAyude entonces a los paises subdesarrollados!

Pero Murduscatu parecia totalmente insensible as getuebas de un evidente trabajo destructor.
Testarudo recomenzo:

- Australia es un continente que nuestra genteanedbido aln conquistar. Hasta me parece que se
desinteresa. Los autdctonos son aun vigorososs saerimemadamente primitivos. Tienen los sentidosrth
agudeza increible. Pueden percibir desde muy é&jdesplazamiento de pequefios animales. Ellos egsa
desnudos 1as estrellas que los civilizados séldlpar con el telescopio. ¢ Qué ha hecho ella paiix alsta
intolerable perfeccién?

Karine protesto:

- En Australia también la enfermedad y la deger@rdtacen su obra, en todos los lugares donde los
indigenas compran viveres en las tiendas. Inmedétte sus sentidos pierden agudeza, y ésta desaare
mas tardar en la segunda generacion, si ellosme@atialimentandose como los civilizados.

"En la reservacion La Pérouse, cerca de Sydneyauefalianos tienen los dientes cariados en un
100%. En la reservacion de Palm Island, a 50 ledadterra firme, sélo hay un 50°/o de dientesachus".

- Nuestra agente acepta entonces que aun existenpesnitivos, ganguea el Aterrador.

- iPero ya no por mucho tiempo! Ya he tomado mididss. Estoy muy agradecida a las humerosas
Misiones Religiosas de todo tipo que familiarizdnsaindigenas con los regimenes civilizados: coafdse
acostumbraron ya no pierdan le costumbre.

Con ironia el diablo se dirige a sus huéspedes:

- ¢No experimentan algun sentimiento de culpaliffdas pregunto.

- ¢Por qué deberiamos experimentarlo? dijo StehBlgco civilizado no esta él mismo en una
completa ignorancia de estos peligros y no se expbmismo?

- El incluye el mundo entero en su “inexperiencésastrosa’, declard Belcebu, pero Ud. tiene razon.
No se puede reprochar a un ciego su ceguera. Ytnasetanto, el hombre blanco no escapara a sus
responsabilidades.
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Karine se puso entonces a hablar de los éxitoglpueonsiguid en los paises civilizados. Ellaraér
gue en esos paises, ya no existe un solo indiyjdadenga los dientes sanos.

Murduscatu la interrumpié:

- iUud. se equivoca! jHay en Europa unas comarcasid@eradas como atrasadas donde mucha gente
tiene los dientes impecables!

“Tome por ejemplo las islas Hebrida, cerca de Etacooroeste da Escocia. En la isla Lewis, que es
parte de este archipiélago, los habitantes est&xeglentes condiciones de salud y no conocenriasca
dental. Ademéas son gente amable, hospitalariajcgdrv_a lealtad es el trato fundamental de slackr.
¢Por qué Karine no los ha privado de su alimentaac@tural? Ello hubiera modificado estas felices
disposiciones que nosotros detestamos.

Karine explico:

- Estos hombres son frugales y resistentes. Esldiéscarriarlos. En este archipiélago la natzeakes
avara con sus dones. Solo se puede sobreviviealgpde una lucha perpetua contra los elementos.

“Este combate ha forjado una raza de una conginwimirable, y el tipo étnico se ha conservado a
través de milenios sin degeneraciones. Esos homtwes sin enfermedades hasta una edad avanzada. So
poco accesibles a las infecciones”.

"Lo esencial de su alimentacion proviene del maniritco cereal que crece en esas latitudes es la
avena. Lewis cuenta con 20,000 islefios. En veramap®r llega, todas las semanas del puerto esatés
Mallaig; en invierno solo viene de tiempo en tiemn@aando el clima esta bueno”.

“Lewis posee solo un puerto: Stornoway. jAlla lasnerciantes proponen articulos de produccion
inglesa lo que también es una cuestidon de clima!”.

“Los alimentos dafinos rechazaran muy pronto afass".

- iAsi lo espero, por propio interés! dijo el Agor.

- El progreso ya se manifiesta, continué KarineSerrnoway, la caries dental esta generalizada; 25%
de personas entre 20 y 40 afios, llevan protedas gtras las necesitarian con urgencia. Los diasedos
escolares -en la medida que ellos son alimentamloproductos importados- estan ya atacados.

- iPerfecto! se alegro el Diablo.

- En las pequefias aldeas, es suficiente que urdg@anae instale y fabrique el pan blanco comun, es
suficiente que se abra una pequefia tienda de espgera que la inmunidad dental desaparezca
inmediatamente.

La diabla habia terminado su informe.
- iEsta bien Karine! dijo el Patrén dirigiéndoleaypequefia sefia de amistad. jEstoy contento!
- iYo no! rugio el Aterrador.

Este se volvié, camino hacia la pantalla y se dgéma

Hubo un silencio. Un sirviente sirvié pequefios sdoldes y bebidas.
- iA su salud! dijo el Patron riendo, y levantovaiso.

Entonces Morf el demonio de la buena mesa retomalé&bra.

- He aqui lo que yo todavia tengo que decir pamaptetar el informe de mi colaboradora. El jugo de
fruta industrial ataca el esmalte y el marfil de dthentes. Se ha probado experimentalmente en fatamas
de tres humanos que entraron en contacto conjagtmsindustriales, sus dientes se alteraron rapdee.

La doctora meneo la cabeza:

- Esas condiciones no son jamas realizadas ercka ba ciencia ... El Patron le cort6 la palabra.
- iOh! gimio, jtermine por favor de recurrir sirsee a la Ciencial...
- ¢Por qué eso Patron? pregunto Morf. Ella es rauakada.

Francoise, la doctora, se puso a considerar unioaediquidos entre los dientes y el medio que los
rodea. Ella no podia creer en la influencia dditaeamtacion sobre la degeneracion de la dentadura.

Pero Morf la contradijo y relato otra vez las exgecias del dentista americano Price, quien del@vo
evolucion rapida de las caries, simplemente cardbiah réegimen de sus pacientes. Se puso a cuaskona
posibilidad de un cambio.
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El 2° dia de su sesidn de estudios, los 4 invita@gb®iablo debidamente preparados por los informes
que les fueron presentados en el curso de ladtreada, escucharon el informe de Azo, el agentargado
de la utilizacién de venenos en la alimentaciéredaide haber visitado los laboratorios subterragdos
locales de ensayos; todos ellos se reunieron nuevaren la oficina del Diablo.
- ¢, Desde cuando data su ultimo informe, Azo? PtégelrPatron.
- Desde hace 10 afios.
- iLo admiro, dijo Francoise, su organizacion, tpipermite convocar a vuestros colaboradores todos
los 10 6 100 afios.

“iCuantas cosas pueden suceder en el intervalo!”.
- Nada que no se conforme a mis planes replicéeBélcY pura nosotros, 10 6 100 afios no son si no
breves lapsos. ¢ Qué hay Azo?
- iBuenas noticias patron!
- Si fuese de otra manera se arrepentiria.

(El Diablo se dirige a sus huéspedes). “Azo esalaborador, relativamente joven. Su mision data
desde alrededor de 100 afios”.

Azo comenzo.
- Estoy encargado de reemplazar por venenos qusmias substancias vitales, a los que Morf ha
privado a los productos alimenticios. Aquello seenbajo los pretextos de conservacion y mejoramient

Alfred lo interrumpio:
- Ud. tiene una forma extrafia de deformar las ¢daamnservacion es indispensable... Las multgude
humanas se agrupan en algunos puntos poco numelgsglebo terrestre: Solo se puede saciar su rembr
través de este método.

El patréon 1« contesto:
- Una humanidad conforme a la Naturaleza, modestsus pretensiones y sana en sus gustos, seria
facil de saciar. Pero yo he inoculado en los hombra especie de glotoneria, de manias gastrorariica
paladares reclaman excitaciones cada vez mas vivas.
- Sea lo que fuera, volvid a hablar el técnico, bag llevar, en los sitios superpoblados, viveres q
provienen de todas partes del mundo, y las distarson grandes. Estos viveres se quedan durants sres
las bodegas de los barcos, en los vagones, y éufins en los almacenes. Si se evita que se deteriera
en beneficio de la humanidad.
- Y de la tierra, de donde nace todo alimento, g@es patron.

Alfred prosiguio.
- Para recorrer los canales complejos de las viaeiiales, un producto debe ser capaz de sopartar
espera y la distribucién. Es necesario entoncetaresu descomposicion, o sino, llevarlo a un estado
relativamente conservado.
- Todo ello es ldgico, jclaro como el dia! opin@mkeoise, no veo qué es lo que se podria objetar.

El Diablo retomé la palabra:
- iEscucheme bien! Toda la vida pasa por tres fasessivas: el nacimiento, la existencia y la nauert
Si falta uno de esos tres ya no hay mas vida. ltaeatacion que se conserva, es arrancada del ciclo
cosmico. Ya no es una cosa viviente. Y aquel queedo que esta muerto ... jmorira!

Azo continué:
- Por otro lado, ya desde bastante antes de sem@cgn, yo privo a los alimentos de sus condeson
naturales: para ese efecto, empleo venenos agrigothversos procesos mecanicos de preparaciopstae
manera aquello que se quiere conservar ya es bstasgia desnaturalizada. En el fondo, ya dejéeders
alimento.
- De todas formas, las conservas evitan a la hudadrel tener que morir de hambre, dijo la doctora.
- Pero entonces las conservas no le ahorran lanesfled y la degeneracion. El sistema que yo he
imaginado me permite hacer absorber productos qoéa los consumidores sin tener ningun control.
- Esos productos, objetd Alfred, se emplean en g@gagidosis.
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- Son a veces, las dosis mas pequefias las que tiéoe mas grandes efectos. Las funciones del
organismo dependen bastante menos de las cantigadete las cualidades, las dosis infinitesimaéearth
substancia pueden ejercer la influencia mas prefutagito para bien como para mal:

"Se ha probado experimentalmente que los gametssuli@os de un helecho reaccionan ante el
acido mélico diluido al 0.001%. En otro caso, uggccion de quimiotactismo ha sido desencadenadangor
dosis de 0,000,00028 miligramos, es decir 28 kBdimas de gramos. Un diez mil millonésimo de la
concentracion usual de una solucién de molibdensuésiente, a titulo de oligo-elemento, para maete
con vida una planta de tomate".

"La ingestion cotidiana de 1/10 millonésima de grade vitamina D cubre las necesidades del
hombre. También necesita alguna 10 millonésimardengs de cobalto por dia, y tal vez la misma cadtid
de Fluor, y la décima parte de esa cantidad entcw@émoro y al titanio”.

“Sin embargo, en mi laboratorio, no nos contentadwslosis tan minima, son 2,6 gr. de productos
guimicos los que yo hago ingerir, cada dia, a s&tfchumano en un pais civilizado. Entre estos mtogu
figuran en lugar importante: el &cido cianhidriebarsénico, el plomo, el cobre, el acido bérieopérafina,
nitrato da potasio, salitre y colorantes a basalgi@tran; si la dosis anual fuese absorbida ersofeavez, la
humanidad seria bruscamente reducida a la mitad".

'La cantidad de venenos que un ser humano ingneeéteanscurso de su vida representa alrededor de
un costal de quintal. Algunos de mis ‘elixires devida’ son tan violentos como la estricnina o @fma”.

"Solamente, los ingredientes que se mezclan earelgn un afio, para Europa, llevarian un tren de
mercaderias de 20,000 vagones. Aquello que Morfspentusiasmo, puede dejar vivo en la alimentacio
yo lo reduzco a la nada con mis pequefios toxicos”.

"De todas las criaturas terrestres, el hombre e8nelo que deteriora su alimentacién antes de
comerla. En Estocolmo, en un Snack bar de lujbzamido los servicios de 18 empleados, hemos exatain
todas las mercaderias. Sobre 628 alimentos diveassaisfaccion nuestra, no hemos encontradomsato
gue no hubiese sido quimicamente conservado, esslukd| blanqueado, coloreado, azucarado, salado o
condimentado, y ademas sobrecalentado: en unapalaesvitalizado”.

“Ya no existe un quimico, que esté en condicioreedetir, en la actualidad, el nombre, ain menos la
composicion de innumerables ‘conservantes’ puestosirculacidon. Sin lugar a dudas, el consumidesi
de conejillo de Indias. Si se enferma para quefabsicantes y los publicistas puedan afirmar eratod
conciencia ‘Nadie ha muerto por haber comido aquiell
- Yo escucho siempre repetir que se emplean Unit@nseibstancias inofensivas, dijo inocentemente
Francoise.

Los Diablos soltaron la carcajada sin temor. EtdPatue el primero en recomponerse:

- Seguro, nuestros agentes proclaman sin cesar gyaal sonido de trompetas! Los venenos son
inofensivos, los venenos no son venenos. Los vengmo saludables. La mentira es la verdad. La mesrt

la vida.

- No existen “conservantes “ que sean inofensigips,Azo. La tarea que les incumbe es de matas a la
bacterias —causas de descomposicion- asi como dongof, y todos los otros microorganismos. Los
productos que se emplean, siendo solubles endaagrpueden atravesar las membranas de estosipeque
seres y alterar su protoplasma.

- ¢Y se le puede objetar a ello?

- Que el organismo humano también estd compuestoélldgas, de membranas celulares y de
protoplasma, si puedo atreverme recordarle a la. &boctora ... La vida es un todo indivisible. Una
sustancia hostil a la vida la perjudica siempretagtas partes, bajo cualquier forma en que esta seda
presente.

“Nosotros utilizamos también acidos y bases inoigs, no solubles en las grasas, que accionan
coagulando la albumina, son igualmente venenoprdéplasma. Ademas: para conservar, hay que matar”

“Estos acidos y bases inorganicos matan, para@aen los microorganismos el sistema de
fermentos, es decir las enzimas que retienen & ¥dro estas enzimas existen también con el hointse
‘conservantes’ entran en reaccion con los fermeotganicos, los descomponen, por vias aun des@asoci
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para la ciencia. El protoplasma bacteriano no asomegulnerable que el protoplasma humano. La déabet
la calcificacion de las arterias, el cancer, resutte los dafios sufridos por el protoplasma, cuaackre de
los principios vitales esenciales, o al ser invadmbr cuerpos extrafios. Ademas, y para terminar, lo
conservantes matan también las bacterias Utilesigae en el cuerpo humano y que desempefian fuggion
indispensables”.

“Toda sustancia no natural, absorbida con los alios, produce efectos nocivos diversos, y la
ingestion continua de toxicos conduce a una acuwiduarave de factores de enfermedad”.
- El cuerpo es capaz de defenderse contra esasagee y neutralizarlas, replico Francoise.
- Sin duda, durante cierto tiempo. Si fuera de otamera la humanidad ya habria desaparecido. Pero e
cuerpo cumple estos esfuerzos de defensa en detoirde sus fuerzas vitales: pueden pasar afios, qnée
algun sintoma de enfermedad aparezca, pero el@serpsemeja a un pais que despilfarra sus energias
guerras interminables y que terminara por morir.
- Hay gente que absorbe el arsénico, sin ser indadas, insistio Francoise.
- Ciertamente, la materia viva tienen la facultasl alaptarse a los venenos celulares. Pero los
organismos intoxicados de esta forma terminan siemp@r deteriorarse. El cancer producido por edrace
se manifiesta 20 afios mas tarde de la toma denhenar dosis.

Alfred se obstinaba en su escepticismo. Meneabeza.
- Esos cuerpos que usted llama extrafos, ¢ cudmBss/na docena talvez?

Azo sonrio.
- Ud. me subestima, Sr. Ingeniero. En los E.U.A-da@d and Drug Administration ha registrado 804
productos quimicos complementarios a la alimentacio

Francoise se sobresalto.
- iAquello significa que su inocuidad es reconoki@® apresuro ella para afirmar, como para
convencer ella misma.
- De ninguna manera. jEs su nocividad la que nosila establecida! jAquello hace una gran
diferencia! Entre estos 804 complementos, 428 saéenson considerados como inofensivos, en el@stad
actual de conocimientos.
- ¢ Y la situacion de mafiana? hizo notar el Patréon.
- En cuanto a los 376 complementos restantes —ods taquellos que no han sido registrados- se
ignoran sus efectos. Se les tolera al azar.

“Inglaterra utiliza, redondeando cifras, 780 verseea su alimentacion. Pero es Alemania quien
ostenta el récord del mundo, con 1,000 productésigas para la conservacion, la edoracion, etc.”,

“iMi fraternal saludo a nuestros amigos, los quosialemanes! grufié el Patron satisfecho”.
- Pero precisamente en Alemania, se fundd en 1885asociacion de investigacion para analizar los
complementos de la alimentacion, insistié6 Francal&® sabios, de 11 paises de Europa Occidental, ha
establecido la lista de productos quimicos de loe dp industria alimentaria deberia abstenerte
voluntariamente jporque he aqui! no es posiblerf@cprohibir legalmente...
- ¢ Lo sabia Ud.? pregunto el Patron a su agentgiéndo el cefio.
- iPor supuesto Patron! La Srta. ha sabido ¢ ctiéesn los resultados de esta iniciativa?
- No.
- Muy bien, se lo haré saber. Luego d« un examemcioso la Comision ha designado los aditivos
alimenticios que podrian realmente pasar por irsiWes.
- Sobre mil, ¢ cuantos hablan? se pregunt6 el Patron
- iCatorce! grité triunfal Azo.

El Diablo se hecho a reir.
- Ademas, la lista de esos sabios no motivo emampletd Azo.
- Es que, en este campo, nosotros hemos sabidm@mwtds cosas para nuestro provecho, se enorgulleci
el Patron. Los fabricantes de alimentos no est&olatamente obligados a probar la inocuidad de los
ingredientes que utilizan. Sin embargo, esta im@dusttendria de sobra los medios para financiar las
investigaciones, aun largas y costosas.
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“Para que sea posible prohibir un producto, essaeque las autoridades hayan podido probar que
es nocivo. Pero las autoridades no tienen, eviderige, capitales disponibles para estos experirmegte
no serian ademas realmente tranquilizadores quextsndiesen por decenas de afios. No olviden que
nosotros hemos puesto a nuestros afiliados postpades. Ellos estdn encargados por nosotrostde do
tacho, toda comunicacién desfavorable o refutafafin, sostener que el veneno incriminado no puede
dafiar”.

"Se dan conflictos de opiniones, que pueden dwagfos, y durante este tiempo, las buenas gentes
contintan ingiriendo nuestras pequefias drogas”.

- Es bueno que las cosas sucedan de este moddrdd$usmgentes del sector cientifico y sus partisanos
expanden a diestra y siniestra el siguiente dotfaido es verdadero aquello que puede probarse”.

“En consecuencia, un téxico siempre es considecadw inofensivo hasta el dia en que, por azar, su
nocividad sea descubierta”.

- Con este postulado, agrego el Patrén la ciereimslhombres se desvia deliberadamente de la parte
mas importante de la vida: aquella que permanegerdpre inaccesible a las investigaciones cieatfiy

por lo tanto, imposible de explicar y demostrar.

- iHe aqui lo que esta bien!

- La ciencia no puede apoyarse en hipotesis, thservar Francoise.

Azo refuto:

- Sin hipétesis, no hay ciencia. Es por ello quedentificos afirman con respecto a los efectoarde
producto sobre la salud humana permanece siemjte sucaucion. Si la sana razon se llevara erstlada
cosas se comprenderia que toda afirmacion conaddanaturaleza, y toda sustancia que no provdeda
naturaleza, son hostiles a la vida; es decir nmesa

- Esta explicacibn me parece un poco simple repiradcoise.

- iSeforita, los problemas mas dificiles tienen solacion sorprendentemente simple! hizo observar
Azo.

Belcebu agrego:

- El laboratorio quimico de la Naturaleza experitaedesde hace miles y miles de afios. Este, por
millones de veces, combinado y disociado todasuasancias del mundo en lo incandescente o enian fr
glacial. Es necesario, entonces, suponer que laab@ta ha descubierto y puesto a prueba, desde hac
mucho tiempo, todas las combinaciones posibles agimables. Aquello que a ella le disgustaba, lo ha
abandonado, y lo que le parecia bueno, lo ha coad®r Se puede deducir que todas las iniciativas
experimentales de los hombres, aun todas susgefu&sen ellas metafisicas- en la medida queeganalle

la Naturaleza, son hostiles a la vida, y por tamatrarias a la Verdad.

- Yo trabajo en 3 direcciones distintas, retomé :Apoimero, adjunto cuerpos extrafios a la
alimentacioén, lo que anula los valores y las fuentales que los hombres han arrancado a la tisara
madre, en detrimento de su riqueza natural.

“Seguidamente, gracias a la falsificacion quimioe,las arreglo para que la mala mercaderia tenga la
apariencia de la buena. La carne deteriorada ssforana en apta para la venta, alimentos viejoseapa
corno nuevos,; calidades pésimas toman el aspectasdmejores. Yo velo para que los desinfectantes,
conservantes y colorantes no se traicionen potaro@or un sabor malos”.

- iEs una trampal! se indigno6 Sten.
- Exactamente sefior.

“Para terminar, yo enfermo a la gente. Mi obra esuda investigacion universal y llevo a la
humanidad hacia la muerte. Con medios minusculoengo resultados enormes y alentadores. Asi, por
ejemplo, cuando las diastasis oxidantes desapamelenrganismo, puede producirse una proliferacion
maligna de células”.

- iLo que significa al cancer! rie con fuerza etr&a
- Los cuerpos inertes mezclados a los alimentogfativamente cancerigenos, opind Azo. Lo cual es
particularmente exacto para el alquitran de hulla.
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- Si esto es asi, preguntd Sten, ¢para qué sirvestros quimicos en alimentacion, nuestras
universidades, nuestros institutos de investig&igRor qué permiten a la humanidad exponerse a esta
inundacion de veneno?

- La mayoria de los productos artificiales quersplean en la alimentacién no han sido aun estudiado
bajo el &ngulo del cancer. Se les ha examinadosserficialmente en cuanto a su toxicidad inmediat

“Acepto que cada uno de estos venenos, tomadosta yaonsumidos en pequefias cantidades
pueden permanecer inofensivos. Pero cada uno o s suma, en el organismo, a otros, talvez asi de
insignificantes. El efecto tdéxico se multiplica @mtes de manera alarmante. Y esta acumulacion ha
desafiado hasta ahora toda posibilidad de control”.

El Diablo agrego riendo:

- Y cuando un hombre se enferma, corre donde sucmede le prescribe drogas quimicas. Estas se
suman a los venenos ya instalados en su organigerm®nos de los que el médico no conoce ni el ne@mibr

la naturaleza, ni la cantidad. jEntonces, el cuggsobre cargado y puesto a prueba debe todawéasaen
nuevas agresiones!

- No hay médico que pueda desenredar los nudassdetbxicaciones que resultan, a la larga, dastoda
esas pequenfias influencias qua ejercen los vengsads.agrega aun la accion de los venenos deitakigra

y de los almacenes. jNuestro Patrén ha realmemteebao un plan grandioso, notable por su astucia e
hipocresia! Nuestros colaboradores estan encarghlastuar en secreto, y de esparcir grandes adetd

de venenos, pero altamente diluidos. Ademas, rarteneuede verse un envenenamiento espectacular, y
nada que lo pueda presagiar.

“Pero el tiempo trabaja para nosotros. En diezpnteep mas afos, las pequefias cantidades se
acumulan, y vendra el dia en que su concentraei@omsvertird en mortal. Las enfermedades que agramec
entonces, seran desconocidas y de origen mist&rioso

“No existe ya un solo alimento que no haya sido imdado antes de ser vendido. 90% de los
alimentos encierran productos quimicos. Yo he heealiola quimica de los laboratorios, y la headtrcido
en las tiendas, molinos, panaderias, pasteleréasicerias, etc., haciendo que pase, de las mandssd
guimicos, a manos de los comerciantes, que laanilcon ignorancia y de acuerdo a su gusto, canieb
interés de negociar”.

- iHe aqui mi progreso notable! dijo en tono tralrdl Patrén.

- Yo pongo a disposicién del comercio mis pequedmsos, mis pequefios licores; los recomiendo
para purificar, ennoblecer, blanquear, conservaigrear, extraer, unir. Tengo drogas para camiaar |
consistencia de un alimento, o para estabilizgrwa ablandar o endurecer, para secar 0 humegeer,
enmohecer o para evitar el moho, para envejecdiciattnente o para evitar el envejecimiento; tengo
perfumes, sabores sintéticos. jRealmente no fatla!n

“iDesde que un alimento ha recibido cualesquierbslératamiento» antes mencionados, deja de ser
natural; esta enfermo; y aln frecuentemente, yareserto!”.

“No voy a enumerar todos mis venenos pero darénakjuejemplos. Comencemos por la
sulfanilamida, que hemos mezclado a ciertos alio®erilas de 100 personas han muerto antes de que los
poderes publicos internacionales intervengan yipeshla thiocarbamida, el éxito fue atin mayor”.

- ¢, Cudl es su utilidad? pregunto Alfred.

- Impide que las frutas almacenadas se oscuregeda;utiliza también en frutas congeladas.

- ¢ Y cudl es el resultado? pregunto el Patrén.

- Este producto favorece la aparicion de tumorels g@héndula tiroides y en el higado, méas tardesest
tumores so convierten en cancerosos y pueden Bewaatastasis en otros 6rganos.

- Es poco, dice el Patron, pero los pequeiios asrégonan grandes rios. ¢Qué han producido los
experimentos en animales?

- Las ratas alimentadas con duraznos a la thiogadaamurieron esa misma noche.

- iMuy bien!

- Y este veneno ¢ no esta prohibido? se indignocbrse
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- Los expertos que estan ha nuestro servicio hatardelo a la thiocarbamida como inofensiva.
Nuestros adversarios no han podido hacer escuchaoses.

“jOtro ejemplo: el acido salicilico, un gentil pedio veneno para los rifiones! Ningun otro producto
tiene afectos secundarios tan diversos”.

La doctora intervino:

- iEste acido entra en el grupo de medicamenta» diperimentados! Seria inimaginable excluirlo de
la farmacopea!

- iLo se muy bien! De todas formas, se opone ditair@acion de fermentos digestivos, destruye la
vitamina C en el cuerpo, causa inflamaciones epiday las mucosas, ablanda el marfil de los dgnte

provoca Ulceras de la mucosa estomacal, produoatinencia de orina, sangrado de los rifiones yode |

organos genitales femeninos, irregularidades czadjgproblemas nerviosos, llegando hasta la Idoui@sa

y el debilitamiento de las facultades sensoriddgsava, ademas, todas las enfermedades pulmonares.

“Aquello no ha impedido que uno de mis buenos dereis escribiera: En lo que concierne el acido
salicilico, numerosos experimentos permiten conauie este se comporta de una forma indiferente con
respecto al organismo humano. Desde su descubtonies le consume anualmente por muchos miles de
kilos en conservas de toda clase. No se conocelarcaso en el que la ingestion de estas conseewss
afectado a la salud. Un gran nimero de meédicosdsms de renombre han incentivado la generaliza&don
su uso, y entre ellos. . jPASTEUR!".

El Diablo ri6 con sorna.

- iBien, Azo!

- ¢, Qué me contestaria Ud. si le dijera que el aeidouestion existe, al estado natural, en lazasye
grosellas, guindones, uvas, etc.? pregunto Framcois

- iLe contestaria que Ud. debiera al fin aprendistinguir la vida de la muerte! jUna sustancia ga
forma organicamente, de una forma natural, en uto fr. no es fundamentalmente la misma que una
sustancia formada a partir de elementos inanimadas laboratorio, ain cuando estos dos produetosnl

el mismo nombre y la misma férmula!

"Consideremos el acido benzoico. Es un derivadobdakol, un veneno violento. Sus sales y sus
ésteres provocan irritaciones celulares localesuga dosis mas fuerte, tienen un efecto excitaimeero, y
paralizante después. Exactamente como el &cidarsolfy el hexametileno tetramino, que inhiben la
actividad de las bacterias intestinales, ellos mam®onces degenerar la flora intestinal y destrugs
vitaminas en el tubo digestivo, donde provocamtaréis”.

“Estos venenos son tolerados en casi todos logpaisilizados, se encuentran en una inmensa
cantidad de alimentos, de tal suerte que aun si dadis es minima los efectos adicionados son e&sorm
Solamente en la margarina, se consume, en Alerdahi@este (Federal), 75,000 Kg. de acido benzoico p
afo".
- iNumerosos comunicados, emanados de sabios potac&n, prueban que el acido benzoico es
inofensivo! porfia Francoise.
- Si, nuestros auxiliares declaran que aun es bpana la salud, y lo demuestran con habiles
argumentos.
- Este &cido, también existe naturalmente en ldady dijo Francoise, por ejemplo, en el "myrtijesg|
"airelle rojo".

Azo no se impaciento.
- En esos frutos, este acido es un producto delda sirve por consiguiente a la vida, colaboraooio
las enzimas y las vitaminas.
- ¢A qué alimentos se le agrega? pregunto Sten.
- A la sidra dulce, para evitar que fermente. Sedeoce con salchichas, carne picada, mayonesa,
salsas a base de aceite, conservas liquidas desiuamagre, frutas y conservas de frutas, compotas
mermeladas, jugos de frutas, limonadas, aromagrcavemas de pescado, carne a la vinagreta, nraaga
cremas de pasteleria, helados, macarrones, magstasas con especias, fondue marinadas de todlo tip
jaleas, el salmon y sus sustitutos, espumas desfrektractos de café y malta; en una palabracasirtodo.
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“Es bueno agregar que este acido benzoico no sasiepara nada, sino para malograr la salud de la
gente”.

“Se necesitaria poner el 3% de esta sustanciaquerdenga una accion desinfectante Pero a esta
dosis, daria un gusto tan amargo que la mercaseria imposible de comer. Se le pone menos y stoefe
tan alardeado ya no se ejerce mas".

El Diablo rio:

- Es asi con casi todos los conservantes. Destriogehongos inofensivos y las bacterias del acido
lactico. Pero los gérmenes de la descomposici@ondocados; a lo mas, su multiplicacion es retirddd.
lo ve, el fin esencial es alterar la salud.

El demonio de los conservantes tomo otro expediente
- He aqui, ahora a mi excelente amigo, el acidicbpguien tiene también afectos antisépticos muy
restringidos. Por el contrario, tiene efectos togien dosis minimas. En dosis mas elevadas prdduce
muerte. A 0,9 gr. provoca vomitos y diarrea, y taaual cabo de 3 y 6 dias. jOH! El &cido béricaues
corrosivo maravilloso para los rifiones. Es realidorkn el cuerpo, rapida y totalmente, pasa ere [@ata
sangre y actla sobre las enzimas del metabolissf@rio.

- El &cido borico se elimina con la orina al caleoddce a veinte horas, dijo la doctora, recorddodo
gue ella habia aprendido en la Facultad.

- iNo completamente! Porque a lo largo de ingessamepetidas, se produce una acumulacion notable
de veneno. Altera las mucosas del tracto digestovaqjue hace que la alimentacion no sea debidamente
aprovechada.

- ¢Para qué se emplea? pregunto el técnico.

- El &cido bdrico lo ofrecemos en la leche, la requiila, las salchichas. En los embutidos se han
encontrado seis gramos por libra. También estaloerangrejos frescos y en conserva, anchoas,sen lo
bocaditos, en el caviar, huevos en conserva queilezan en pasteleria fina, en fin, en pastas atfiticias.
Esta enumeracion, bien entendido, no es completa.

"Nosotros hacemos uso del peréxido de hidrogena p@s quesos, marinadas, jaleas; el acido
sulfurico para las harinas, conservas de frutamgule frutas, el vino, también usamos el aldefiiduico,
el acido formico, el acido fluorhidrico, el hexaitegto tetramino. Todos ellos endurecen los albuides
haciendo la digestion dificil, malogrando las masis

"Puesto que los alimentos desvitalizados pierdelo feerfume, color y sabor, he dispuesto una
cantidad increible de productos quimicos para sw@ptificialmente estas cualidades. Es asi comm hag
absorber a la humanidad barriles y barriles depaguefios polvos y elixires .... que han sido lasyam
estudiados y declarados absolutamente inofensiwol®® industriales, completé el Diablo con ironia.

El técnico hizo observar:

- Los largos transportes, los largos almacenansents procesos de conservacion, todo ello priva
forzosamente a los alimentos de ciertas cualidd&Bes hacerlos apetitosos, a pesar de todo, y ¢inpe

en el mercado mundial, es necesario absolutameatebellecerlos ..

- i"Absolutamente”, en efecto, respondi6 Azo y elloos conviene muchisimo! Estos
“embellecimientos”, no siendo naturales, perjudiada salud.

- Que yo sepa, intervino la doctora, el mismo mibliesea que los alimentos sean artificialmente
coloreados.

- Es todo lo que deseo, exclamé Azo. El sentidogdsto estando degenerado, recurre a los ojos para
suplirlo.

- Pero aquello obliga a los industriales a cololaamercaderias, insistio Francoise.

- Eso es lo que por lo menos pretenden los faltesamis colaboradores. En la actualidad, jla &an

ya no sabe la que se asemeja un alimento verdaeet@sano!

- ¢, Los colorantes son también venenos? pregupideth.

- La mayoria de ellos se obtienen a partir deliatgu de hulla, de quien el poder cancerigenolasta
establecido. Ademas, otros colorantes contienegniexs, antimonio, bario, plomo, cadmio, cromo, epbr
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mercurio, selenio, uranio, zinc. Nosotros les dosna continuacion el rol que juegan los metalesaen
alimentacion. Y aun entre los colorantes organies$iay aquellos que son toxicos.

- Ud. pasa por alto los colorantes de origen véggti@ son inocuos de hecho, hizo notar Francoise.

- iPero son costosos! mientras que los coloraniésiqos son baratos. Entonces, la eleccién se hace
facilmente ... He aqui el efecto mas comun dedbsrantes artificiales: se oponen a la accion depaina, -

una diastasis del intestino- y por lo tanto a {gediion de las albuminas.

"La industria alimentaria utiliza 150 colorantegedéntes. Se necesitan enormes cantidades en todos
los paises del mundo. Estos dan al comprador &ilude que la mercaderia estéd fresca, sana, porque
disimulan el comienzo de la putrefaccion. El orgam esta obligado a eliminar, al precio de un estue
suplementario, estas sustancias extrafias, hostiles"

- Se ha probado que una cierta cantidad de esimsotes no son téxicos, anoto la joven.

- Tal afirmacién hay que tomarla con precauciérstda@ue no se tenga un conocimiento completo
sobre todo aquello que sucede en el organismo hynt@mo que no se habra seguido los efectos de est
sustancias durante muchas generaciones. jEstamdesyj@sl

- Este problema no encontrara su solucion tan pracentud el Patron.

- iUds. pueden creerme, este uso masivo de codmrdiehen consecuencias muy satisfactorias! retomo
Azo. Porque todo estd coloreado: los huevos enecemspara pasteleria y confiteria, el salmon y sus
derivados, las pastas al huevo, las galletaspléesst las compotas, las mermeladas, los cubitazide, el
caviar, la miel artificial, los helados, frutas envases de vidrio, jarabes, bombones, mostazadibmsxa
limonadas, licores, aun el tabaco y por supuestmantequilla.

- ¢No se ha probado desde hace tiempo que el ot#ada la mantequilla es cancerigeno? Me parece
gue he leido esto en alguna parte, pregunto Sten.

- iExacto! Y yo puedo citarle, con respecto a d@etea, un articulo aparecido en el Suddentsche
Zeitung del 12 de diciembre de 1952. He aquixbte

"¢ Por cuél motivo se toleran los colorantes, seeorporados en la mantequilla, o en las harinas par
bocaditos, o en las pastas, si se ha probado quéasslsado de los colorantes, el ‘Azo’, provoceaeker?

Los servicios de la investigacion cientifica, apingpor quimicos oficiales de la industria alimeatehan
propuesto un reglamento con respecto a esta grsati@n, pero surgieron obstaculos que no permitier
este reglamento”.

- ¢, Qué tipo de obstaculos? preguntd Francoise.

- ¢No lo adivina Ud.? Porque mis agentes, biemdds en altos puestos, han sabido oponerse, dijo el
Patrén. jContinuemos!

- Mas de doscientos productos quimicos sirven garaabor y olor. Su eficacia no es menor a la de
los colorantes. Nosotros empleamos muchisimo kfipar que deriva del alquitran de hulla.

- Pero siendo insoluble en el agua, anoté la dactéste s6lo puede penetrar en el organismo en
pequefias dosis.

- iYa le he dicho que hay que pensar en cantidpegsefias que se acumulan y se adicionan! replicd
Azo.

“iRecuerde Ud. las dosis empleadas en homeopafiallas cantidades infinitesimales, provenientes
de productos que se impregnan a los papeles paoéileas, pueden causar graves problemas. Los ajabal
impregnados con esta sustancia permiten un langacainamiento de los alimentos, aun por afios, sin
disminuir su valor comercial. ¢Pero qué puede sectte su valor ‘biologico’? Esos alimentos estan
completamente muertos, fuera del circuito de la'vid
- iQuienquiera que coma lo que esta muerto, marygtio el Diablo.

Azo continuo:

- Las emanaciones de estos materiales de embalajealvcontenido. Es asi que el papel para la
mantequilla contiene cloruro de zinc, 6xido de ecdomoniacal, acido sulfurico, sales de fierro, @didrico,
acido salicilico, nitrato de potasio, (propionatds)sodio y de calcio y otras incomibles sustancasvas.
Los recipientes do madera, los vasitos de cartisphpeles, las cajas, son parafinados o embeb&os
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sustancias nocivas. Las bolsas de papel recibesipaidas. La eche en polvo, las galletas, laga$ry las
verduras no escapan a las emanaciones de estolgjEsiba

- iNo olvide los metales, Azo!

- Ud. tiene razdn, Patron. Los metales, aun ensdafinitesimales, tienen sobre los seres vivientes
efectos biologicos increibles. El agua que ha peetido en contacto con el metal mata todos los
microorganismos.

“Nosotros hemos puesto placas de plata en al ajymco tiempo esta agua contenia 15 milésimas
de miligramo por plata de litro. Y se convirtio emtes en un fuerte bactericida, aun a la centégilonzon”.

"El cobre actla todavia, en una dosis de 1/1000mésimas, sobre el alga Espirogira”.

- iSobre una alga! objeté Francoise. ¢,Pero sobirersbre?

- iRenuncie de una buena vez a contradecirme rimgnile! Gritd Azo un tanto impaciente. jCon el
riesgo de ofenderla, le diré que el alga obeddas mismas leyes de la vida que usted misma, $afiqtie

ha hecho estudios de biologia! Tales fuerzas afhbifficas actian con la misma eficacia sobre elurdajde
células humanas. El plomo, el cobre, el fierromarcurio coagulan las albuminas y no permiten ser
eliminados por los rifiones. El cerebro, el intesfrlas glandulas sudoriparas precipitan a los legetn sus
sitios respectivos, resultando asi, un estado fsgreadad permanente e incurable.

"El cobre, el mercurio y la plata son los elememedenecientes al grupo de elementos mas toxicos.
Ellos forman iones complejos de azlcar, de hidrdeogarbono, de albiminas y de aminoacidos. Yo me
esfuerzo para que los alimentos entren en contemto estos metales mientras me sea posible. Los
recipiente» de metal donde se hacen las operacttnesezcla, purificacion, destilacion, decoccidmgran
particulas de metal que se unen a los alimentos".

“Ademas, se utilizan las sales de cobre para tiverde las verduras en conserva, destruyendo la
vitamina C y otros elementos preciosos”.

- Creo haber leido que las sales de cobre harpsithibidas, dijo la joven.

- Habian sido prohibidas en Alemania, en 1887, p@p las habia reconocido como peligrosas. Pero
nuestros amigos de la industria de conservas tsstido de tal manera que las tolera otra vez, jpatzar
contra la competencia extranjera. Se pretende sfas gerduras tefiidas de verde respondan a logsdése

los consumidores, y que si los fabricantes se exiesti de poner sulfato de cobre, entonce» ya ndapodr
venderse.

“Nuestros estimados sabios cambiaron de opinida pameterte a las decisiones del gobierno.
Declararon de repente, que las sales de cobres antsideradas como téxicas, ya no lo eran en pjaque
dosis".

El patrén pregunto:

- ¢,Conoce Ud. casos de envenenamiento?

- Si, algunos. En 1954, en un instituto de Bietkf@b jovencitas presentaron sintomas de intoxdoaci
luego de haber comido espinacas en conserva. $atehique estas espinacas tenian una cantidadode co
gue llegaba hasta los 254 miligramos por litro.

- iEsperemos que esto no haya llegado al conodin@si publico! jContinué!

- Hay plata coloidal en las sodas y las limonadesegsas. En las mermeladas se encuentran cobre,
zinc y plomo. La mejor invencion han sido los papeimetdlicos, vulgarmente conocidos como “papel
platina". Ellos transmiten a los alimentos el estagh cobre, el fierro, el plomo y el antimonio. bhiligramo

de plomo, ingerido diariamente provoca poco a powbintoxicacion saturnina. Cuando uno se de cugata

es demasiado tarde, el mal es convertido en cronico

"Pero yo prefiero la conservacion en latas da aliov en ‘fierro blanco’, porque contienen siempre
plomo. Las reacciones entre el metal y el alimesptomas vivas si el alimento es més acido y 9 gedrda
en latas por mas tiempo. Casi todo lo que salsddata de conserva lleva cantidades ponderablestdgo.
Este metal ejerce acciones muy poderosas en alisnga. La intoxicacion se manifiesta por la pargldel
sistema nervioso central, irritaciones del estomalgd intestino y de los rifiones. Es muy agradalale
nosotros saber que la industria de conservas dicieen utiliza un cuarto de la produccion mundial d
estafno".
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"Las frutas conservadas en fierro estafiado, cuygsian no ha sido lagueado, contienen de 20 a 40
miligramos de estafio por kilogramo. Esta Cantidatemnta una vez que la lata ha sido abierta y lleba,
sexto dia, de 500 a 600 miligramos por kilo. Eldécsulfirico que se pone en las frutas, para que se
conserven mejor, lleva a la formacion del sulfuegptbmo™.

"iA todas estas causas de satisfaccion, se sumbsgj@imentos en conserva representan lo que se
hace mejor en materia de alimentos desvalorizagas'he propagado, por todos los medios, este tgo d
alimentacion! ¢ No han escuchado Uds., o leido enimibsos slogans?”.

"iLas conservas son menos caras, mejores y masl'sana

"iPara cocinar rapido y comer tranquilamente: wssrservas!”.

"iLas conservas liberan a las mujeres!".

"iRapido listas, rapido servidas, como en el vagétaurante!”.

"iLas conservas son mas preciosas de lo que eléstan!" etc.

“iGracias al esfuerzo remarcable de mi colegastehdard de vida', el hombre ya no tiene tiempo.
Esta circunstancia contribuye grandemente a largkrecion de la alimentacion en latas de conservas
También la venta ha llegado a cifras record, stdate en Estados Unidos, lamentablemente!”.

- iEstos valientes Estados Unidos! dijo el Patrdaoyiendo la cabeza, si no los tuviésemos, nuestros
negocios andarian mal.

Azo tomo la palabra:

- El afio pasado, en Estados Unidos, se vendierbf Iatas de conserva por habitante, mas una
cantidad mas o menos equivalente de alimentos ma@ps y empaquetados en cartones, bolsas
transparentes, recipientes de plastico, etc.

- Y en mi querida Alemania, ¢,como estamos? pregeiridiablo.

- En Alemania no he podido alcanzar hasta el ptesgre la séptima parte de la cifra americana.

- iPerezoso!

- iDisculpeme, Patron! Sin embargo tengo una gerapor no haber podido hacer en Alemania lo
mismo que en los Estados Unidos.

"Ya en 1805, nuestro amigo Napoledn decia a swuneaxijefe Appert, quien habia inventado la
puesta en conserva. ‘Esta invencion decidira evgyor de Francia’. Y Appert le contesto: ‘Del mundo
entero, Sire’. Decia la verdad, pero no en el dergue generalmente se cree ...".

“El trust americano ‘General Foods’, que aproxiaradnte va a extender su area de influencia en
Alemania, ha declarado para el afio 1954 una cifneeditas de 850 millones de dolares”.

“La envergadura del trust me permite esperar qige representantes sabran esconder rapida y
definitivamente todas las alertas inspiradas parsama razén ... declar6 Belcebd.

- Se puede estar seguro. Actualmente, en EstaddsdJal 70% de los alimentos empaquetados llevan
la marca “General Foods”, y la extension de est@cie en Europa no deja de crecer. Esta firma seniuk

a una compafia sueca de conservas: A.Z. Félixetosomistas predicen, para los préximos afios wara gr
ola de estos alimentos en toda Europa, pero sotoeeen Alemania”.

- iMuy bien!

- La firma Swift, de Chicago, transforma anualmet@0 millones de libras de carne en conserva. En
E.U.A., en el afio 1953, ésta ha producido 255,0il6rmas de latas en conserva, conteniendo 150@<ids
alimentos.

“La industria de conservas es una de las mas @rasp

Alfred, con un gesto de la mano pidio la palabra:

- A pesar de todo, yo no comprendo bien de que raamedes cuentan con las conservas entre sus
armas de combate contra la humanidad. A veced&eldtgados a eliminar centenas de miles de caliza
ganado, debido a sequias, de falta de forraje oofvas razones. ¢(COmo conservar toda esa carne sino
enlatandola?

“Otro caso: sucede que las cosechas de frutasverdaras son anormalmente abundantes. No se las
puede consumir inmediatamente y no se quiere gdejderlas”.
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“Yo recuerdo que en 1952, se pesco en todo el m626 millones de quintales de pescado. Sin la
industria de conservas, las siete décimas partesstie pesca inesperada se habrian irremediablemente
perdido”.

El Patron se dirigio a él:

- Si los hombres fuesen mas previsores, hariarrumt@ir la pesca en el mundo entero, una vez e la
necesidades inmediatas fuesen cubiertas. Y paafestto pondrian en funcionamiento las posibikdaglie

les ofrecen las modernas vias de comunicacionuBdeas reservas del mar no son inagotables. Laglased
de abstencion, en este aspecto garantizarian wm pejenir.

“Pero nosotros hemos hecho que la humanidad g&ta s los dictados de una avidez sin medida. El
hombre roba todo lo que puede robar sin medir ¢tessecuencias, que, finalmente se volveran contra si
mismo”.

“Y ademas, ¢Ud. pretende que esos alimentos s@ahabalogrado: acaso ya no lo estan cuando se
los pone en conservas?”.

- De todas maneras, retomo Alfred, la industriccoleservas es necesaria para guardar lo que esta de
mas, asegurar el aprovisionamiento en tiempos ckeses, compensar las faltas de alimentos en tielapo
invierno. Con respecto a la constitucion de resergsta industria responde a una necesidad ahsoluta

- Ud. no concibe con claridad la meta de nuesslbdiio, Sr. Groot, respondi6 el Patron. Todo aquello
gue nosotros dictamos a los hombres les pareceesssidad absoluta. jEs necesario que no hayanangu
otra salida! jY si se presenta una, nosotros reoart@glamos para detenerlal

Bob Harding que aun no habia dicho nada dio sudpin
- iEs cierto que la puesta en conservas de lo stebes indispensable para estabilizar los precios!

- Es correcto, admitié el Diablo. Y para aseguoarduenos negocios. En cierta medida, la conserva s
ha convertido en una necesidad econémica. Adenrasi@so mas facil para comercializar que la merdader
fresca. Y nos ayuda muchisimo en nuestra luchaaehtampesinado ...

"Y como los negocios son el enemigo numero unoad¥itla, -el enemigo que una humanidad
decadente sitla en el primer lugar entre sus ppactones- podemos encarar con gran optimismo el
porvenir de esta rama industrial”.

Azo continu6 con su informe:

- Aquello que hace a las conservas tan preciosatedaiestro punto de vista, es que ellas desvaitoriz
una parte importante de las cosechas arrancadasead. Todo aquello que se encierra en las tasetal,
es cocinado primero en dos o tres etapas. Aquetibulye completamente todas las sustancias viiaéssle

la primera coccion, las verduras pierden el 93,8%udvalor nutritivo.

“Enseguida, se las blanquea, se las Colorea, satama, todo con productos quimicos. Se emplea no
s6lo el sulfato de cobre, sino también colores diéina y de hulla, la laca de clorofila, soluciones
amoniacales, azul de metileno, sulfato de niquahtas otras sustancias. El resultado: una matdifecial
desprovista de todo valor bioldgico”.

"Se somete a las frutas a su lavado de soda olfite si¢ sodio. Se cocinan, varias veces, en una
caldera de cobre, se colorean, se perfuman, senrooh azucar industrial. Las proteinas y salegmaies de
las frutas se transforman, en detrimento de sistiiédad, las esencias volatiles aromaticas sgperan, las
enzimas pierden su poder. Y como si estos procedios asesinos no fuesen suficientes para ganantiaa
conservacion da larga duracion, se le agregan i@deonservantes tales como el &cido salicilico. El
alimento, al final, estd muerto, absolutamentetéier
- Conozco un nuevo producto para conservar laadri8e le considera inofensivo, declar6é Francoise.

- ¢,Cual es su nombre?
- "Obst-stabil", creo.

Azo se hecho areir:

- iAh si, sale de mi farmacopea familiar! Conti@h&2% de aceite mineral y 20% de jabon liquido. En
Wuppertal ha causado paralisis de brazos y piernas.

- iEn lo concerniente a las vitaminas destruida@nento el técnico-, son reemplazadas! al merios as
esta escrito en las etiquetas.
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- ¢Ha escuchado Ud. lo que he dicho sobre las mitansintéticas? jNo se puede reemplazar la vida
por la muerte! replico el Patrén con un movimietéompaciencia.

Azo volvié a su exposicion:
- Para que las conservas de carne se guarden ellmfos es necesario volverlas completamente
asepticas. Esto se consigue poniendo acido clichididuido, soda salmueras a base de nitrato tesim
acido sulfarico y acido bdérico.
- Los principales habitlies son los hoteles, reatdas, pensiones familiares, y también, -lo que nos
encanta- los hospitales, asilos de ancianos y magogexcursionistas en época de vacaciones.
- Estoy trabajando para poner a punto nuevos rogfate gran modernismo. El slogan es: “Preservar
las vitaminas y las sustancias constructoras". Rae efecto mis amigos del instituto tecnoldgico de
Massachusetts exponen los alimentos, por un bnstante a radiaciones atomicas ...
- .... que a buen entendimiento son garantias exies para lo salud, ¢no es cierto? ri0 el Diabio ¢
ironia.
- Ademés, proximamente, voy a desarrollar la vedgacerveza en recipientes metalicos, leche
envasada en cajas de carton embebidas de prodgefoscos. Estoy experimentando recipientes en
materiales plasticos tales como el acrilonitrilergno los haré adoptar universalmente hasta ao ssguro
de su nocividad.
- iLas fabricas de conservas van a festejar, derselps triunfos que sorprenderan a la humanidad!
iMis agentes inundaran el mundo de alimentos pgraefados y desvitalizados, aun en las regionesealtand
naturaleza ofrece una superabundancia de tesomoenéikios, -hasta en los mas fecundos paraisos
terrestres- si aun existen!

“Las frescas cosechas provenientes de estos pais#sgiados seran de esta forma, en gran parte,
desvalorizados”
- iEn estos ultimos afos, he agregado a los com#ey clasicos toda una serie de sustancias de
magnifica toxicidad, lo que nos abre las mas heas@erspectivas! jPara que nadie perciba su caracte
nocivo, les he dado un nombre que no habla mupmlante a los profanos, las he llamado antibioticos.
Aquello significa, sin embargo, sin ningun equivduoostiles a la vida!
- iHe encontrado otros productos que destruyexigkao indispensable para toda vida, y que son en
consecuencia, oxido reductores, y que son elemeatoerigenos. Aun hay otros productos: los fudgii
gue se oponen radicalmente a la vida!
- iDentro de poco pondremos elementos radioactviificiales en los alimentos, los cosméticos y los
medicamentos. Proclamaremos que son el ultimo getoProgreso! se alegraba Belcebu frotandose las
manos.
- Les hablaré de los antibiéticos cuando llegueatasapitulo de las carnes. Tenemos fungicidas para
desencadenar, en los seres vivientes, procesos\alesry para detener procesos normales. Por ejes®lo
detiene la formacion de pepa en las naranjas toloates. Esos frutos sin semillas son muy buscades
venden caros.
- Y sin embargo, son frutos que se han convertidergdermos, observo tristemente Sten Stolpe.
- Claro que si. Estan degenerados, porgue sonlestér

El Diablo declamo:
- iQuienquiera que coma una alimentacion estéritonvertira en estéril!
- Otros fungicidas sirven para regularizar la fificgcion, es decir, la formacion de frutos y evisa
caida precoz, dan ademas bellos colores y acedararadurez en 15 dias.
- ¢, Esos venenos estan aun adheridos una vez duetésshan sido recogidos?
- Sin duda alguna. Se rocia los guindones dos sesveames de su maduracion; las manzanas, dos o
tres semanas antes de recogerlas. Aun si lluew entretiempo, los restos del veneno permanecdasen
frutas.
- ¢, Qué consecuencias puede tenerse con respecsalad de los consumidores? preguntd Francoise.
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- Los fungicidas, esparcidos en fino polvo irritais ojos y las vias respiratorias; ingeridos can lo
alimentos, favorecen la formacion de bocio. PeroraHes hablaré del tratamiento de cada producto
alimenticio.....
- iSea breve, Azo! ordend el Patron, y dirigiéndaseis huéspedes, agrego: iSi se le deja, se ¢erder
en detalles, y no terminard mas!

El demonio de los veneran protesto:
- iEn realidad sélo he expuesto un muy pequefi@extde un muy largo capitulo. Sobre este tema se
podrian escribir diez volumenes!

El teléfono sond y el Diablo lo descolgo.
- ¢, Qué sucede?

Se escucho la voz de Do, la secretaria general.
- Patron, son las 11 hrs. 20. Ud. convoco a lesjde obra de Construccion.
- Bien. Comuniqueme con ellos.
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El patrén hizo girar su sofa de oficina para diggia sus interlocutores telefénicos. Francoise se

inclind para preguntar en voz baja a Azo.

- ¢,Como, Uds. dirigen también los trabajos de coosibn?

- No con todos los constructores, pero con un buenero de ellos. Aquellos que ocupan puestos
claves, respondio Azo con voz contenida.

- SAlG? jAqui el Patrén! gritd Belcebu, con vozgrae. ¢ Me escucharon? jEntonces tomen nota! A
mis agentes del sector de edificacion, Construcgidrbanismo, he aqui mis érdenes.

“iA partir de hoy construirdn exclusivamente vivdas de extrema exiglidad, donde sea imposible
criar adecuadamente a los nifios. Asi ellos pasardiempo en vivir en la calle. Por el contrarioahaden
las cocheras nunca!”.

"Asfixien a los jardines de las pequefias gentesimomebles colosales, con pisos cada vez mas
altos".

"Que las casas sean maquinas para habitar, ciudedbiscion. Continlen sin cesar a construir
sepulcros para vivos, antecamaras de las verdatenbsas”.

"Aislen al hombre decadente cada vez mas de ladara, la tierra, la Vida. ¢ Comprendido?".

"iQue la arquitectura moderna dé a luz las masfeanonstruosidades. Especulen, vendan al mejor
postor! Ensucien, profanen el alma de las respetaiiidades antiguas”.

'iInspiren a los directores de la revolucion adétPienso en mi buena amiga Hilla von Reboey,
qguien ha dicho que aun no han caido suficientesbbhenen los viejos museos. Y en mi buen amigo Le
Corbusier, quien declaré que el centro de las desl@ebian destruirse para dar lugar a los rasusitie

"iDentro del urbanismo y la construccion anulerott@que sea simple, sano y natural. Contribuiran
también en buena parte a eliminar la salud psigesjairitual y corporal de los seres humanos. éstexs
ayudaran a preparar el cataclismo definitivo!"

"iHe dicho! Es todo".

Colgo el teléfono vivamente y se volvié a sus hadsp, conservando adn una arruga de autoridad en
su frente.

El demonio de los conserveros se raspo la gargaathao el informe de los cereales:

- Mi actividad comienza en el momento en que lageri@s primas alimenticias llegan a los depésitos.
Ellas estan cargadas de venenos agricolas ponesnteontra los piojos y polillas del trigo, corgtayusano

de las frutas secas, del cacao, pulverizo DDT, HCidda suerte de hexanes ya sea por nubes como por
humo.

- Ud. olvida decir que los granos que han recibédtas pulverizaciones deben ser ventilados y
limpiados antes de cualquier uso alimenticio. Adense deben mezclar con granos no tratados, hizo
observar Francoise.

- Hay leyes que lo prescriben. Pero, ¢,quién seoomaf? ;Y quién controla estas practicas?

- Ademas, se trata de materia viva. El cerealrélespor sus poros cantidades notables de veneno que
se encuentran no soélo en el salvado sino tambiéa legrina, jy alli no se puede eliminar ni portienion

ni por lavado!".

- El salvado se da a los animales, replicé Fraecois

- Aquello no neutraliza los venenos. Estos nosaisr en la leche, la carne, la grasa. Un buero teeci
estos toxicos se une al embrién vegetal.

- Este embrion se elimina desde la molienda, seeeimaba la joven.

- iPero es precisamente este embrion que se pastabtener el famoso "Aceite de germen de trigo”
gue miles de gentes ingieren como elixir de vida!

"Los cereales sometidos a la aspersion de acueelocmntienen 100 mg. de DDT por kilo. Cuando
se purifican, aun les queda 20 mg. Se estima ong. &absorbidos diariamente dafian las células datibf'.

"Por otro lado, las pulverizaciones transformandéuraleza de los cereales. Aun en dosis minimas,
los granos cambian de color, brillo, consistendéolor y densidad”.
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"Los esteres del acido tiofosforico -y entre ellogestro querido E 605- pueden permanecer activos
en los cereales hasta las cuatro semanas. Ellbary@rovocado intoxicaciones: pérdida de la com@en
calambres, ceguera repentina y muerte”.

Alfred meneo la cabeza.

- iUd. cita casos extremadamente raros. Se puedbién, si se quiere, afirmar que respirar es
peligroso, asi como estar sentados o acostadoporque hay gente que asi ha muerto!

"La produccion de cereales ha aumentado en enomnegorciones. Es comprensible que
sobrevengan, de tiempo en tiempo, épocas de enswue las posibilidades de venta de los alimesdos
insuficientes. Es entonces necesario almacenarel@sles y evitar que se deterioren. Esta necesaltda
la vista. jContra ella no hay ningin argumento!”.

- iExacto! Contra el Diablo no hay argumentos. figghe razon, hizo observar Belcebu.

Azo siguio.

- En los silos, bodegas de naves, almacenes, rsolidbricas de productos alimenticios, se tiene la
costumbre de rociar los cereales, leguminosas spépéas, vegetales y carne con acido cianhidviapores

de azufre, gases nitricos, sulfuro de carbonopfésfle hidrogeno y bromuro de metilo. Este ultirsaua
notable pequefio veneno, que penetra en las meil@adeumuladas y que ha llevado a més de un hanbre
asarse en mi caldera.

"iPara rociar los stocks de cereales, aconsejah@gcton B. una sustancia admirable! Llena todos
los intersticios, atraviesa aun las maquinas y tpamenaturalmente en la materia organica. Conieleenas
del cianuro de hidrégeno, clorpicrina, ese gaxiasfie muy conocido en la primera Guerra mundialepa
detras suyo huellas de alcali cianurado. La clorpcdisminuye el poder germinativo de los ceread#sra
el sistema de enzimas. Para el mismo fin se utifimeién el Areginal, otro gas de combate, quebmiéa
actividad de los fermentos".

El Diablo expres6 una aprobacion sin reservas:

- iHe aqui un progreso realmente grandioso! Queusda tratar la alimentacion de los seres humanos
con tales armas......

“En 1950, en Inglaterra, hubo numerosos casos tixi@acion por uvas secas que habian sido
rociadas en los almacenes de los puertos con ciaNosotros hemos generalizado este uso en lodeagma
depositos de carne”.

“Cuando no es tomado en dosis mortales, objetdolzoda, el acido cianhidrico o cianuro de
hidrégeno, es inofensivo......".

Azo fruncié la frente.

- ¢,Puedo yo preguntar a la seforita doctora sebbacexperimentos a lo largo de muchas decenas de
afos, antes de emitir una afirmacion tal? Y sireesprespuesta, prosiguio:

“Los gases penetran hasta el interior del granmawés de la gluma y el embrion. No se pueden
eliminar ni por ventilacién, ni por levado. El adhiflo sulfuroso provoca también un ‘blanqueadotjie
permite un nivel de tamizado mas elevado”.

- Esto es un fraude, dijo Sten.

- Sin duda alguna, respondi6 amablemente Azo. Ellfito de sodio no sélo mata a los
microorganismos, da ademas a los cereales ajadds lhovia una apariencia ilusoria de buena calida

- iSigue el fraude!

- iCalmese de una vez, grufié el Diablo. Es frawete posotros no hablamos de otra cosa, desde que
estamos juntos!

- Ciertos gobiernos han prohibido mezclar venenos aereales, record6 Francoise.

- Esas prohibiciones quedan sin efecto. En losdastdJnidos, cuando los cereales tienen muchos
parasitos, no se les permite molerse. Se les exptuego de envenenarlos como es conveniente,
precisamente a paises donde estas prohibicior@@sasiigencia.

"Finalmente, algunos de mis colegas se dan el gistoezclar con los granos destinados a la
panificacion, otros granos, pretendidamente redes/gara sembrar y tratados con mercurio, de lo que
resultan terribles accidentes".
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"Pero ya se ha hablado suficiente de cerealesoli@egta crimenes que se perpetran contra el pan
mismo. Hemos inculcado en la gente la falaz idegudeuna harina, cuanto mas blanca, mejor. jMiren e
nuestra pantalla!”.

Azo actué como presentador:

- He aqui una entrevista que el profesor Heinrickgghberg, Premio Nobel, concedio, el 23 de mayo
de 1958, a 2 reporteros de la revista ilustradéatia "Globus". El sefior de cabellos blancos gsagésor. A

su izquierda esté el Dr. Weiss, y en el otro castatlSr. Blaskorn. El Sr. Weiss hojea un librasgéchen!

- Sefior profesor, dijo el Dr. Weiss, tengo ante ojgs un libro titulado "Introduccion a la quimida

los productos alimenticios". ¢ Puedo leerle alglimess?

- Se lo ruego.

- Se mezcla a la harina de cereales, sobre todidgdey cebada, productos oxidantes, pretendiéndose
blanquearla y facilitar su panificacion. Estos prdds oxidantes son, entre otros, el cloruro dezdiém
llamado también cloruro benzoico, el peréxido dezbdo, los bromatos, los yodatos, los perboraims,
persulfatos, los 6xidos y cloruros de nitrégeno.

"Para facilitar el comercio internacional, se talesin decir una palabra, estas practicas diversas.
¢ Estos hechos, le son conocidos, sefior profesoom@si los diversos procedimientos en cuestion?”.

- iPor supuesto!

- ¢, Considera Ud. que son razonables y necesarios?

- Todo el mundo esta de acuerdo en decir que etjb&ado de las harinas es una falsificacion.

- ¢ES una concesion que se hace a los consumigoregsie ellos prefieren una harina blanca como la
nieve?

- iAbsolutamente no! Hay por lo bajo, interesesamente comerciales. Se engafia al comprador,
porque éste cree que la harina muy blanca reselltanaternido mas fino. Ademas, se pone en el meread
menor precio, una mercaderia que tiene exactareentismo aspecto que si fuera de primera calidad.

- Es un fraude entonces. . . .

- Si Ud. lo desea, si.

El Sr. Blaskorn agrego:
- El cliente cree comprar una harina de primeralad| conteniendo solamente las partes internas muy
blancas del grano, excluyendo las zonas periféguasson naturalmente méas coloreadas.
- Perfectamente. En realidad, se incluye en lanbauna cantidad importante de salvado. Y como la
harina, entonces no es del todo blanca, se blarguiracamente.
- Me parece que en ese caso el comprador no estédsgentaja, puesto que todos nosotros sabemos
gue las zonas periféricas del grano encierranlémsentos mas preciosos, dijo el Sr. Blaskorn.
- Exacto, respondi6é el profesor Wagenberg, perosepteciosos elementos son destruidos por los
aditivos quimicos.
- ¢ Ve Ud. en el tratamiento quimico de la haringeligro para los consumidores? preguntod el doctor
Weiss.
- Sin duda alguna.
- ¢Es Ud. el Unico que piensa asi 0 hay otros sajie comparten su opinion?
- No hay ni un solo sabio que no lo comparta. Tddegamosos bioquimicos la confirman.

El Sr. Blaskorn pregunto:
- ¢En qué medida estos complementos quimicos spdijoeles para la salud?
- Esta absolutamente probado que los perros, dades con harina tratada con uno de los productos
guimicos enumerados arriba, o por el triclorurandgdgeno, presentaron epilepsia y la mayoria momie
Esta probado también que el eczema de los panaderasenfermedad profesional muy extendida, es
producida por los elementos quimicos de la haEhhocio, también, puede ser provocado por ellos.
- ¢No existen otros procedimientos que sean inM@nspara dar a la harina esa blancura que la
clientela aprecia? quiso saber el Dr. Weiss.
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- Cuando la harina descansa lo suficiente, se gublanca de por si, por vias naturales. Pero el
almacenamiento cuesta caro. La harina blanca hgtuwduce menos beneficios que la otra, explico el
profesor Wagenberg.
- Yo creia que al calor del horno de la panad&rsaproductos quimicos en cuestion se volatibibrab
- Es exacto con el tricloruro de nitrégeno y elrzoPero antes de volatilizarse han destruido ttadas
vitaminas.
- iLo que es evidentemente muy grave! emitié eB&skorn.
- Otros ingredientes tales como, por ejemplo, lxbgratos y los bromatos, pierden su oxigeno en la
coccién, pero permanecen en el pan bajo la formacd borico y sales de bromo, completd el profeso
Wagenberg.
- Sefior profesor, Ud. ha declarado que el debdogisabios es de alertar a la opinién publica y de
hacerle conocer los peligros que presentan el parmgrina, tales como son corrientemente vertigBsdria
Ud. precisar dichos peligros?
- Con gusto. Para comenzar, se engafa al compi@ede. vende una mezcla blanqueada de harina y
salvado. Gracias a ese blanqueado ulterior, se@thidgmoler mas a fondo, es decir, de un quintatide,
se ha sacado cuantitativamente mas harina. Pexdvasha es de un valor nutritivo inferior. En sdguel
blanqueado destruye las vitaminas indispensableslpaida asi como los elementos albuminoidesfirgn
todo hombre que come pan absorbe productos quinsicosaberlo, y ciertamente sin desearlo. Estas
sustancias, si se ingieren de forma permanentgelmrosas.
- Puesto que estas cosas son conocidas en todaseltios cientificos, ¢como es posible que los
productores continten poniendo en el mercado hatarmjueada? pregunto el Sr. Blaskorn.
- Porque, como ya dije, el blanqueado permite @stenantitativamente mas harina y ganar mas.
- iGanar mas, en detrimento de la salud publicaddigné el Dr. Weiss.
- Y en detrimento de la nutricibn general, agreg&re Blaskorn, porque esta harina hace mal a la
poblacion. ...
- ¢,Como puede uno explicarse que los poderes pahtiermitan falsificar la harina de esta forma?
¢ Existen gobiernos que lo prohiban?
- Si. Argentina, Francia, Grecia, Suiza, Checosjais Hungria y Alemania del Este. En estos paises
no se permite ningun tratamiento quimico de lan@ardijo el profesor Wagenberg.
- ¢ Los productores y los negociantes no tienerodeasbligacion de hacer conocer a los compradores,
puesto que se da lugar, que su harina ha sidol&atauestiono el doctor Weiss.
- No. No existe ninguna ley que los obligue.
- ¢Es verdad, sefor profesor que, segun Ud., laghguimicamente tratada puede causar o facilitar
enfermedades tales como el cancer?
- Se sabe que toda agresion quimica sobre lassélal cuerpo puede producir la aparicion del gance
y que de por si, una absorcion permanente de ®egpeligrosa en todas las circunstancias.
- iApague! jAzo! gritd el Diablo. Esta entrevis&iastructiva por los informes que ofrece, a pgsar
el sefior profesor se expresa con bastante prudesfe@ qué no ha Ud. impedido este encuentro? ¢Ha
aparecido el articulo?
- Claro que si, Patron. Y con numerosas ilustrason
- ¢Y qué puede Ud. decir en su defensa?

Azo se alzo de hombros sonriendo.
- iNosotros publicamos en las revistas tantosudogcsensacionalistas que la gente ya no los toma e
cuenta! Al dia siguiente, esta todo olvidado. fstilicacion, y muchas otras por el estilo, no hdo,%n lo
mas minimo, perjudiciales para nuestro trabajo.
- ¢ Y. sin embargo, en muchos paises se ha prolebiknenar el pan?
- No valia la pena intervenir en aquello, dijo traltamente el demonio. En cada pais, s6lo se han
prohibido algunos venenos especificos, otros pezn®anautorizados, y ademas, los molineros y aguello
gue trabajan en los establecimientos de preparaeda harina no respetan siempre las consignasesia
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manera, lo que se ahorra, se lo hago ingerir bagoforma, con otros alimentos, y en doble caniigdor
gué tendria que inquietarme?

"En estos dltimos tiempos, continud Azo, se blaadaéharina también con el arco eléctrico. Se lanza
una tension de 15000 voltios. Desde entonces gsstéril, tan desprovista de valor que ni losegoni los
gusanos, ni las polillas o piojos quieren comerfangin hongo puede crecer, jEsta harina esta teamtan
como un saco de cemento!”

- iBien, Azo! Lo que es demasiado malo para losdtss es suficientemente bueno para los hombres.

Bob Harding tom¢ la palabra:

- iEste profesor Wagenberg nos dificulta el trapBptron! ¢ Por qué no se opone Ud. a sus maniobras?

Por un momento el Diablo pareci6 contrariado. Lugigm
- Tengo una debilidad por los premios Nobel.

- ¢, Quiere decir que también alld abajo Ud. tiracleesdas? preguntd Sten, indignado.

- No, no directamente. Pero esta alta recompestafigerte prima, incita a cien mil cerebros a buysc
descubrir, inventar, a servir el Progreso. . . udlp esta todo conforme a mis designios.

- Pero entre esos investigadores puede surgir usopgpvoque la gran conversion, que salve a la
humanidad y reduzca al Diablo en nada.....Dijo Stesvocante.

- Si este hombre apareceria, nosotros sabremosaliario a tiempo. Pero miren bien Uds., jel
hombre emplea su espiritu inventivo para acelargorepio fin! Ademas, recuerdan Uds. cual ha sido e
origen de este Premio Nobel: jLa dinamita! jUndausa que me es muy querida! Las gentes que &lla h
masacrado son mucho mas numerosas de las quevhdcsal .

Azo continud.

- Como Ud. ha dicho, Patron, el profesor Wagenlserdha expresado con bastante prudencia. Ha
omitido decir que el blanqueado quimico o eléctdeda harina es la causa de diversas enfermedadels
estdmago que los meédicos no han podido explicacoBstata también una carencia nutritiva de layplak
mucosas, del tubo digestivo, del sistema nerviagsmatitis, diarrea crénica, enfermedades mentales,
esterilidad tanto en el hombre como en la mujer.

"La falta de vitaminas, en esta harina, provocatdraos en las tiroides, bocios, calculos renales y
hepaticos, se detiene el crecimiento, una dismimude la resistencia a las infecciones, estragataoes, en
fin una alteracién de la flora intestinal, partanmhente peligrosa para nifios pequefios"”.

- El tricloruro de nitrégeno esta prohibido en US40 notar Francoise.
- Si, lamentablemente, desde 1950. Antes, los &stabhidos utilizaban anualmente 320 toneladas
para el blanqgueado de las harinas Se le ha reeadplgmor el bidéxido de cloro.

"iEs poner al Diablo en el lugar de Belcebu!".

"Si, dentro de algunos afios, se ve que la nuewgades peligrosa, inventaré otras. jJamas se me
tomara desprevenido!".

"Pero quedan bastantes paises donde el triclosustempre tolerado. Alli, aun si ha sido prohibido,
se sigue usando".

"En Francia, en 1951, 200 personas resultaron reateen Pot-Saint-Esprit, luego de haber comido
pan hecho de harina triclorurada. 74 murieron,sotv@ron presa de una locura incurable. Nuestrestag
hicieron publicaren la prensa que estos accidesateebieron a la roya del trigo”.

- En el estado actual de la técnica de los molidijs el Patrén, no es posible que la roya perstria
harina de trigo.

- En Egipto, 200 personas murieron por la mismarrade culp6 también a la roya del trigo.

- ¢ Y seguidamente?

- Cuando ciertas practicas nocivas han sido onsifa los molineros nosotros nos desquitamos en el
momento de la coccion del pan. En otros tiempopaelse hacia con harina, levadura y sal. Hoy &seli
usa otra cosa, y el producto terminado puede aplanasrse pan.

"Para comenzar, los cereales que han sido cultsvado abonos artificiales estan ya devaluados. Su
harina es mas dificil de moler y cernir. Nuestresgrleros agregan a la masa, para diluirla, oxigante
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llamados ‘Auxiliares de panaderia’, mas frecuentgmereparados a partir del bromato de potasicaties
fosféricas, de propionatos de calcio y de persosfat

"El resultado, es la aparicion subita y masiva dierenedades que no se habian observado con
anterioridad, principalmente alergias, eczemadwaes".

"Es muy importante para el comercio que el pan @waspor mucho tiempo su frescura. Para este
fin, en otros tiempos se utilizaban grasa naturglesia de huevo y productos vegetales. Pero ladpéaiaa
actual encuentra todo esto demasiado caro. Elleetarrido a ablandadores artificiales que se llaman
emulsorestales como el mono y el bistearato de polioxietleasi como el diglicol”.

“Los emulsores permiten hacer pasteleria sin hudlagrasa y huevos. Esas tortas se conservan
durante semanas”.

"En este nivel, le trigo ha perdido nueve décimarseg de su valor nutritivo, y casi la totalidadsde
sales".

El Diablo intervino:

- Noten bien que si se trataran los cereales yatn& de una forma biologica, seria suficiente una
fraccion del territorio actualmente cultivado coigd para satisfacer las necesidades de la hunthnidéen
Uds. lo que ello representaria para la conservatgopaisajes, proteccion de los bosques, la coiduladel
agua, en fin, para la vida de todo el planeta?

- Ciertamente, dijo Azo, lleno de suficiencia. jtyuallo le muestra la importancia de mi mision!.

"En conclusién, yo diria que el pan blanco es wrmun inerte, un alimento de poco valor, en el que
faltan factores bioldgicos esenciales. Desde haoerdos ha perdido su olor y su gusto especifigos,
conduce al empobrecimiento de los organismos”.

"Y a pesar de ello, las multitudes engafiadas aasminrogando: jDanos hoy dia nuestro pan
cotidiano!".

- iHe He! ri6 con ironia el Diablo. jLas gentesngaruegan. Hace tiempo que les he hecho perder esa
costumbre ... Pero se le da igual su pan cotidydnalevoran con avidez!

- A pesar de ello, yo no me contento con envendra alimentos terrestres” sino que también quiero
asirme al agua.

"El agua es tan indispensable a la vida como el panhago entonces todo lo posible para
desvitalizarla, privarla de sus principios actimasurales y mezclarle sustancias nocivas”.

“Lejos esta el tiempo en que las fuentes abastéziasencial del agua para los hombres. Cada vez
mas las poblaciones son alimentadas por pantan@esoEstas clases de aguas deben ser descantadas,
filtradas; en instalaciones que contienen sedinsedéosulfatos de aluminio, de permanganato deipoyas
otros cuerpos quimicos. Todo aquello se mezclpeguefas cantidades al agua”.

"Puesto que las sales minerales naturales delaguan a los reservorios, calderas y canalizagiones
se debe por el interés de la industria en espeeiaralizarla, luego descalcificarla y en fin prlgade su
hierro y su manganeso naturales”.

"Cuanto mas dulce sea el agua, mas perjudicialaes Ips dientes, y favorece al raquitismo y la
tuberculosis, lo que hace disminuir en gran pdrn@reentaje de reclutas admitidos en el servididanri'.

"Ademas esas aguas ‘dulces’ detergen literalmemiéa coccion, las sales minerales contenidas en
los alimentos”.

"Para que el agua se convierta en aséptica, sgréga cloro. Este es un gas amarillo-verde, que
provoca una violenta irritacion de las vias redpifas, a dosis mas fuertes, conduce a hemorragias
finalmente sobreviene la muerte”.

"En el agua, el cloro ejerce una accion oxidantggioca que destruye los colorantes naturales de las
plantas. Los chorros de agua con cloro alterarognakdines la vegetacion que los rodea, ademaksoe
mangueras, los flotadores, las calderas. Es ewddgué sus estragos no se detienen ante el organismo
humano. Porque las células del hombre tienen ummacaga analoga a la de las células vegetales, y |
hemoglobina de la sangre se parece a la clorofila".

- Segun tengo entendido, solo se pone de 0,2rad @ cloro por litro de agua recordé Francoise.
- De acuerdo, mi pequefia dama. Y si puedo pernatesta pregunta, ¢,con qué objeto se hace?
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- jPara matar a las bacterias!

- Exacto. Pero el protoplasma bacteriano est4 hdeHa misma materia que el protoplasma humano,
éste no es ni mas ni menos alterado por el clailio.a8Auna muy alta dilucion, este gas permanecedokos
peces del acuario perecen en el agua con clord BEom#bre se constata inmediatamente la corrosidasie
mucosas de la boca, de la nariz, del estomagantestino y las canas prematuras. El cloro queceenala

en los tejidos obstaculiza la circulacion. jSe yeraun futuro proximo las consecuencias de estucdre
funesta!

"Cuando hemos desnaturalizado el agua en esta,ftaroanducimos a los conductos de plomo. Este
metal ha provocado intoxicaciones, por intermedilcagua, especialmente en Leipzig en 1930. Esisofe
gue el agua permanezca una noche en los tubosgjparsu cuota de plomo se eleve a 10 6 20 mg por lit
Los expertos estiman que no se puede tolerar mas oéligramo por litro”.

"Nuestros acolitos, que son tan activos e investivan aconsejado a las autoridades agregar al agua
de las ciudades, con ayuda de aparatos espeéustdps polimeros”.

- iGarantizados como inofensivos, supongo! ridiab.

- iPor supuesto! Esos aparatos han sido introdsadolas minas de Dortmund. El procedimiento ha
sido patentado bajo esta rubrica: "Procedimientrs pnejorar el gusto de las aguas usadas y vaverla
potables”.

- iMuy bien, Azo!

- Pasemos a otro informe, si lo desean. Aquel tkclze.

"La leche es uno de los alimentos mas perfectoslaBEalimentacion fundamental de los nifios
pequefios, es la condicion esencial de su desarksnaturalizandola, se puede generalizar en la
humanidad malformaciones corporales y psiquicas”.

"Las sustancias nutritivas de la leche solo puesderasimiladas por el organismo si dicho alimento
permanece vivo, es decir, en su estado naturaledEsms condiciones solamente, el cuerpo utiliza sus
proteinas, sus grasas y su azucar, y sus salemtasmbegan hasta los tejidos de los huesos”.

"No se le debe agregar ni retirar nada. No deberhsido manipulado por tratamientos mecéanicos,
fisicos o quimicos”.

"Una leche realmente natural asegura a los homimasalud inalterable y los hace resistentes a las
epidemias”.

"iUds. comprenderan entonces que mis agentes layatucido sus esfuerzos mas enérgicos sobre
esta preciosa sustancia! Se trataba de hacerlerpsudvalor excepcional y envenenarla con productos
guimicos. De esta manera, se propagan enfermediidesiles tales como las avitaminosis, el mal de
Barlow, las carencias nutritivas, el raquitismayn mas, se disminuye el nivel general de la dalmdana”.

"Este combate contra la leche, yo lo preparo catabée antelacion, porque hago dar a las vacas
alimentos incompletos. Cuando ellas hayan sidoesliadas con plantas cultivadas con abonos quinsaos,
leche ya no es un factor de defensa”.

"He aqui un ejemplo de lo que sucede con frecuen@ma grandes productores de remolacha
azucarera del Norte y Este de Francia utilizan raeercantidades de abonos quimicos, entre otrohyanuc
potasio producido y vendido por el Estado. La pdetéa remolacha que concentra mayor cantidad oieoab
guimico es el tallo, es decir parte donde las hegassieren”.

"Esta concentracion particularmente fuerte de abguionico al nivel del tallo no se observa
solamente en la remolacha azucarera, sino en ¢geretadas las ‘plantas escardadas’. Todas las dmas
casa ya han constatado que el tallo de las zaaahque ellas compran en el mercado presentan estasp
malsano. En las verduras forzadas quimicamenta,paste de la zanahoria no solo es insipida, si® q
también tiene mal sabor. Ella esta constituidagrarmes células vegetales de estructura esporgosa.
células monstruosas, deformadas, sobrealimentadesgtia que contiene abundantes sales quimicaaskEs
siempre por el tallo que las verduras asi cultisaitamienzan a podrirse y muy frecuentemente, leise@s
cortan y botan con razon la parte alta de la zamghw utilizdndola en sus preparaciones culisaria
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"En la época de la cosecha de la remolacha azacaneichos cultivadores dan de comer a sus vacas
lecheras los tallos de las remolachas con su hej&s,de no perder este importante aporte qua @athcion
en forraje verde”.

"Pero rapidamente notaron que los terneros qus eli@ban en esa época del afio eran presa de
diarreas que no paraban con nada, mientras fudiseentados por las vacas alimentadas de esta manera
Muchos de ellos murieron”.

"No pudiendo resignarse a perder este forraje ydodeexplotadores agricolas cambiaron tacticas.
Ahora se las ingenian para que sus vacas tengaerdsrdurante la época del afio en que se recoge la
remolacha. Y la leche que producen sus animalesiéada a lecherias y queserias o0 aun a fabriaas qu
preparan leche en polvo condensada”.

"iAquella leche que daba diarrea a los ternerogsyhlacia morir es todavia suficientemente buena
para los bebés y el consumo humano!”.

"En los nifios pequefos, ésta provoca eczema y gtaastornos intestinales que pueden poner su
vida en peligro. Otras modificaciones y degradaesode la leche resultan del uso muy expandido de
alimentar a los animales de establo con alimentalsapropiados, conservados en silos, e igualmdnte e
aumento ficticio, antinatural de la secrecion latte

"Los alimentos artificiales para los animales, da®mo proteinas sintéticas, y otros productos
guimicos, disminuyen el valor nutritivo de la leck® aquella de algunas vacas, que habian comrittaha
de soya, se encontrg tricloruro de etileno utilzpdra desengrasar los granos de esta planta”.

"Se encuentra también en las grasas de la lechedssnocivos venenos agricolas, ‘los polvos para
envenenar’, quiero decir el DDT y los diversos Hesn

"Ademas, las vacas eliminan de la misma manerditesentes medicamentos que les administra una
medicina veterinaria progresista: Antibioticos roformo, sal de Glauber, &cido salisico, mercurio”.

La doctora intervino:

- Conozco un decreto que dice que la leche de aoa gue ha sido tratada con penicilina sélo puede
ser vendida si se ha extraido tres dias despuéstighiento.

- Auln después de estos tres dias, esa leche diéaeia propiedades de antifermentacion. El antdmot
impide la multiplicacion normal de las bacterias &#do lactico, lo que hace imposible digerirlorbie
Cuando se ha curado con penicilina la ubre de aca,\su leche ya no puede ser transformada en queso
porqgue se han matado los microorganismos de laefgamion. Aln si se mezcla con leche de otras cien
vacas, la cantidad total es impropia para la fabién de queso.

"Ademas, yo he hecho entrar la costumbre y toleoara ley las mas diversas falsificaciones de la
leche. A partir del momento en que el productoreexie su leche a la compafiia lechera, hasta el nlomen
en que el consumidor la recibe, pasan por lo méfatias. El objeto de esas operaciones es de dismin
reducir a la nada la fuerza vital del alimento.I'Yhétodo mas eficaz es la pasteurizacion".

- iBravo, Pasteur! grité el Patron.

- Pero, sefiores, objetd Francoise, no se puede dkejesterilizar la leche. jElla es un medio idal
cultivo de centenas de especies de bacterias!tkdnde leche ordinaria contiene de 500 a 1000 nekode
bacterias. Puede transmitir en el hombre los gémete la fiebre aftosa, tuberculosis, brucelosis,
actinomicosis, rabia, vacuna, lienteria, en fimgjuariedad increible de enfermedades infecciosas!

El Diablo se puso a reir
- iHe aqui un lenguaje tipicamente médico! Graaisbacteriologia, he creado una psicosis de miedo
gue lleva a los humanos a desconfiar de todo loegudviente. Pero las bacterias son inofensivaseio
gue encuentren en el organismo un terreno favar&bleuerpo posee estos dispositivos de defensa. Pe
como se le quiere ahorrar este trabajo y este dembiarde sus facultades de autoproteccion.

"Ustedes perciben aqui los maravillosos efectossalattivos de lo que se llama higiene. Para
proteger a los débiles, ella convierte a los feeda mas vulnerables. Aquello conduce entonces a la
degeneracion de la humanidad".

- ¢En que consiste exactamente la pasteurizacrég@mo el técnico.
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- En esto: se calienta la leche a una temperatui2d 90 grados. Con esto se disminuye su cowotenid
de vitaminas A y C y de carotina beta; las enziswdsen graves alteraciones, las sales que sirvenlpa
construccion de los huesos, las preciosas protdis se transforma en una direccion desfavor&lddos

60 o 70 grados, la estructura de las albuminas ieacanpletamente. Al estado natural la leche coatkE8

mg por 100 de nitrégeno proteico, pero luego deakentada a 115 grados solo le quedan 8 mg por 100

"Contrariamente a lo que proclama la publicidadadecompafiias lecheras, la leche pasteurizada y la
leche esterilizada son alimentos incompletos, iulsak. Ya no contienen los principios activos dethe
fresca”.

"Ademas, el fin oficial de esas operaciones nousepte, porque no matan a todas las bacterias. Pero
mi fin se cumple: La destruccion de todos los ppios vitales. Es por eso que he introducido dichos
procedimientos en todas las lecherias del mundo”.

- ¢.Supongo que los sabios conocen los inconvesidertesta practica y la denuncian? pregunté Alfred.
- Ellos se mortifican ante el hecho de que lasdgarcentrales lecheras han invertido muchos mslone
en las instalaciones y aparatos. Si se cambian@étiado, sus negocios no serian rentables.

- Si, se continta disminuyendo la vitalidad despeeie humana. Pero ¢qué importancia tiene, e vist
de una pérdida de dinero?

Alfred volvio a intervenir.

- Creo saber que le agrega a la leche vitamin#&tisias, y que aquello no cambia gran cosa.

- iQué muchacho tan culto! ri6 el Diablo.

- La leche artificialmente vitaminada es solamameproducto quimico. Yo la preconizo por que es
peligrosa.

"Las vitaminas sintéticas, cuando se toman en duosis fuertes, provocan intoxicaciones, lesiones
duraderas; ellas llevan a la calcificacion de rasras”.

"En efecto, la accion de una vitamina depende densmcla en proporciones exactas con otras
sustancias activas que los hombres ni siquieracemngEl adicionar a los alimentos vitaminas, ea un
trampa!"

- Pero entonces, dijo Francoise, jla irradiacion laleleche por rayos ultravioleta seria lo mas
conveniente!

- iClaro que si, sefiorita! jConveniente para ngbrgue la irradiacion altera lo que podria perroane
en la leche de sustancias naturales. Bajo su gceid@ontenido de vitamina A cae de 135 unidad&8,a
aguella de carotina beta de 28 a 16, aquella deniria C, de 30 a 2. En consecuencia, cuando sengeet
que la leche irradiada es antirraquitica, se miente

- Si es asi, preguntd Sten Stolpe, ¢porque sené@antion la practica de la irradiacién y vender aich
leche?

El Diablo se encogi6é de hombros riendo:

- iNegocios son negocios!

Mientras tanto el demonio de los venenos prosigaiosu exposicion:

- Cuando he privado a la leche de su diversos mgdm sus principios de vida, le doy mi bendicion
final bajo la forma de productos quimicos. Paraldainfeccion y conservacion, nosotros tenemos unos
buenos pequefios ingredientes bien probados: abdaos, salisicos y benzoico, carbonato de soslas E
venenos perjudican la salud de todos los que tdathe.

- Ellos estan prohibidos en muchos paises, ustsalde, objetd Francoise.

- Las interdicciones son generalmente inoperanfg@ando un producto ha sido proscrito, mis
colaboradores de la industria quimica, que son efigientes, inventan otro, lo difunden, lo haceogdr en
todas partes, a cambio de dinero se entiende. Rasafios antes que se encuentre alguien pargposar

en duda su inocuidad, o demostrar que es toxico.

- Qué quieren Uds., dijo el Diablo, jes un circuloioso! Yo he abolido el respeto a la vida, a la
Creacion y a sus dones, a la Naturaleza, al hognhrs alimentos. De esta manera yo he abierfzaden
par la puerta a los crimenes de esa humanidadugYlag papeles indtiles de miles de decretos lsgale
cambiaran mas nada!
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Azo tomo la palabra
- La leche que se conserva con la ayuda del pey@ecidrogeno ya no contiene ninguna vitamina: es
un producto totalmente muerto. Inclusive he healeagnizar por uno de mis auxiliares, M. J. Piemnsel de
la clorpicrina para la conservacion de la lechde sgyrega diacetilo.

- Hay entonces una supercheria, se engafia al catucon respecto de la verdadera naturaleza del
alimento, repitié una vez mas el poeta.

- Por supuesto. Pero esto no es todo. Yo recomienddarga lista de productos quimicos para limpiar
los recipientes de la leche y las canalizaciondaglkcherias.

- ¢ Esos productos son legalmente autorizados?midegancoise.

- Si para la limpieza de los recipientes. Pero ples#éodas maneras a la leche. jTranquilizate! Mis
agentes de este sector saben perfectamente loagea.hGracias a los métodos de higiene mas moderna,
arruinan la alimentacion mas preciosa. Transforme&daus estructuras, conservada, privada de asi to
elemento nutritivo, jla leche ya no es una linfanish que circula a través del organismo de los heshb

- iQué perjuicios debe ejercer sobre la fragil dalle los bebés una leche desnaturalizada de esta
manera! ¢Y los médicos no se oponen? se exaspmaro St

Azo respondio riendo:

- Nuestros queridos médicos preconizan actualniedeeclase de aditivos en la alimentacion del bebé:
por ejemplo, jugo de limon artificial, que pretestalinente regulariza la flora intestinal, o tambgsdcarina,
iese veneno! Ademas ellos aconsejan alimentarh& ben preparaciones deshidratadas que se encuentra
el mercado: purés de verduras, de papas y lecheided en finos polvos, esterilizados, desvitalizad
comprimidos y empaquetados con mucha limpieza gs lue plastico,jes admirable!

- iEs necesario que todo sea artificial ya desdiaetiel nacimiento! declamé solemnemente el Patron
¢, Se asombrarian Uds. de saber que ya no hay hod&baesierdo a la naturaleza?

- Hay otro procedimiento, que produce enormes gx@otre los consumidores y que apunta a la
destruccion pura y simple de la leche: Es la cosagion. Para condensar la leche se usa el perdeido
hidrogeno, el bifosfato de sodio o el citrato deligo En seguida, se calienta en 200 turnos, a altas
temperaturas. De esta forma se liquidan totalmlestéuerzas vitalizantes. Lo que queda en la latalca,

ies la muerte, lista para servir!

"Esta leche se conserva indefinidamente, sin efaigjén, lo cual demuestra que no contiene ni una
sola particula de vida".

"Se puede decir lo mismo de la leche seca, o leshmlvo. Son productos quimicos desprovistos de
todo fermento y de toda vitamina: En consecuerdalbiminas que quedan no pueden ser asimilaaias. P
remediarlo, nosotros agregamos fosfato de sodido d@raoxibenzoico y acido benzoico".

- Yo creo que esa leche seca ya no juega un papeyyrande hoy en dia, hizo observar Alfred.

- iNo diga eso! Esta leche seca se encuentra etodas los alimentos para la primera infanciagken
chocolate, en el yogurt. Se puede certificar qu868b de las preparaciones industriales destinadas a
bebés estan desprovistas de todo valor biolégimpeeyde todas maneras provocan enfermedades iafarsil
los bebés son exclusivamente alimentados con dawelesvitalizados.

"Lo que he dicho sobre la leche vale también parmantequilla. Se estd en condiciones de hacer
bajar su calidad de una forma continua, graciassabonos quimicos de los pastizales, a la aliroiémta
artificial de las vacas, a las pulverizacionesdasien las praderas”.

"Para comenzar, la crema se super-pasteuriza, gés sgecalienta a 95 grados, privandola de sus
sustancias vitales. Se le agrega el acido bor@do&alicico y componentes fluorados, sin olvieldamoso
colorante cancerigeno jque lleva mi nombre!".

El demonio de los venenos golpea con orgullo shqec
- El colorante "Azo" esta prohibido en ciertos pajsizo notar la joven.

- Quedan todavia suficientes paises en donde padsagoir usandolo. Ademas tengo a mi disposicion
toda una serie de otros colorantes igualmente dsfitodos derivados del alquitran de hulla. ¢ Sabimn
gue durante la dltima guerra, mis acolitos fabdoara partir del carbon, una mantequilla artificigie
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arruinaba en los consumidores su fuerza reprocafttdvamentablemente, ello se not6 y cesd dicha
fabricacion.

"He introducido en las queserias el cuajo artificieecho de sal de cocina y acido borico. Con
frecuencia se conservan los quesos en borax".

"Para acelerar su maduracion, he preconizado prasl@xcelentes, principalmente el carbonato de
soda, el bicarbonato de soda, y el carbonato deEsaverdad que en ciertos paises se ha prohikido |
conservacion de quesos blandos en acidos benzpa@s;lorobenzoico y paraoxibenzoico, por sus sales
sus esteres".

- Pero aquello no ha cambiado las costumbres ea dgd Belcebu.

- Para los quesos crudos, usamos bromatos. Envodvelichos quesos en papeles impregnados de
acido sorbico y aceites minerales, para alejarifngectos. Trazas de metal arrancadas a los aparatos
recipientes y papeles metalicos, penetran en la plasqueso.

"El hermoso color rojo del queso de Holanda e®$amilina, un derivado de alquitrdn que contiene
arsénico".

- iPero la corteza roja no se come! Hizo obsertemn.S
- Esta fuera de duda que ese colorante penetrbgereso, es mas, el consumidor, pelando su porcioén,
transmite particulas de la corteza a la pastaut=@

"Con frecuencia, se introduce estas bolas de gereguarafina coloreada de rojo y calentada a 120
grados. Este procedimiento, unido al sobrecaleetastimiy a las fermentaciones, destruye las enzilass,
vitaminas y los principios nutritivos".

El Diablo suspiro.

- He aqui lo que es bello y bueno, Azo, estoy mogtento. ¢Pero seguira aburriéndome durante
mucho tiempo? jUsted no termina nunca!

- iApenas estoy comenzando, Patron! gritd Azo, rapiaido. Aun me queda por hablar sobre las
verduras, las frutas, las papas, la carne, el gestas golosinas...

- iYa es suficiente! Sé que Ud. es diligente, jA&dre la continuacion!

- Pero nuestros invitados...

- Nosotros creemos en su palabra, dijo Francoise.

Dubitativo el Diablo meneé la cabeza:

- iAzo tiene razon! Esto no es suficiente. Ustatles creen, es verdad, pero ustedes no saben. Ahora,
ustedes deben estar informados, para estar codesnélay que escuchar su conferencia hasta el final
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El dispositivo luminoso de la central telefonicaplandecio de verde. Se escucho la voz de Doctatsea
general:

- iLa opinién publica esta al otro lado del telé&fbn

- ¢, Qué hay? gruio el patron.

- Ud. convoco a los representantes de la Prensa.

- Ellos me trastornan. ¢ Quiénes?

- Nuestros delegados y nuestros hombres de coafianzlas redacciones de los periddicos, en las
agencias de informacién, en la industria cinemdtioga, en la edicion, y en todos los autores yicost
ligados a nosotros por contrato.

- iBien ... pasemelos!

La arruga autoritaria entre los ojos del Diabldraacié nuevamente. Su voz se volvié dura, agresiva
- iAlO... aqui el Patrén!

"No he alcanzado aun, a poner bajo mi control agatjuellos que forjan la opinién. jUds. deben
pues esforzarse, mas enérgicamente, para sunwsgspiritus en la confusion!

" Unid vuestras fuerzas para contrarrestar lassbfas de nuestros adversarios!”.

"Atencion... No olviden jamas que el primer objetiel mas importante, es de alejar al publico de lo
problemas vitales, es decir fijar los proyectonedos detalles mas insignificantes, jHacer desaparen el
silencio las grandes preguntas de las cuales teglendle, la vida o la muerte de la humanidad!”.

"iEn el caso de que no sea posible hacerlo proptdgentense con falsear, fragmentar, con matar por
el ridiculo!”.

"iPropaguen en una escala muy vasta todo aque#ioequinutil, degenerado, morboso, dafino, y
sobre todo, resalten la elevacion constante ddlaguee se llama standard de vida!”.

"iGlorifiquen aquello que es indigno y hagan indigaguello que es bueno! jNo dejen de elogiar
todos los factores de decadencia! jAtaquen en toddsentes, la vida y la salud!”.

"iNo dejen de mentir! jQue lo Bueno se vuelva Majae 1o Bello se vuelva lo Feo! Reemplacen el
arte por el artificio, el creador por el fabrican& héroe por el deshonesto, y viceversa. jEntuzlle
magnifiquen lo que es mediocre, indigno, criminal!”

"En lo que se concierne a la Naturaleza, combatarftando y por todas partes”.

"iDiviertan y fatiguen el espiritu de vuestros ¢get con el entretenimiento de intrigas sordidasde
politica internacional y el deporte popular! Emédlos de novedades sensacionales, de utopias,de fin
alejarlos de aquello que seria fecundo! jSean apados al relatar las frivolidades de la moda, los
a fin de que nadie pueda ver mas claramente lasidecles de la vida sobre la tierra, de modo qi@sto
pierdan pie y que el suelo se derrumbe bajo swslias

"iEn vuestras informaciones, no releguen nuncdeelt@® a su verdadera causa! Traten cada caso en
particular. jFalsifiqguen o que queden en sileno® degundos planos de los sucesos, sobre todoacsand
trata de sintomas de decadencia o de catastrodesl flombre desencadena sobre su propia cabeza!.

"Favorezcan todos los medios de industrializaciden, mecanizacion, la motorizacion, la
automatizacion. Bauticen las etapas de esta degéaddiEl Progreso en Marcha!”.

"iPongan todo en obra para poder oprimir el pensatmiindependiente! jSi él surge de una
personalidad superior, que se levanta en contratnaesi se prende una chispa de sabiduria y deiaje
golpeen sin dudarlo! jComo revancha, pongan a kdioores en el honor, coronen los viles y los uldis!"

"iCultiven, como en el pasado, el arte de hablandantemente para no decir nada, y ensefien esta
virtuosidad bajo el nombre de cultura! jQue ellgtd® frio y analitico se sobrepase! jBurlensefixias las
fuerzas del corazon!.

"iQue vuestras informaciones sean habiles, tendeasi escojan, deformen, coloreen, despedacen!
De este modo ejerceran una censura misteriosa yougrosa".

"iTodo lo que Uds. digan, lo que escriban, presgateiempre como si fuera la Ultima palabra, el fin
del fin, la cumbre de la verdad! jFavorezcan ltafdle mesura, la presuncion, la locura de los gsnd
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voluntad de poder, el deseo inmoderado de riqu@zeesgiienza, la ignorancia, el ocultismo muy bégo,
supersticion!”.

"Recuerden Uds. siempre esta sentencia china,iguaplla, pero al reves: Si tu quieres mejorar el
mundo, comienza por hacer de modo que las ideagusgas. Cuando las ideas no son justas, lasrpalab
lo son. Cuando las palabras no son justas, las @lorgon buenas y no reina el orden. jY cuandodeinono
reina, es imposible mejorar el mundo!".

"Uds. a quienes yo he confiado la diligencia deodeér la Opinion Publica, concéntrense en este
gran programa el cual acabo de indicarles a graradg®s jSe trata, no solamente de oponerse agjdaiane
del mundo, pero mas aun de conducir lo a su péd#éiaitiva. Comiencen pues por ideas provistasoda
significacion. jEscondan cuidadosamente la videddale una pantalla de palabra! jEn un campo @dldat
de palabras cuyo sentido es tergiversado, ningbreade salvacion podra germinar jamas! El desod#en
los cerebros se comunica fatalmente a todos losnilmsrde la vida exterior. Para una gran partemeido,
este objetivo ya los ha alcanzado. Presento mimlitas agradecimientos a todos aquellos que sééemo
acreedores a este mérito".

"Cuando hayamos extendido esta alteracion de [uisites a todo el globo terrestre, ningun poder en
el mundo podra ya detener el desastre, ni pordizéuni por la bondad".

"iRecuerden Uds. también que la destruccion compmletlos bosques es un punto capital de nuestro
programa exterminador! Es necesario gastar ménypse mas papel. jHagan que aumenten los tirajes de
impreso! jMultipliquen los diarios! jCon el fin,teresen a las masas, bajando cada vez mas etuoltglal
y moral de todo lo que se imprime!".

"iSi hay que escribir siempre mas y mas! jEntiefgoapel, Publiquen a todo dar, también cuando no
tengan nada que decir!.........

"Yo recompensaré a mis fieles colaboradores elevand honorarios y asegurandoles ganancias mas
sustanciales. jHe dicho! jTerminado!".

Sus huéspedes estaban petrificados. Francoiséa aeemo temblorosa, himeda y fria, tocé como por
casualidad aquella del poeta, quien cerro la sogduerza.

Timidamente, sus ojos se dirigieron hacia AlfredtoPel técnico se quedd inmovil, helado. Por el
contrario, la mirada de Bob cruz6 aquella de sosgfefe, quien le sonrid. Y Bob, que se sentéaimente
de acuerdo con él lanz6 una sonrisa desagradable.

Satanas, entonces, levanté la sesién. Los invitagwen conducidos a sus cuartos respectivos. Pero
se les dej6 un poco de tiempo para comer. Apenbaiamdomado el Ultimo bocado. Francoise queria
precisamente descansar un poco sobre el divandeuanaltoparlante se hizo escuchar. Se les ordeno
reunirse nuevamente. Estaban fatigados. Por elazantlos dos diablos parecian frescos y dispsesivos
con el mercurio.

El Patrén ofrecié bombones a sus invitados, eliosiszieron sin pensarlo e, instantaneamente, se
sintieron bien despiertos y muy receptivos. La sacia se reanudo.

Azo continud su exposicion:

- Entre los alimentos, nada es del valor de ladwres y las frutas en cuanto a las fuerzas vitaza
las sales minerales y las vitaminas. jEs necepage que, ahi también, yo intervenga!

"En el comercio de frutas y verduras, no existaimisolo producto alimenticio que escape a las
pulverizaciones y a los gases. Se han visto casasteficia provocados por la ingestion de estadwras
fumigadas. Para hacer madurar las frutas despuksadsecha y para conservar las beterragas, liza @i
acido cianhidrico, el etileno, el ‘gaz d'éclairagel’ 0xido de carbono; el acido sulfarico, al acaiwico, el
acido aceético y el alumbre sirven para blanqueavéaduras; la costumbre largamente propagadancigdu
los campos pantanosos con el fertilizante fecaldmamnsuficientemente descompuesto hace que ageello
torne particularmente apetitoso".

- iQué no hariamos nosotros para ganar dinero! ®&iBgablo riendo.
- Frecuentemente, esta distribucion se realizar@nopen la mafana, y una hora mas tarde, se recogen
las verduras para las amas de casa. Esta pragtieentga considerablemente los riesgos de cancer.
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"Yo acidifico y salo el chucrut con la ayuda deradjentes quimicos. Desvitalizo las verduras
calentandolas, coloredndolas, secandolas, las Bé¢voercado bajo forma de vainitas y arvejitas seca
cebollas y pepinillos en vinagre, chucrut, etc.”.

“Las papas, en el momento de plantarlas, se |[gsvesea de hexacloroexano (HCH). En el tiempo
de florecer, este veneno se ha esparcido por égdlamta y ha modificado el gusto de los tubérculos

"En los depdsitos, inundo las papas de venenosipg@edirles germinar. Aquello evita el tener que
quitarle el germen y de seleccionarlas: economitiethepo. Estos toxicos detienen la respiracionlaglu
hacen enfermo al tubérculo viviente, y lo conviera un alimento peligroso".

- iCualquiera que coma un alimento enfermo, enfeardatambién! repitio como sentencia Belcebd.

- Estas papas seran definitivamente ineptas panairggr, agregd Azo.

- iCualquiera que coma un alimento estéril, se ardl\él también estéril! continué el Diablo en el
mismo tono.

Se cuidaba mucho de colocar sus pequefios slogankagerlos entrar bien en el craneo de sus
auditores.
- iLas sulfonamidas pertenecen a los médicos, ya hos comerciantes de pescado! hizo observar
Francoise.
- iExacto! Se transforma asi el pescado congeladmealimento peligroso. Yo preconizo también el
Entozon, un compuesto de rivanol y de cloruro deetlioxinitrodietilaminooxipropilaminoacridina.
- iHe ahi lo que me gusta, Azo! Ese hombre es pexioe..
- Es un compuesto de diversos derivados del afgquitEso nos dice todo! Los pescados que se llevan
al mercado estan, la mayoria, en estado de semim@ansSe utiliza principalmente la sal para debzédos.
Para mil arenques, se ponen 36 kilos de sal, danmsada de sal por dos toneladas de arenquesatSale
la misma forma las anguilas, anchoas, esturioreesgléos, caballas, sardinas y otros pequefios pkdas.
solucién de sal se le agrega cloruro de calcimtoitde calcio, acido acético, acido tartaricod@daitrico.
- Si se tienen en cuenta la gran cantidad de icegiones mortales debidas al pescado descompuesto,
se comprende que estas medidas sean indispensdiidels joven. Los langostinos sin lavar contienen
42,000 bacterias por gramo, lavados, sélo 16,068cabezados y lavados, 7,400. Los microorganismos
responsables de la putrefaccidbn no se destruyesiusdmente por la coccién, ya sea en aceite o agua.
iEntonces no queda otra cosa que poner el pesoatmserval
- iEs perfecto! dijo el Patrén riendo. jNo queda @bsa que envenenarlo y destruirlo!

Azo continué:
- ¢ES que alguno ya esta muerto? preguntd ironici@vdfred.
- Yo no hablo de la muerte del individuo, peroesiagdjuella de la especie humana. Aquella ya comenzé
a morir. No teman nada, jLa muerte estd en cantilal envid sus antecesores: la enfermedad y la
esterilidad. jSus tropas de choque llegaran maf@sado mafiana talvez!

Azo continué:

- Yo despliego multiples esfuerzos para volverlis@s a las frutas mas deliciosas. La industritpsle
parasiticidas impone sus "dictados" por doquiemralse fumigan los arboles frutales en la époda €er.

Se les inunda entonces de una verdadera mareandeo# los cuales quedan fijos en los plieguesude s
pétalos. Ninguna lluvia, aun si es violenta, sdls.

"De quince manzanas examinadas, trece contenié@ni@rsy plomo. Los lavados, aun repetidos, no
son capaces de eliminar sus trazas. Al pelar ta fas transportamos hasta la comida, con los dedss
cuchillo”.

- ¢, Se han observado acaso envenenamientos? ¢ Mbamsediatos? preguntd Sten.

- ¢Porqué que ellos sean inmediatos? no es suéag® los accidentes aparezcan diez o veinte afios
mas tarde, entonces son irreparables. ¢Y quiénugmada de hacer responsables a estas bellas manan
sus vinagreras de estbmago, eructaciones, doliestinales, gases y diarreas?

- El organismo necesita un poco de arseénico, didettora.

- El necesita de casi todos los elementos, petmajwmla forma que se les produce en los laboragrio
fabricas. Es necesario que estos elementos haglanfigidos por la fuerza de las plantas y del sal,
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necesario que estén ligados entre si por las oelesinaturales. La necesidad de arsénico del hasshie
apenas 1/20,000,000 gramos por dia. Es cubietfiarera normal por las papas, las zanahorias, l&scetc.

"Para conservar las frutas crudas, ya sean manzaras, ciruelas o los tomates, yo las bafio con lo
acidos benzoico, férmico, sulfarico. En cuantosalimones, los recubro de capas finas de cerafipa@de
goma laca".

"Yo bafio en una solucion de formalina las cerepasmelocotones y las uvas. Me sirvo también, en
estos casos, del bérax, carbonato de soda, deliglmlutiocarbamida. Todos estos productos sonnaeii
para los rifiones".

"Metemos también las frutas y las verduras en smies fosforadas, para que después de semanas o
meses, parezcan haber sido recogidas al instdnteng&umidor cree comprar algo fresco, pero, eldeeh
se le vende un producto viejo, al cual se le hfiadiado el estado por procedimientos quimicos fégite, a
partir de su cosecha, las frutas y verduras pieianamente, un 10% de su vitamina C".

"Yo trato las almendras con Oxido de etileno y dntdd carbonico. Estas frutas conservan luego
hasta 6,6 mg de Oxido de etileno por kilo".

"Para que las frutas soporten mejor el transpgaéas hago cosechar antes que sean maduras, y las
hago madurar en los depésitos de los mayoristagnmolas con gas etileno: es un gas toxico, que Si
también para luchar contra los parasitos”.

"Cuando se hacen secar las frutas, se tiene unammeasion para ir destruyendo completamente
todas las sustancias vitales. Las altas tempesaileh aparato desecador reduce a la nada los é&cidos
naturales, las esencias aromaticas y la vitamina C"

"Se ha conocido un caso en el que las rebanadasadeanas secas habian sido sometidas a la
aspersion de oxido de Zinc: éstas enfermaron auodgoblacion”.

"Las ciruelas secas, los guindones han sido sudwrgantes de ser secados, en una solucion de sal
de soda diluida. En cuanto a las frutas secas tale® peras, albaricoques, manzanas, duraznosgsjuec
almendras, uvas, etc. se las trata con gas sulfysasa embellecerlas y hacerlas mas resistentéd. Es
probado que el azufre es toxico, aun en pequerfia. dgis embargo, este uso es tolerado por los psder
publicos, en muchos paises".

- Las exigencias econdémicas van antes de la salud.
- Este anhidrido sulfuroso puede ser eliminadoidaguente con lavados, hizo notar Francoise.
- Solamente en parte. Y en la coccién no lo vugleéensivo.

"He conseguido dar un buen golpe cuando he impuasti@atamiento quimico de los citricos. La
mayoria de la gente se imaginan que los limoneanjes, mandarinas y toronjas tienen una cascarane
a toda falsificacion, jEs una triste ilusion!".

"En plantaciones gigantescas de la region meditear§ de Ameérica utilizan tractores para operar las
pulverizaciones. El suelo absorbe el veneno, ydi&es lo transmiten a la savia de los arboles".

- Las cantidades de veneno que se absorben comieadwaranja son minimas, objet6 Alfred.

- iCierto pero el cuerpo humano tiene la propiedadlmacenar los venenos; en sélo una cuestion de
tiempo! Siempre llega el momento en que el liméanbcuidad es franqueado. Este difiere, seguddd &

el sexo, y los dafios son irreversibles: consisteana alteracion de la respiracion celular, lo qorduce al
cancer. No existe ninguna posibilidad de regrediéa.cambios que se han operado en el metabolisntasd
células ya no pueden ser anulados.

“Ademas el productor tiene el mas grande interépateer sus frutas en el mercado lo mas pronto
posible, antes que la oferta masiva haga dismiosiiprecios”.

"Igualmente busca preservar sus frutos de lasas/aturante su transporte hasta el lugar de Vénta.
fin, le interesa presentar a los compradores fhitas coloreadas que los seduzcan”.

"El recoge entonces sus frutos cuando son verdeglgs. Para ponerlos en conserva, se azucara con
jugo con azucar blanca. No existe sustancia m&siagrpara los dientes que un jugo de esta clase".

"Se llevan estas frutas verdes a cAmaras de gae denles somete a la accion de etileno y de calor
artificial. Lo mismo para los platanos, tomates,"et

Sten se hizo notar:
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- En los embalajes, se leen alusiones al sol databiBur . . .

- Las frutas que se han hecho madurar artificiatenéanen un color gris sucio, poco apetitoso.eSe |
lleva entonces a la tintoreria. Alli, un coloramatdbase de alquitran, reforzado por vapores cafietes
confiere esos tonos soleados que gustan a losradidds. Lamentablemente, la fruta, asi tratadeehdido

todo su aroma, o por decir mejor, apesta lamentadbiee ... Se debe entonces impregnarla de aromas
artificiales.

El patron grufié.

- iPero frecuentemente, este fraude es desenmdstarabajo el aroma suave se huele aun la
pestilencia del diablo, jHabra que perfeccionag psbcedimiento!

- iEstamos trabajando en eso, Patron! Para impesirlos citricos se pudran durante su transporte,
nosotros los rociamos con thiocarbamida (thio-yr@@n con difenilo. Nuestra gente propaga pargdds
medios la falaz idea de que estos venenos quedinseiperficie de las frutas. Pero, en realidadepan
hasta la pulpa. Se pueden obtener cantidades alplecde estos venenos en su jugo.

"En el congreso de cancer en Stuttgart en 1955 0étsor Otto Warburg ha insistido sobre el hecho
de que los derivados del &cido sulfhidrico, déniacarbamida, y de la thioacetamida provocan emighal
canceres del higado y de la vesicula. Ademas,seséancias actuan fuertemente sobre la glandoidds,
sobretodo en los nifios”.

"Para terminar, se envuelven a los citricos de gnanseleccion en papeles impregnados de difenilo.
Esta bien establecido que este veneno pasa, ddl pdp pulpa misma de la fruta”.

- La cantidad que las pieles de las frutas absodsemuy reducida, ello representa alrededor del
0,011% de la fruta entera, objeto la doctora.

Azo contesto:

- Las dosis homeopaticas son, muy frecuentemeasemias activas. El difenilo ha causado graves
trastornos, Ulceras dolorosas de las mucosasv&ddade las frutas no sirve para nada. Todos psteesos

de falsificacion, no se limitan solamente a desvzdo las frutas, sino que todavia elevan enormémei
precio.

- iHe aqui lo que esté bien, Azo! bromed el DiaBllomismo tiempo, no deberia repetirse casos como
aguel que relata este diario...

El Diablo tiende a Azo un diario.

- Ha sido Murduscatu quien me ha demostrado aqudliene Ud. suerte de que no esté aqui! jLe
jalaria las orejas! Léanos esta noticia, se loogueg

Azo tomo el diario y ley6 en voz alta:

- iATENCION! jPeligro mortal! jDesconfie de los imes!

“Catania, 24 de Julio de 1958. La policia de Cataminduce una busqueda para encontrar algunos
miles de limones cuyo simple contacto es mortalo€£Bmones han sido robados de dos depdsitos e Sa
Giuseppe la Rena. Habian sido rociados, hace deasnses, con un producto extremadamente toxico,quara
conservacion, y no habian sido todavia limpiadosvikta de que este veneno penetra por los portzspiel
humana, puede ocasionar la muerte".

- ¢ Qué puede Ud. decir en defensa propia?

- iHum! hizo Azo, con una risa contenida. He oidblar de ese pequefio incidente. jPerdoneme,
Patron! Era nuestro primer experimento con un vemarevo, jun veneno milagroso! jQue se hayan robado
esos limones, fue mala suerte! jDe todas manetasescia muestra bien que no nos vamos por laash
Nosotros no dudamos en poner un veneno violentoryairen una fruta destinada a la alimentacion mama
Tome nota, jmortal por simple contacto! Aun cuasdaelimine por lavados, queda siempre un poco en la
fruta.

"Por otra parte, deberia haber sido el deber dabd® de la Prensa esconder este asunto delicado y
detener todas las publicaciones al respecto”.

- iHe! murmurd el Diablo. Usted culpa a otro. jPéeadodas maneras es Ud. un buen diablo, Azo!

El patron hizo un signo de aprobacion.
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- Si no me equivoco, un ministro aleman ha pronogtidcientemente, que ya no se importara mas en
nuestro pais citricos tratados quimicamente, deéldred.

- El consumo de frutas importadas aumenta de afaienElla era, en 1956, de 883 millones de DM
(marcos alemanes). Hoy en dia, se acerca a lasitlahes.

- jContinuemos! ordend6 el Diablo.

Azo prosiguio
- Se recuperan las cascaras y los deshechos fleitks para hacer mermeladas excelentes. Algunos
paises llegan hasta a importar esos deshechoggngutos de docenas de conservantes. Se recresdcetgu
fruta con ayuda de ingredientes diversos. Se faciliambién su conversion en gel con productosigagn
Y para terminar, se embellece esta mixtura apatiiGéndola con colores a la anilina.

- Un instituto de investigaciones de Alemania halatado que la mayoria de los colores de anilina no
son en absoluto cancerigenos, hizo notar la jov@iao.

- iEn el estado actual de conocimientos, madanektiDiablo.

- Mientras tanto, sobre esos 18 colorantes dedarambfensivos por sabios alemanes, 4 han sido
reconocidos como toxicos: el amarillo 27 175, eéranjado GGN, el amarillo a anaranjado S y el deul
indantreno, replicd Azo.

- iEn el estado actual de conocimientos! repitiBaton en el mismo tono.

- Las mermeladas comerciales encierran de 45 adsb®%&xlcar blanca. Pero se le reemplaza también
parcialmente por jarabe de almidon, que se prdpgmapresion en recipientes de cobre, con acidarsed
diluido o acido clorhidrico. jEste jarabe de almmde€s una maravillosa obra de arte! Se lo neutradizdo
filtra, se lo concentra y se lo conserva.

"Las mermeladas en cuestion, son cocidas a uneetatopa de 100 a 120 grados. Los utensilios son
en cobre, como conviene. Por supuesto, se le atpdgdipo de conservantes. El resultado ya neetieada
en comun con las frutas. En el mejor de los cas®gncuentran sus cascaras o un poco de pulpaque |
coccidn ha conservado. En este producto alimentioto es artificial.

Otra vez se ilumingd la central telefénica. Era [Bcsecretaria general, quien llamaba.

- iPor todos los diablos! grit6 el Patron. ¢ Es mo¢endré paz hoy dia?
Do respondio sin alterarse:
- Doce horas diez minutos, jEn el aparato, la itr@dudel Turismo Internacional!
- iEn nombre del diablo, contactelos!
- Todavia un sector en el que tiene intereses, mmdrifrancoise. El Patron la escuchdé.
- Si, gruiid él. Pero este sector es reciente. liEnt@s en esto son mas tontos que los lactantgs. Ha
gue prepararles el trabajo.
Su voz se tornd dura como al principio.
- iAlG! jAqui el Patrén! jAtencion! Tomen nota desnndicaciones:

"En la medida que el hombre sucumbe cada vez méstarepidemia que es llamada civilizacién, él
siente mas la nostalgia de lugares salvajes, dasdeoncepciones del diablo ain no tienen accesestxa
tarea es la de hacer desaparecer todo aquello (oqu@ueeda subsistir de los paisajes inutilizados laor
industria. jUds. deben transformar por todas paté&turaleza en campos feriales!"

"Apesten el aliento original de los bosques y de poados por la vias de asfalto, con vehiculos
contaminantes, con funiculares, teleféricos, cdelas y restaurantes de lujo”.

"Cuando el paisaje primitivo esté destruido, nodeuser creado de nuevo!”.

“iHagan de modo que la Naturaleza no sea mas gaeanateria prima para la industria turistical
iVendan al maximo ofreciendo el silencio y la sal#idiDeshonren por doquier la tierra! jEnsucien losn
desechos del confort -papeles engrasados y latasrdervas- hasta los dltimos rincones naturalels de
tierra, jlos mas lejanos! Ofrezcan a los snobgjrsegs buenos gustos echarse a dormir al sol dahogla
nieve purpurea de los Alpes en el atardecer, casciiminadas con electricidad de modo que puedan
babear de admiracion en smokings y trajes de no&joeel ruido tumultuoso del jazz!”.

“iAleguen sin descanso las nociones de provechodesarrollo economico! jTengan siempre
presente en el espiritu la preocupacion de lasabwjue es necesario procurarse! Hagan valer tandeieca
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de vuestros ejecutivos, el pretexto falaz y falsamenoral, que hay que abrir a las muchedumbrasoelso

a lugares salvajes, a fin que los viejos impoteptesdan aprovecharlos. Impidan a las gentes daesga
gue luego de todas estas depredaciones, la beielzaNaturaleza ha desaparecido . . . porquertiagera
belleza es una cualidad del alma. Y es el almasi@adisajes que el turismo internacional mata sarpgue
deja mas o menos intacto su aspecto exterior. p&oa los campesinos, multiplica las ‘profesiones d
propinas’™.

"Hagan creer que la belleza no es bella si no esantll, que la bondad no es buena sino cuando se
le muestra de forma provocante, digan que un rittene derecho a existir si no rinde kilowatiosuniarbol
si no da madera”.

"¢, Saben Uds. qué se desprende muy naturalmentead@lumentalidad? Eso es tener un enemigo,
esto significa: tener el derecho de matarlo, eslgsieseres humanos son esclavos del trabajo, gaiéske
tallar y modelar a gusto, reses para el matadero”.

"Los poderes del Infierno no tienen ninguna comgta@ por los hombres que se rehusan a ser
explotados, ellos los liqguidan exactamente comoid@n la Naturaleza libre. Pero el infierno proteges
hombres ddéciles y los coloca bajo la proteccionmi@umanitarismo mentiroso”.

“Envilecer la Naturaleza, es envilecer el ser humaorque éste no es sino un fragmento. Profanar la
Naturaleza, la vuelve bajamente utilitaria y monafaes decir, con un solo golpe, profanar la \idh
hombre”.

"Intensifiqguen esta repugnancia que los enfermodionees sienten con la relacion a la naturaleza
virgen -este horror de verla vivir en su estadonfiivo-, esta rabia de civilizar, de dirigir, deolar, de
utilizar para sus propios fines, de afear y de @demasta los ultimos vestigios de la faz de laie

"Al haber sido dadas todas estas tendencias dégasig/ la enraizarse en el inconciente y en lo
irracional, los esfuerzos de nuestros adversanopmteger la naturaleza seran siempre infrucsigsoes
ellos invocan argumentos precisos y racionales”.

"iA buen entendedor, salud! jTerminado!".

En su impulso, el Patron golped la mesa con el pt$taba tan contento como si viniera de
conquistar una victoria. Luego, sin levantar lasspgijo:

- iAzo, escuchamos!

El demonio de las conservas retomé enseguidacetibisu discurso.

- iNo se sorprendan Uds. al escuchar que, bajorabre de carne, yo sirvo al hombre un verdadero
festin a lo Borgial

"Yo preparo la carne, a largo plazo, con la ayusléedilizantes quimicos para los pastos y alimento
artificiales para los animales. Dado el nimero g®s hay que contar con las reservas de los silos,
adicionados de acido clorhidrico y otros acidosrtése Ellas hacen a las bestias mas sensibles a las
enfermedades y todo eso se transmite al hombrkerdis, la fiebre aftosa, la brucelosis, la rabia
tuberculosis, la actinomicosis, la paratipoidea giisipela”.

"He logrado un gran avance en mi ofensiva contheeibre, luego de haber obtenido que se alimente
al ganado con productos quimicos que les son iagest.

- Bastantes sabios han reconocido este peligriicddfgrancoise.

- No tiene importancia. Sus puntos de vista no eanedunfar. Yo tengo mis hombres de confianza en
la industria quimica, en las compafias de criamzgahado y la avicultura. Como ellos ponen el ajpit
quieren necesariamente ver los beneficios. Freal®s, ¢qué puede valer la opinion de los polak®s?

- Yo no habia jaméas escuchado hablar de tales,cesamocio el técnico. ¢De qué se trata pues en
realidad?

- Bajo el pretexto de acelerar el crecimiento ahimg por consiguiente, sus provechos-, he
preconizado, con éxito, la administracion de aétibos a los animales jovenes destinados a lasceaiams:
penicilina, aureomicina, terramicina y otros. Laaion del desarrollo es entonces abreviado de2lYay

las bestias estan mas pronto listas para el camal.

- Hay que constatar que estos métodos han hectareder notablemente la epizootia de origen
bacteriano, dijo la doctora.
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- De acuerdo, Pero los antibidticos son venenos, epferman, que alteran en el organismo los
microbios Utiles a la vida, por ejemplo, los cotitb@s del intestino grueso. La flora intestinalresesaria
para construir el complejo de la vitamina B. Loskaaticos eliminan en el animal la fuerza de resisia a

los bacilos tuberculosos.

"En 1937, en Bavaria el 48% de bovinos beneficiaatas tuberculosos. En 1953, esta cifra subi¢ al
55%".

“La accidn nociva de los antibidticos se transmpibe medio de la carne que consume. De otro lado,
se inyectan los animales con hormonas para queatreaas rapido”.

- Yo concibo que tales innovaciones se propagueitnfénte, dijo el técnico. Ellas hacen que se
economice tiempo y dinero.

- iPero, objetd Sten, es necesario que aquellese®alidad, una supercheria! Si se pudiera obtene
mayor peso en la carne en un tiempo mas cortonemos alimento, eso seria brujeria......

- Bien entendido, es un engafio. He aqui lo quedsug@ no se castran mas los cerdos y los pokos, s
les implanta bajo la piel hormonas femeninas so#ét Estas se disuelven lentamente y son llevadas
sangre, de donde, actuando sobre el sistema geadaten a cero la actividad sexual de los machos.

“Con esta funcion natural mantenida artificialmesesuenio, el animal vive sofioliento, apatico, y de
hecho engorda mas rapido consumiendo menos alifmento

"Los productores estan muy orgullosos de estarstieraodo 'al dia'. Las pollas ponen mas jovenes,
las terneras dan leche sin haber tenido criasliege a prolongar durante afios la lactacion deviggs
vacas debilitadas".

- iUn gran progreso, en suma! jPiensen en el hadibteda una parte de la humanidad . . . observo
Alfred.

- Si pero, la leche y los huevos que se obtienerstos métodos dificilmente pueden ser comparados
a los productos sanos, bajo el punto de vista dalsu bioldgico.

- ¢ Y la carne? Pregunto el poeta, ¢Y la grasa?

- Al comerlas, el hombre absorbe las hormonastgiageen cantidades incontrolables. Igualmente al
consumir los huevos, la leche y la mantequilla.

"En Ameérica, sobre todo, se han visto hombres babiendo comido tales pollos, no solamente se
han vuelto impotentes, pero su pecho se ha fendioit@nto que su voz, al cambiar, se volvié pareeida
aquella de las mujeres. ¢ No han Uds. nunca oidarhdd la ‘desvirilizacion’ del Americano medio?erB
cuidense de revelar la causa! En Francia, desd® ID&tilizacion de tales implantes fue desgreamaeinte
prohibida en avicultura. Pero, en 1963, se seffalafm accidentes normales, por lo que se haceareres
gue la prohibicion sea respetada. Y como el nurderfraudes es insignificante en relacién a incdatab
fraudes de toda indole ... ".

- Sobre el problema de las hormonas, jno lo sigddd declar6 Francoise. La medicina moderna
prescribe tales hormonas en dosis altas en gratae&dlas son totalmente inofensivas.

- He ahi justamente donde nuestro argumento hab#nacontra de los alegatos de nuestros
adversarios, replicd Azo. ¢Puedo recordar alguetallds a su ciencia, Srta.? jLas fuertes dosigopem
vomitos, es todo! A parte de ello, ellas son inefess -se cree saber-. Pero las pequefas dosisdpsis
infinitesimales tienen efectos mas profundos y rdasables. La coccién no destruye las hormonas
artificiales. El dietilbestrol tiene efectos moes| si se toma regularmente y en infima cantidadcigoto
tiempo.

- ¢, Qué tipo de sustancia es aquella? preguntodAlfre

- Es la hormona femenina, llamada asi también Uidtia. Pero se trata de su imitacion sintética.
Provoca una baja del metabolismo basal, y en réearecelera el crecimiento. Yo preconizo también la
pituitina, hormona de la glandula pituitaria o Hipi§, y la hormona tiroidea.

"Estas hormonas artificiales afectan todo el oggani Acarrean modificaciones en la médula de los
huesos, donde nacen los glébulos rojos de la satfyreperro tratado con la hormona sexual muere
asfixiado, al cabo de tres meses, por falta deudpdlrojos. Los 6rganos genitales y las glandulasarias
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se alteran. Se ven aparecer racimos de huevogdsisén las pollas, y en los mamiferos, Gterogatkbs
como papel, con pequefios nacidos muertos. El avéepel instinto de incubar”.

"En el hombre también, estas hormonas dan lugaodificaciones del aparato genital en ambos
sexos, Yy alteraciones de la sangre. Se detieneulaaidn. Y el resultado final, jextremadamentézfeljo
nuestro punto de vista ... es el cancer!".

- iComo! ¢ Se continuda, a pesar de ello usando petosdimientos? Se indigné Sten.

Azo ri6 con suficiencia:

- Los amigos que tengo en aquello que llamamoscdizien en las camaras de expertos agricolas, han
declarado que estos procedimientos son inofengiviss han recomendado vivamente. En los Estados
Unidos, la mitad de las bestias que se beneficianeipta millones de vacas lecheras estan dopadas
anualmente con dietilbestrol. Los grandes mercaddmlan que se solicita cada vez mas estas bestias
"hormonizadas"”, para los camales. Se registranngasafabulosas.

- Esta empresa es pues sobre bases sdlidas. jBerlifo el Diablo, satisfecho.

Azo continuo:

- Es entonces cuando la carne llega a mi cocirticpkar. Nosotros trabajamos con el acido bori¢o, e
acido salicico, con yoduro de potasio, con sulfupms éter, con soluciones bituminosas, con aakite
parafina, con glicerina y el anhidrido sulfuricote estas substancias, las unas irritan las msiclasaotras
son venenos para la sangre, otras aun factoresuaesr.

"Un método muy reciente consiste en inyectar as@dcico al animal aun con vida, para que la
circulacion de la sangre disperse este venenodas tas partes del cuerpo. Gracias a esto la pameee
aun fresca, quince dias después del beneficio".

- iEncuentro esta idea excelente! dijo Bob.

Sten ofendido, le hizo frente:

- ¢, TU no piensas entonces en las horribles tortuasesultan para el animal?
- ¢, Quien sabe si aquello le hace dafio?

El Diablo rio.

- iJustamente! ¢Quién lo sabe? Y en caso que asi: faguello no nos concierne, porque NOsotros
somos los diablos, jy aguello no alcanza aun ntas gentes de los camales . . . pues ellos sonresinb

- Enseguida, tenemos muchos productos para tefiie ck rojo, lo que hace parecerla fresca, pero no
sirve de nada a su conservacion. Una carne desestapse vuelve no solamente vendible, jsino saderbi
Ella gusta a los gastronomos. Nosotros recomendaaies este efecto el fosfato bisodico, el acetato d
sodio, el acetato de aluminio, sales hipofosféridasfato monosaodico, sulfito de sodio y finalmente
componentes fosforizados conteniendo arsénicalgidar el excelente salitre (nitrato de potasas), como
nuestros queridos nitritos y nitratos de sodio.

- A propésito de salitre, me parece, Sr. Azo, qdetimamente ha sido victima de un enfrentamiento
publico muy penoso preguntd Sten.

El demonio de las conservas levanto las cejasicesarprendido:

- ¢,Dice Ud.? lanz6 en alta voz.

- Yo digo que una parte de vuestro "equipo" se degenmascarar, en Stuttgart y Duisbourg.

- ¢ Es verdad? grit6 el Diablo.

- iLas columnas de los diarios estaban repletasm@f Sten. La opiniébn publica fue sacudida
fuertemente.

El Patron hizo una mueca de contrariedad.

- iSiempre la misma cosa! Por tanto Ud. conocetaigna: jdisimule Azo!, jdisimule!

Azo intent0 justificarse:

- iAquello no fue realmente grave, Patron! En Daisly y en Stuttgart, hubo algunos enfermos y
algunos muertos, a causa de la carne y salchiclebapian sido sazonadas con nitrito de sodio.hiHara
excelente y pequefio veneno, tolerado por la leyerfpleado por todos los carniceros y aquellosciaites

de salchichas del mundo! Yo habia dado instrucsi@necisas en cuanto al dosaje. jYo no puedo daritro
todo! Dos gramos causan intoxicaciones gravesayectia gramos, la muerte. Pero los efectos en pague
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dosis, son ineficaces: enfermedades perniciosds sngre, de las cuales los médicos nada comprepde
gue denominan "metomoglobulinemia”.

"En estas dos ciudades, la tempestad de la oppubtica se calmé pronto. El hombre moderno
olvida facilmente, y no toma estas cosas muy adgido. El cree que ellas son el tributo inevitathés
Progreso grandioso al cual asiste. jEl es muy pteeso para suponer que uno de estos procedimientos
ultramodernos pudiera, un buen dia destruir losetitos de la alta posicion que ha alcanzado!"

"El no tiene ni siquiera miedo de un veneno deafegse, si éste mima su gula. Por lo demas, he sido
apoyado por la Escuela Superior Veterinaria deiBefsta ha publicado una nota que volvia completéaen
inocentes el nitrito y el nitrato, en dosis regliilas, tales como las puestas en practica parartakictos
salados".

- iAh! estos buenos amigos, aprobd el Patron.

- Otras autoridades meédicas se pronunciaron piootauidad de las pequefas cantidades de nitrito en
las carnes, dijo la doctora.

- Es mi obra y yo me felicito. jLos incontables gos que tengo en la carniceria y salchicheria
contindan, pues, utilizando a manos llenas sudataitrato! Solamente se cuidara mas la dosificaeid el
futuro. El salitre, por otro lado, figura en todas recetas de esta rama alimenticia. Lo hago labserla
humanidad por toneladas. Y les arruino la sangre!

Sten tenia su cabeza en las manos con un aireenwexsd. Bob estaba indiferente igual que Alfred. El
Patron se froto las manos. Azo continud:

- Antes de oirme decir el proceso de los alimes#tados, voy a decirles algunas palabras sobi la s
de cocina, el vulgar cloruro de sodio. Ella sateatamente de mi farmacopea familiar y le debafas.

Francoise estaba a la defensiva.

- La sal es absolutamente necesaria para mangeententracion salina en el cuerpo, para formar el
acido clorhidrico en el estdbmago, para emulsioaardlbuminas y regularizar la presion osmoticaade |
células.

- Eso es lo que ensefia la medicina oficial, dijo Aanriendo.

- La sal actua favorablemente en la digestion,oércde la piel, la salida del cabello. Aumenta la
fecundidad en la mujer, ayuda al crecimiento deniéss. Esto es por lo menos lo que nos han ensefad
afadio la joven.

- Permita a un agente del Diablo rehacer vuesstauiccion, Sefiorita.

"En el mundo civilizado, la costumbre y la gulana mas fuerza que la verdad. Existen aun algunos
pueblos naturales, enteramente sanos, dotadosstiltos muy desarrollados, jquienes apenas conlacen
sal! Utilizada como Uds. lo emplean, el clorurosdelio, es un veneno, de los vasos, de las células y
riflones, ni siquiera las plantas lo soportan. Dgstsus cualidades germinativas y vuelve el suskrie En
el hombre, paraliza las fuerzas de defensa coafrabécterias. Mata lo viviente y conserva lo qué es
muerto”.

"Los obreros de las minas de sal presentan eczgngagves corrosiones de las mucosas nasales.
Dosis elevadas de cloruro de sodio mata al hombetgeinas horas...”.

"Cuando la alimentacion es muy salada, resulta eseqlilibrio de los iones en los liquidos
fisiolégicos, en favor del i6n sodio, por consigue una excitacion de las células nerviosas. Enideg
vienen la congestion del cerebro, las migrafiasydotigos, dolores de ojos y oidos, pesadez ebria=os y
piernas, las palpitaciones del corazén. El corazde circulacion sufren mucho por el abuso de Bate
exceso rinde vulnerable a las infecciones, traewhatismo, las hemorroides, las erupciones cusates
verrugas, la sal favorece el estrefiimiento, laserék; la caida del cabello, la tension arterial, la
arteriosclerosis, las enfermedades del higadoone$, la obesidad, la hinchazén de las amigddlascm,
la enfermedad del Basedow”.

"La piel trata constantemente de eliminar este mende ahi viene la sudoracion mas abundante de
las manos y los pies”.
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"En cuanto a la sal de cocina yodada, este esararcl de sodio al cual se le pone el yoduro de
potasio, un cuerpo que dafia gravemente a la salud,en pequefias dosis, y en forma notoria en los
tuberculosos".

Alfred no pudo evitar la risa:

- iEs emocionante ver con que celo Ud. nos preseassi todos los alimentos como temibles armas de
vuestro arsenal... y con que presuncion Ud. sbugei todos los males que afligen a la humanidadb Pe
guedo escéptico. Ud. no convence a nadie con estgeraciones evidentes. Veamos, jla mayor patiesde
platos de comida son absolutamente insipidos seres sala!

“Todo alimento natural tiene su propio sabor, petchombre actual tiene el gusto demasiado
debilitado para percibirlo. El necesita excitacemmaas fuertes. Ademas, una excesiva coccion de los
alimentos no solo les quita todas sus sales magalubles, sino que también sus esencias veldile
crean el olor y el sabor. Aquello que queda esd@dmyasin sabor. Es por ello que el hombre utilezadl”.

"El organismo necesita, diariamente, de 0,2 gradeosloruro de sodio. El consumo usual es de 25
gramos y aun mas. Luego de haber recibido 8 gralaassta sal, el organismo se encuentra obstacolizad
para asimilar las proteinas. Entonces los tejidosi€enzan a colmarse de agua, las células trabagaosnla
oxidacion y la respiracion de los tejidos se tormasuficientes: he ahi las condiciones que pretudih
cancer".

- Ud. no debe ignorar, que los rifiones eliminacl@iuro de sodio, dijo la doctora.
- iUna fraccion solamente! El exceso es puest@serva en los huesos y en el tejido conjuntivo.

"Cuando se salan los alimentos para conservadgstrefaccion es frenada, cierto, pero la materia
esta desnaturalizada, dafiada. Es por esto queche &doptar este método en el mundo entero. A Eeda
afade salitre, azucar, lo que extirpa a la careepgscado sus albuminas, sus minerales, sus engiszs
vitaminas, en otras palabras, todo aquello quegdeblverse. Y, bien entendido, jse bota la salanper la
gue han pasado estas fuerzas de vida!"

- iBien! dijo Sten, inclinando el mentén.

- Lo que subsiste sélo tiene el sabor de la sal.

- iLoada sea la sal! declamoé el Patrén, riendo.

- Las personas que se alimentan por largo tiemgo fprma exclusiva de carnes y pescado salados no
escapan al escorbuto. Sus encias se pudren.

"Por otro lado, sabiendo que el salar los alimentomata todos los bacilos, he incitado a mis asigo
americanos a aumentarles acido bodrico. Esta caomifinada a hecho enfermar a muchas personas, y
muchas han muerto".

- Entonces lo légico seria regresar al antiguogsoale ahumado.

- iAdmirable! ri6 con fuerza Azo. Luego del consud®carne ahumada, el tiempo de incubacion del
cancer es de 30 a 40 afios, pero yo tengo pacidwaamas, ahumar es sinénimo de desvalorizar.

- ¢No han entendido adn que conservar, de cualiguiaa que se haga es destruir? intervino el Diablo
Sino, ¢ por qué habria yo creado el departamenazi@sple la conservacion?

- Sin embargo, la costumbre de ahumar la carnepestado se remonta a tiempos extremadamente
antiguos, cuando los instintos del hombre debiatosavia seguros.

- Ud. se equivoca, replicd Azo. Los instintos yéaban deteriorados, asi como la salud desde hace
50000 6 100000 afios.

- Encuentro sorprendente, -y, en suma, reconfataqtie el hombre haya sobrevivido tanto tiempo,
dijo Sten con cierta ironia.

- Usted tiene razon, el hombre es tenaz. Y aque#docausa a veces muchas preocupaciones. No es
facil conseguir lo que quiero. jPero estoy en enbcamino... el hombre no tiene para mucho tiempo!

Fue el Patron quien pronuncié estas palabras. &m0 ta palabra:

- Con el ahumado nacen violentos venenos celulayes; reducen a nada la flora intestinal. El
organismo es puesto en un estado de irritabiligeth@nente, excelente predisposicion para el caBsars
venenos son de la familia del fenol: 4cido férmic@osota. Todos basan su toxicidad en el alquigds
sustancia madres.

La Cocina del Diablo — Gunther Schwab 54



- iUna sustancia magnifica! dijo el Diablo.
- Se pretende, objetd Francoise, que estos congsues volatilizan completamente, luego de
ahumado.
- Eso es lo que afirma mi gente, pero es falsdell ataca la médula espinal, la creosota cowoe |
boca y los intestinos, el aldehido formico, losdésiformico y acético, pueden hacer aparecer grela
ampollas de quemadura. Ademas, las fibras de feeamumada oponen una resistencia a la accionsde lo
jugos gastricos.
- Yo he escuchado decir que frecuentemente se teeamplos viejos métodos de ahumado, demasiado
complicados, por nuevas técnicas, agrego el técnico
- Usted ha escuchado bien. El nuevo procedimientare daiino como el antiguo. Se obtienen el olor
y el sabor "de ahumado" con agregados quimicosuBerge la carne en vinagre de madera, -un liquido
viscoso, maloliente y alquitranado-. Este uso esamearo y permite que la mercaderia salga médaapi

Los oyentes estaban fatigados. Ellos hubiesen desgae Azo terminara de una buena vez su
informe. En efecto, ellos pensaron que todo yeébastiecho. Pero esta no era la opinion de Azo.

Fresco como una rosa, tomo aire:
- En vista de que se trata de carnes conservat@alyidemos las salchichas y salchichones! Aqui
tenemos hermosos productos de la técnica moddenguimica, los ha ayudado muchisimo para difuaslirl

“En Alemania del Este, 40% de carnes son consuntid@sla forma de salchichas o embutidos. Las
tripas que sirven de envoltura a las salchichaalchighones son quimicamente esterilizadas. Larrmaate
misma ha sido conservada con sal. Acabo de deaudéohay que pensar sobre este procedimiento. Las
manos de los operarios que tocan el alimento seimféetadas con productos quimicos. Finalmente, no
gueda ningun vestigio de constituyentes nutritivos”
- ¢ Por qué se compra eso?
- Esta admiracion exagerada se explica por la gdbli, por el aspecto apetitoso de estos embuyidos
su buen sabor. Ellos son coloreados con anilingnaltura, tefiida en marron rojo, imita el "ahuotadlos
salchichones de higado son tratados con anhidutfor@so, de tal suerte que mantiene una frescura
aparente, aun cuando estan ya descompuestas.

"Ademas, la industria de condimentos propone a fi#dwicantes de salchichas toda clase de
sazonadores nocivos. Dichos condimentos contietlenantes, conservantes y nitrato de potasio”.
- Salvo error, los ingredientes en cuestion estahipidos por la ley, dijo Francoise.
- Los consorcios y las grandes fabricas de embsitlican recetas que los tienen todos. Hasta el
presente, nadie se ha inquietado. jTengo el pldeehacerles saber que este comercio estd en plena
prosperidad!

El Diablo se impaciento:
- iTermine, Azo! ¢ Tiene algo mas que decir?
- Una palabra todavia, Patrén, acerca de la madtcardo.
- Por todos los diablos...
- Esto tiene su importancia. La manteca es un dbashde la nutricibn animal; es un simple depdésito
fisiolégico de grasa, completamente desprovisteitdeninas.

"Nosotros la tratamos con antioxidantes, que impi&leoxigeno penetrar en el interior de esta grasa.
En el organismo humano, donde van por ingestidsesierpos paralizan la respiracion de las célplas
favorecen por consecuencia el cancer”.

"Se blanquea y endurece artificialmente la mant&caeces llega a contener niquel".
- Me parece que en la actualidad, no se consumeapéeca, objeto Alfred.
- Usted se equivoca. En 1954, Alemania ha imporfiagdanillones de quintales de tocino, de manteca
y de sebo. Ello representa un valor de 179 millaleeBM.

“Nuestros métodos progresistas para conservar narafia grasa nos permite utilizar, para la
alimentaciéon humana, mantecas provenientes de kEsmmaiertos”.
- iEso no es posible! dijo el poeta indignado.
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- Si usted fuera a ver, encontraria sorpresassEstses de manteca son, con mayor frecuencia,
importadas o exportadas. Perros de mi laboratarios que les ofreci grasas conteniendo solaméstedk
una manteca danesa, la rechazaron. Era probablemeanteca de cadaver.
El Diablo se puso de pie con energia, y abrié depgar la puerta que daba a la terraza.
- iVengan! ordend.

Sus huéspedes se levantaron a su vez. Todos salggencontraron en pleno sol, saludados por un
cielo azul luminoso.

- iEl mundo es bello! pensé Francoise. jLa tieodrfa ser un Paraiso! Ella ha sido un... jEl horhlare
destruido este Edén! ¢ Esta es la coronacion dedaion o su maldicion?

Sten se enardecio y pregunto al Diablo:

- ¢, Como se llama esta ciudad?

- ¢,Ha notado Ud. algo especial?

- No, se parecen a tantas otras.

- Entonces no necesita un nombre.

- Quisiera saber donde nos encontramos.

- Sefior poeta, en cada casa terrestre, ustedreldreansion del Diablo. TOmelo en cuenta, jy no me
haga preguntas inutiles!

Lejos, debajo de ellos, en las gargantas profugdaseran las calles, la tropa de autos desfilaba si
hacer ruido. Porque, a esa altura, el ruido déuldad no llegaba a sus oidos. Unos sirvientesbavaillas
livianas de paja, otros servian el café.

- jOtro veneno! bromeo la doctora.
- Después de todo aquello que acabamos de escucmézd el técnico, jsiento que dentro de mi se
agitan todos los venenos del mundo!

El Diablo lo mir6 e incliné lentamente la cabeza:

- iUsted no puede saber hasta que punto dice dader

Alfred no comprendio la alusion. Sten se pregunsaloigbia beber ese café de deliciosos efluvios.
- iBah! penso él, un poco mas o un poco menos...

Y tom6 un segundo trozo de azucar.

La tarde habia avanzado mucho, cuando volvierontrareen la oficina de! Diablo. Todos estaban
descansados y refrescados. Del muro, surgio Azo.

- ¢ Qué nos va a servir Azo ahora? pregunto el ®atro

- Pescados, dama y caballeros. Excelentes pesdsstr®s, buenos y sanos. Se les comienza a
desnaturalizar y envenenar sobre el barco de pRaca.disminuir los gastos de refrigeracion, y axtardas
ganancias, se mezcla al hielo sal y nitrito degodécientemente- también la sulfonamida.

“Para poner en conserva los barenguea y pequeitasabsa fritos se les pasa primero por harina
luego una grasa o aceite hidrogenado. En seguitis s®lorea, se les dispone en latas de fiermcblg se
les rocia con vinagre. A menudo, se reemplazanelgve por el anhidrido acético, que irrita fuertet@das
mucosas. Las bacterias y otros agentes patdogenpseaten vivir en los productos que contienen dea2%
3% de este anhidrido. Este mata las células gelesindo diluido, tiene efectos mortales ain masskncia
de vinagre y el vinagre de madera contienen argénic

"Los pescados en aceite, tales como sardinas, eafigrejos, langostas, salmén y otros remojados
primero en salmuera por doce horas luego se les &araceite calentado a 200 grados, se les polss en
latas, se les rocia con aceite hirviente. Se 8steta lata sellada a alta temperatura. De estaddos
principios vitales se destruyen totalmente. Ademodscangrejos son pasados por acido borico y por el
hexametileno-tetramina. (hexamina)”.

- Estos productos estan autorizados por la leyldijoven.

- iY bien, tanto mejor! contest6 alegremente etdrat

- La ley del mundo civilizado anima pues al fraustestuvo Azo.

- Yo creo, dijo el técnico, que en cuanto se refi@rpescado, la puesta en conserva es indispensabl
por razones técnicas . . .
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- iPerfecto! jEs pues un fraude por razones téshica
- El procedimiento de la puesta en conserva defae ieslicado en el embalaje, declaré Francoise jLa
experiencia prueba que aquello no impide a nadigcar... y comer!

El Patron gruié:

- iSuficiente! jPasemos a otra cosa!
- La costumbre de bafar los pescados en el per@edadrogeno no paraliza la descomposicion de las
proteinas, pero las disimula un poco.

"Los adobos son igualmente medios excelentes eraaturalizar el pescado”.

"Desde hace poco, la industria prepara el vinagratr de los carburos de acetileno o de calcsta E
esencia sintética de vinagre contiene en formatantesmercurio, es decir un veneno violento, egess
menos mercurio que plomo para provocar un envenensorcronico. A este vinagre se le adiciona ademas
los &cidos benzoico y borico”.

"Los pescados adobados en esta forma atacan laintaraa de las latas. El estafio pasa a los
alimentos. Puede dar lugar al sulfuro de estafise.dascados en jalea presentados en vasos de @anio,
recubiertos con una capa de parafina, un derivatl@alduitran, que los envenena. Con el caviar, thaso
servimos a los gurmets inconcientes, borax, flrde sodio, de hexametileno-tetramina, anilamina,
aldehido férmico”.

"En cuanto a la pasta de anchoas, se les preparaaty se les oscurece con ocre. Las cremas de
crustaceos, son coloreadas artificialmente. Eltststdel salmon y el caviar reciben colores ddiraai.

"Permitaseme presentar, brevemente, mis excelaueises y grasas desnaturalizadas. Aqui el
consumo es enorme y no cesa de aumentar. En 1928emania occidental, se les consumia anualmente,
25 kg. por cabeza; hoy dia, es 27,3 kg.".

- ¢, Qué rol desempefian estos cuerpos grasos atizacen de su programa? Preguntd Francoise.
- Ellos son los principales promotores de la avtamlerosis. En los Estados Unidos aqueja ya a gven
menores de veinte afos.

"iComencemos por el aceite!".

"Antes de mi entrada en funcién, el aceite de ddiwaxtraia con la ayuda de prensas. Los principios
vitares estaban preservados. Pero bajo pretextoeji rentabilidad, introduje en todas partes |@soaios
guimicos de extracciéon”.

"Se lavan las olivas en agua de 100 grados. Agdebtruye ya casi totalmente todas las enzimas. Se
toman luego los residuos de la prensa y se extaeios restos de aceite con la ayuda de solventes
bencénicos. Se trata de éter de petréleo, sulferrcadbono, bencina, tetracloruro de carbono, aonod y
otros venenos peligrosos. Estos separan los cugrpsass de las células vegetales”.

- Los quimicos afirman que todos estos cuerpo$irmian luego por la destilacion, declaré Francoise
- Solo incompletamente.

El Diablo.

- Nosotros tenemos una receta de este tipo paex hagaté de gaviotas. Tomen una gaviota, cubrirla
completamente de ladrillos, hacer cocinar por éspde una semana en acido sulfarico diluido, ndioga
el agua de coccidn, jtirar la gaviota y coman éagillos!

"iTriunfo de la quimica alimentaria!".

Azo continué:

- Luego de todas estas operaciones, el aceitenasyadesvitalizado; se le filtra, se le pasa por la
centrifuga, se le trata con vapor de agua, se e refina, se le vuelve inodoro y se le cautacidez.
Se utiliza ozono, peroxido de hidrogeno, cloro,idntio sulfuroso, acido sulfarico, cloruro de ziperoxido
benzoico, peréxido de acetona, lejia soda, amoncates, magnesio.

"El aceite purificado de esta forma es un prodactificial y de poco valor bioldgico. El ya no tien
los principios vitales tan ricos de las olivasgo&lementos, enzimas, esencias olorosas y sabausdss
grasos naturales, jtodo ha sido eliminado!".

- Los &cidos grasos hacen que el aceite se vughdamente rancio. Por tanto hay que eliminarlos.
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- iPor supuesto! Hay que hacerlo. jHay que obedseerpre al Diablo! ¢No lo comprenden Uds. por
fin? Pero los &cidos grasos son el motor de lagidues metabdlicas. Ellos incitan a las célulaglagjar, de
modo que, preservan el cancer. ¢Ven ahora Udsu@guglos destruyo?

- ¢, Cuales son los aceites que se obtienen popresteso? pregunto Alfred.

- Todos. Los de olivas, de lino, de semilla desgitade sésamo, semilla de algodon, y otros mas.

- Para extraer el aceite de los granos de soyatjle@an diversos productos quimicos, por ejemplo e
tricloretileno. Ganado que habia sido alimentado tms residuos de este aceite cayeron gravemente
enfermos o murieron.

"La extraccion quimica de los aceites es, amplidemda mas rentable, se le da pues en todas partes
la preferencia”.

- Si de esta forma se obtiene mas aceite, dijeedlfeste procedimiento se justifica, dada la cnéeie
superpoblacion del globo.

- Ud. quiere decir: dado que siempre hay mas geqote tiene necesidad de comer, ¢hay que
desvalorizar sin escruapulos, los cuerpos grasos gtros alimentos? jQué medio tan singular pahambre

del mundo! Pero aquél es precisamente el fin egledei mi mision: hacer la comida mas abundante per
incompleta y dafina.

"En el sector de los aceites he abierto ampliamearpeerta a todas las falsificaciones: yo abastezc
bajo el nombre de aceite de mani, aceite de pargafumado y coloreado artificialmente. Introduzco
también con fraude puros aceites minerales, qudg®nen, en el organismo, la vitamina A”.

"Cosa interesante: las regiones mediterraneas texparucho méas aceite del que pueden producir
normalmente. ¢ Saben Ud. como se hace eso?".

Azo prorrumpié a reir en forma tan ruidosa que ehbl® abri6 sus ojos y lo mir6 con
entretenimiento.

- América exporta a estas regiones enormes caegddd aceite de semilla de algodon, y se le
convierte en aceite de olivas por medio de mangi&s quimicas.

"Cuanto mas claro, pélido, refinado y blanqueadaresceite, tanto menor es su valor nutritivo.
También el ama de casa moderna exige constantementproveedor el aceite mas transparente ymasl
caro”.

“Otros agentes excelentes del cancer son las gasaciales. Se parte del hidrogeno y del 6xido d
carbono, de ahi se pasa a la parafina, que esrigema luego a los jabones grasos y los acidaograe
llega finalmente a los acidos férmico, acético,padaico, al anhidrido carbénico y a los acidos mgno
bicarbdnico. Se forman también esteres, anhidridognas, alcoholes, cetonas, aldehidos, acidosices
y acidos no saturados. Después de la purificacidmayuda de la glicerina se obtiene, por estadiimn, los
cuerpos grasos de sintesis. Se eliminan los agidses no saturados y las vitaminas”.

"La grasa artificial, al tener un punto de fusibédsrelevado que la temperatura del cuerpo, hace
extraordinariamente pesada la digestién, se qued&l antestino por dias y semanas, frena todo el
metabolismo y deposita grandes cantidades de desedtidos, que obstaculizan la actividad de los
fermentos en los tejidos y los rifiones. Puede llagata descalcificar el esqueleto”.

"Se completan estos productos con vitaminas statty acidos grasos no saturados. Aquello se
llama ‘grasa sintética alimentaria’. Durante el 488, se han consumido mas de 20,000 toneladelage
s6lo en Alemania, que se usa en las pasteleridssEmbalajes se leen declaraciones de obscupestes,
afirmando que los dulces son fabricados con ureagrarfectamente sana".

Los invitados del Diablo estaban impresionados. kagcos lo miraban de frente en forma
desesperada. Los otros dos hombres parecian nesigaalo inevitable. La doctora apoyd su cabeza,
inclinada pensativamente, en una de sus manos.

El demonio de las conservas tomo la palabra:

- Igualmente se fabrica la margarina con grasastabss y aceite de ballena.

- iExcelentes materias primas! dijo Sten.

- Las materias primas son casi siempre exceleMesbjetivo es de hacerles perder su valor. El
refinamiento de la margarina la priva de sus essrariomaticas naturales, de sus encimas y susateisier
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"Dado que las grasas mas compactas son mas fdeilesanipular y almacenar, se endurecen los
aceites por hidrogenacién. Como catalizadoresikeantfinas particulas de niquel, cobalto, oxidoabbre,
oxidulo de fierro, paladién, platino. Se agita,rseia, se pulveriza todo bajo una fuerte presiém yna
temperatura de 100 a 180 grados. Claro esta, nngustancia vital resiste a este tratamiento. $rdea
metal subsisten en la grasa, pero los quimicosdasideran inofensivas. Luego del enfriamientanéderia
ha tomado una consistencia solida. Este enduradionanula las vitaminas y los acidos grasos naa#s.
Quedan en la grasa los acidos grasos saturadfisnuda ramificada, que son fuertemente cancerigjeno

"En seguida, en mezcladores de rotacion rapidaase de esta grasa una emulsién acuosa, se enfria,
se amasa, se agregan vitaminas sintéticas, cadgrantaromas quimicos. Para imitar el sabor de la
mantequilla se usan los acidos propiénico y buwtiliéter butiletilo, diacetilo. La colesterina mejdos
vapores de la fritura; para que ésta se vuelvadmarisea cremosa, se adiciona la grasa de yemaed®e h
artificial, glucosa, azucar, caseina, cera, laticeceite oxidado de soya, diacetilo y colorarff@salmente
para que la margarina se conserve se le pone Berdmico y 4cido borico, o aun borax. Estos cuespos
ya peligrosos en dosis minimas, a dosis mas fukdesausado envenenamientos mortales. El &cidmobor
en especial, se elimina muy lentamente, se acuemu organismo”.

"Entre los colorantes habituales de estas grasaiscionemos el amarillo mantequilla, derivado del
alquitran (el dimetilaminoazobenzol), desgraciada@rohibido en algunos paises, por ser cancerig
encuentra siempre en mantequillas de importacioendwnemos también el aceite anaranjado E (el
benzolazobetanaftol), que produce cancer al higados ratones".

"El consumo de margarina en Alemania del Oestesith@, en el afio 1954 de 620000 toneladas,
representando 120000 pequefios panes cubicos".

Mudos y casi insensibles, los tres invitados delbli se dejaron ametrallar por esa abundancia de
palabras. Ya no se molestaban en hacer objeciNihnsgjuiera se preocupaban por contradecir.

Sin duda, el reportero tendenciosamente habia gdady exageradoras cosas. . . pero debian quedar
suficientes hechos exactos para fatigar el espiritu

El Patron parecia dormir.

- ¢ Por cuénto tiempo demorara Ud. ain? pregurabfiél.

- Ya llego al final. {Tenga paciencia, por favor esumido bastante. . . yo no le he comunicado lo
esencial.

- ¢, Si lo que Ud. dice es cierto, suspird Alfrede qiira cosa nos queda para comer que no entrafie
peligro?

Azo sonrié con condescendencia.

- iNo es a mi a quien tienen que preguntar es&Ess¢gino a vuestros proveedores! A menos que Uds.

no cultiven en forma conveniente vuestro propidijar

- Yo creo, sefior Azo, que Ud. nos ha descrito tasbilidades, mas que las realidades, observo Sten.
Ud. me subestima.

- iCiertamente existen aun productores y nego@ayuie despachan mercaderia pura y sana!

- iHum! ¢Por qué no se ve casi nunca un produatomnayorista, un fabricante o un tendero, que

declare: "Mi mercaderia es natural y no contiemgim veneno" ¢ Por qué. . . han encontrado Udso acas

productor o un revendedor que se atreva a compeorsetresponsabilidad de esta forma? ¢Afirmar que s

mercaderia no ha sido desnaturalizada en ningumaafo . . . jVen Uds.! Si alguien se le permitinagstros

afiliados lo acosarian con el fin de proteger lataele viveres adulterados.

"En resumen, creo haberles demostrado que he l@ladinar toda materia merecedora al nombre
de ‘materia grasa’, sustancia indispensable parald.

- He, he, ri0 el Patron beatamente. jAqui reconosebien la garra del Diablo! Pareceria que las
grasas estuvieran aun ahi, apetitosas, limpianempaquetadas. . . pero en realidad ellas ya nteexiSs

un buen juego de prestidigitacion. jAzo!

- Por otro lado, afiadié Azo, muy orgulloso, mis pioes presentan a estos pequefios panes como si
fuera un producto de excelente calidad. Esto esrsheria.

- ¢, Qué le queda aun por decirnos?
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- Debo hablarles aun del azucar, esto es de uoadad importante.

- iSea breve!

- Deberia haber dicho mas bien: "edulcorantes'qui®grentre los pasteleros es raro que el guste dulc
sea dado por el azucar verdadero. Ellos disporema @omenzar, de sacarina, que es anhidrido y acido
ortosulfaminobenzoico. Para fabricarla se parteéaleéno bruto, un subproducto del alquitran déahde le
trata al calor, con acido sulfarico concentradoeda se agregan carbonatos de calcio y de sodita pen
cloruro de fosforo, cloro, amoniaco gaseoso.

- Salvo error, dijo Francoise, la inocuidad totlla sacarina ha sido reconocida.

- iGuarde esta ilusion seforita! Ud. ha conocido &s comunicaciones que emanan, de mis agentes,
de los menos expertos que han estudiado la aceidmsdhzlcares sintéticos en los organismos, paces

de algunas semanas; jcuanto mucho algunos medes! |[&psos son bastante breves para que puedan ser
constatados los efectos de un veneno tomado es midsimas, pero en forma permanente.

"Se necesitarian por lo menos treinta afios parerpdabervar lo que realmente sucede”.

"Una cosa es cierta: todos los azlcares sintétieosan indirectamente del alquitran. Ellos son
profundamente extrafios. Es decir hostiles, a latasédel cuerpo humano®.

"La accion de la sacarina en los rifilones y el eagines similar a aquella del alcohol, la cafeiaa, |
nicotina, jElla aumenta la secrecion del acidohdtinico, irrita los rifiones, ataca los objetos dero!

"Ademas la sacarina no esta sola en la causa. He pamy ejemplo, la excelente dulcina, una
parafenetilcarbamida. Se le prepara con la ayudandgas asfixiante de guerra: el Fosgeno. Ellaqua\el
cancer al higado".

Francoise salto:

- iLa dulcina esta prohibida en el mufio enterodde®947, porque es cancerigena! ¢Porque no lo dice
ud.?

Azo no se hizo problemas.

- Pero siempre queda que el combate de mis adwersaontra la dulcina duré sesenta afios. Ellos
ganaron, lo admito, pero durante estos sesentaehifiagelo ha tenido tiempo suficiente para actuar

"Ademas, a mi no me toman desprevenido: tengo dwoleillo la glucina, una sal sulfarica de
Triazon, derivada de productos de alquitran llarsatlaminoazobenzol y benzaldehido".

- Este veneno también esta prohibido en muchosgqaifirmé la doctora.

El demonio se alzé de hombros:

- iAquello no quiere decir nada! . . . Tengo un borado propoxydico de éter aminonitrofénico, cuyo
poder de endulzar es diez veces mayor que el sleckrina. Diluido al 1 por 4000, no se le puedendjsir

del gusto del azdcar. En dosis concentradas, egjast como la dulzana, su émulo-, un efecto asiestFes
veces mas poderoso que aquél de la cocaina. Benk IP. 4,000. Ingerida por ratas en dosis deXp jgés

da cancer, exactamente como la dosis de la dulElrfa. 4,000 es tolerado por las autoridades g sariplea
constantemente”.

"iPero esto no es mas que la elite de mis venenosagdos! Ellos son nuestros auxiliares mas
preciosos en nuestro esfuerzo por arruinar la saluthna”.

- Yo no puedo creer que hoy se utilicen aun edtssitgtos del azicar en cantidades notables, dijo
Alfred. Todos los confiteros y pasteleros garamtigae sus productos se hacen con elementos puros.

- iCiertamente! jProductos quimicamente puros! dflsaomo de azucares artificiales es inmensa. En
Alemania Occidental, en 1955, fueron importadosd&dor de unos 2, 1 millones de marcos de ellos.

- Siendo la tasa aduanera elevada, no existe ningsgo de que el gobierno frene esta importacion,
hizo hincapié Belcebu.

- Verdaderamente, la pasteleria es una de mis pigdilectas, Lo ven Uds. jYo no podia ahorrarles
esta parte de mi informe! La quimica ofrece a lastgleros, en pequefas cajas y pequefios pomos,ltsdo
perfumes, todos los colores, todos los saboresimablgs. Ellos no tienen mas que abrir el armago d
venenos ... |Y de eso no se privan! En este seg@arada es natural.
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"Los aromas de fruta son esteres de acido fornviakerianico, butirico y acético. En soluciones
alcohdlicas diluidas, estos esteres proveen deciesede fruta delicadas de las cuales uno se gatee los
helados, los bombones, las limonadas y los licores”

"En cuanto a la vainilla, empleada tan corrienteess un derivado del alquitran”.

"Desde hace mas de cien afios, tifio los bombonesatores de anilina que son cancerigenos, -pero
garantizado inofensivos-, bien entendido".

El Diablo se echo a reir.

- Los bafios de color "chocolate”, en los dulcespreparan a partir del marrén de tiazina R, -un
producto artificial-, "garantizado puro”, se leestembalaje.

"En cuanto al brillo de las confiterias, este peoe de lacas especiales, fabricadas a partir debbe
y del alcohol. Hay la laca ‘al chocolate’, la ldballante’, para los panes de especias y almenthrstadas,
la laca ‘mazapéan’, la laca ‘glacé’ y muchas otras'm
- iProvecho! dijo el Diablo.

- Una palabra sobre los "bretzel": se les bafian@nsolucion alcalina, que les da color, brillo graa.
Esta lejia es tan corrosiva que roe las ufias dedosros y obreras. Para mantener frescos estombue
productos de pasteleria, se hace uso de la noGdridina 51, compuesta de acido benzoico, sulfurico,
citrico, téartico, y fosfatos cloruros, etc. Se auniada una serie de conservantes tales como eb acid
paroxibenzoico libre y el &cido férmico.

"Las galletas, tan recomendables para los nifiegrifermos y las personas débiles, contienen varios
colorantes, y ... jJabon!...”.

"Los bombones estan hechos con azucar, jarabeniidoal, y a veces edulcorantes sintéticos. Se hace
cocer la materia a 112 grados, se le agrega cobsramtificiales, esencias aromaticos industricdesjtes
volatiles, tinturas, acidos, éter".

"Para colorear de una forma artistica la superfieieiertos bombones, nosotros empleamos ‘Colores
sin peligro™.

"Los pralinés son ademas, barnizados y vueltogiaptbles con productos quimicos”.

"Casi todos los dulces son envueltos en papeleeegnpdos en productos quimicos o en delgadas
hojas de metal, los principios antivitales de laadtura se transmiten al contenido”.

"Otro capitulo se relaciona a este: Aquél de las/bs. Nosotros los destruimos radicalmente”.

- ¢, Qué se puede destruir dentro de un huevo? pe§ten. Estd envuelto de una caparazén dura. No
se puede cambiar nada en su interior. . .

- iEstd Ud. equivocado! La destruccion comienzaleled corral. Alli, para que las gallinas pongan
huevos mas precoces y abundantes se les admieistaatibidtico Oxitetraciclina. Ademas, algunos
productores las guardan constantemente encerraglagayoscuridad completa. Dos o tres veces poladia
inundan con luz de neon. El ritmo de los dias yhee@s acelerado, y las pollas ponen mas de urenvat
horas.

- iHuevos totalmente naturales! agrego el Diablo.

- Recuerden Uds. que la cascara de los huevosreeglde. Aquellos que se quiere conservar se
sumergen en cal, bérax y nitrato de potasio, salodéa, permanganato de potasio, formalina, alanebr
solucion, glicerina, acido borico, acido benzoideryo sulfato. Todo esto penetra en el interidradevo.

"Otro procedimiento consiste en desecar la sustadel huevo: se obtiene el huevo en polvo,
envuelto en papel de estafio, mezclado a colorafljegranados, harina de maiz y carbonato de data.
yema de huevo liquida, -muy de moda- se hace establfenol, sulfito de sodio, glicerina, &cidoazmco,
salicico y bdrico, benzoato de sodio, etilésterpsopilésteres del acido benzoico. Todos estosnanson
autorizados".

"En las grandes galleterias, solo se usa la yemaudeo liquida o en polvo, porque los huevos
verdaderos serian muy costosos y dificiles parapukam, transportar. Ustedes no comen un biscaghama
pasta al huevo que no contengan, en armoniosa,Uagtoxicos que acabo de enumerar”.

"iPero por poco me olvido del chocolate! ... jEéqdo, el buen, el incomparable chocolate!".
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"Este también es un producto industrial inertecdflao, simplemente puesto en polvo seria insoluble
si no se le tratara con soda, potasa, carbonatoageesio y cal, amoniaco. En seguida se le agagsah
polvo de las cascaras de cacao, oxido de fiersajues provenientes de las refinerias de azUcaremailla
de cacao, gelatina. Estas complejas manipulacioa¢asn todas las sustancias vitales".

"El chocolate contiene de 50 a 70% de azucar industerte, unido a venenos naturales del fruto de
cacao. Este es indigesto, jHe inventado un facwredfermedad de primer orden! Lo preconizo
especialmente para nifios y deportistas”.

“Alemania del Oeste ha producido 124000 toneladaschibcolates durante el afio 1956, lo que
representa cinco libras por habitante”.

"Yo me esfuerzo para hacer surgir por todos ladevas tiendas, confiterias, brillantes de cromo y
plastico, kioscos de bombones, vendedores ambalagit tiene Ud. sefiorita, pequefios sobrinos ansabr
gue Ud. quisiera llevar a uno de esos paraisostilgs?".

El Diablo no cesaba de reir.

- iTermine Azo! jEstoy perdiendo el aliento!

- Ante este diluvio insensato de venenos, el miBmablo bien puede perder el a liento, anotd Sten.

- Todavia otro detalle: es necesario que sefial@dg porque la gente se imagina que es un alimento
natural, absolutamente puro y salubre.

"Primeramente se le falsifica rociando las plantadiferas y arboles frutales con una verdadera
multitud de téxicos. En seguida se adultera el pctmen si”.

"Luego de una pulverizacion sobre los campos ded|acse encontré en la miel este terrible veneno,
invariado, con toda su virulencia, diez semanastarde”.

"Todos los parasiticidas y herbicidas extremadaengueligrosos con los que se inunda a la
naturaleza, pretendidamente para luchar contrankextos nocivos y destruir las malas hierbas,rpasa
miel".

"Pero la miel de abejas garantizada diluida conanealjarabe de almidon, azucar de almidon,
colorantes y perfumes artificiales, -a pesar gueyiae opone-“.

"Se espera falsificar la miel también por interroedé las abejas, alimentando a estos insectos con
azucar industrial y haciéndoles absorber amariéoanilina”.

"En cuanto a la miel artificial, es el azicar déacan solucion que se ha calentado a 100 grados con
acido clorhidrico y soda".

El demonio de las conservas volvi6 a fijar el espatle su butaca y se volvié a erguir fieramente.

- Ven Uds. ya no queda ni un sélo vacio por dohtembre podria escapar de mis redes.
- iEso me alegra Azo! dijo el Patron.
- iParen! gritd, en ese instante, una voz secauhpana.

Era Murduscatu, El Diablo de cabeza de muerte nquadia surgido magicamente del piso de arriba.
Estaba al lado de Azo. Fijaba la tapiceria de tdmelinos que colgaban detras del escritorio debbia

Francoise, al principio, recibia el choque en cagaricion de este espectro, pero ya se habia
acostumbrado. Mir6 el horrible rostro con indiferian

El hablé:

- iAntes de felicitar a este agente, quieran Uttdoajue paso bajo silencio!

"En Francia y en Holanda, se prohibieron los adtitds que aceleran el crecimiento del ganado. En
el Brasil, se prohibe utilizar los colorantes ysmEnvantes en las verduras. En Argentina, se praiéeido
bérico, el 4cido salicilico, el acido benzoicoaédehido formico, el bisulfito de sodio, asi corndds los
edulcorantes artificiales. En Colombia y en Chiéepsohibe toda coloracion antinatural de los praauc
alimenticios. jAquello significa que el trabajo Aeo se reduce a nada! Se puede decir que es psoET®
una catastrofe. ¢ Qué responde nuestro agente?”.

- ¢Por qué no impidié Ud. eso Azo? pregunto eldddunciendo el cefio.

El demonio de las conservas parecid perder su igegurLa llegada de Murduscatu le era

visiblemente desagradable. Tuvo un gesto evasivo.
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- Nuestros adversarios desgraciadamente han logrgztmer, de aqui y de alla, prohibiciones de una
pura forma. Pero carece de importancia real. Urabeficaz no puede ser realizado, pues nadateesig
ganancia. Se contintan utilizando los productosinmg®ortan viveres provenientes de paises donde son
tolerados.

- En los Estados Unidos, el control es muy estydts sanciones severas, contestd Murduscatu.

- iEn ninguna parte del mundo, se utilizan tantrsewos! contradijo Azo.

- En Suiza y en ltalia, los ministerios publicarripgdicamente la lista de los productos autorizados,
encarecio Murduscatu.

- iSin duda, pero ninguno de ellos es inofensivo!

- Las infracciones conllevan a las consecuencias.

- iPero no hay control posible! Asi conservamoslaepractica, las viejas costumbres, se impacientd
Azo.

Murduscatu no habia terminado:

- Nuestro agente disimula voluntariamente los rudasasos que ha tenido, estos ultimos meses, en
Alemania occidental.

- ¢, Cuales?

- Ud. sabe que en Stuttgart y Duisbourg, nuestigigsittliidores de nitrito han sido desenmascaraglos,
veinticinco de nuestros agentes detenidos. Lo qdeighora, es que otras ciudades, han habido cien
condenas de multa y penas de prision, por el misoto/o.

"En Munich, se descubri6é una miel de origen alentareaera falsificada. En la misma ciudad, surgio
un escandalo porque una empresa de salchichdizahdi carnes y tripas contaminadas. Un periodjeta
nos quiere mal publicé que se fabricaban algumpas tile mantequilla con los residuos sucios e ihsadude
una compafiia lechera”.

El Diablo hizo un gesto de colera.

- iAzo, Ud. me crea problemas! ¢ Por qué esta reeglig?
Murduscatu dejé tiempo al agente para preparaefnga.
- Se han desenmascarado otros fraudes del mismertipVurtemberg y Bavaria, dijo también.
- Los acusados eran inocentes, gracias a los amigwsengo en el Servicio de fraudes, respondid
Azo, no se dio lugar a ninguna encuesta.
- iLo que tuvo como resultado la puesta en prisilin los funcionarios corrompidos! declard
Murduscatu en tono categoérico.
- iSatanica historia! rugié el Diablo.

Murduscatu continuo:
- Es una lecheria mayorista, nuestros enemigoepmrdcomprobar que la leche sdélo contenia el 0.5%
de cuerpos grasos, en lugar del 5% reglamentaridGéisenheim, nuestro agente No. A\W. 37748 fue
echado a la mazmorra, luego de haber distribuitte éanpoblacion, durante afios, millones de littes/inos
y champagnes sintéticos.
- El no tuvo suerte, dijo Azo. Sus falsificacionemn tan perfectas que, a pesar del analisis, los
controladores de los vinos se equivocaban.
- Bien. Pero el No. AW. 37748, hacia sus compras diogas prohibidas muy tosca y
imprudentemente.
- iA eso yo nada puedo hacer! dijo Azo.

El Patron salto.
- ¢Acaso no es Ud. responsable de todo lo que s@resu departamento?

Murduscatu, el administrador en jefe, adelantoradgipasos, y tendidé su mano de esqueleto a Azo.
- iEl no ha revelado tampoco que luego de estamdatos, el 14 de noviembre de 1958, la Republica
Federal Alemana promulgo una nueva ley que haaetiddad de nuestro agente imposible en este pais!
- iNo ha dicho una palabra! grito el Diablo.

Pero Azo quedo flemético.
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- Nuestros complices han dificultado la promulgacie esta ley por espacio de diez afios. No
ahorraron ninguna intriga. Aquello no podia dureamgpre ... y ademas nuestros adversarios han dacita
las mujeres alemanas en contra nuestra. La proniatgae volvio inevitable.

"Pero tome bien nota que las viejas leyes, aqud#ad880 y 1912, han quedado en vigor. Ellas
toleran todos los venenos que no matan en la (feoa.otro lado, la nueva ley que tiene tantos darandos
gue la vuelve préacticamente implacable! Es unaadath tela de arafa, a través de la cual uno puede
siempre pasar. jNo olvide que son nuestros aggqueeka han puesto en orden!".

Murduscatu se irrito:

- iEn los términos de esta ley, no se puede agredas productos mas que sustancias extranjeras
formalmente autorizadas!

- ¢ Sabe Ud. qué esta autorizado? preguntdé Azo acwssador: las vitaminas sintéticas, y todas las
sustancias aromaticas que tienen la misma estaugue sus homologos naturales. Pues la ley no hace
ninguna diferencia entre lo que estd muerto y B egia vivo.

- Se ha prohibido inocular antibidticos a los an@saantes de beneficiarlos e inyectarles sustancias
estrogenas o tireostéticas, insistid Murduscatu.

- ¢, Qué importa?

Azo parecia mofarse de sus interlocutos.

- Se ha prohibido igualmente mezclar a los alimgmigerpos dafinos a la salud, y todo aquello que
presenta un gusto y un perfume dudoso.

- ¢Quién decide qué es que tiene un gusto o unmersospechoso? jNuestros bravos expertos, es
decir nuestros agentes!

- Se ha prohibido sobrepasar ciertas dosis maximas.

- iDéjeme reir! {No existen las dosis maximas! Nsosabemos que todas las trazas, aun las mas
minimas de un cuerpo extrafio a la vida son pelgrosuando se les absorbe en forma continuada. ¢Y
aungue existieran aquellas maximas, quién las raleistablecido? ¢Quién puede enorgullecerse de habe
realizado experiencias en base a generaciones?

“iEn nuestros dias, ya nadie sabe si una cosa @sgano si no lo es!. Ud. puede estar tranquilo
Patron”.

“Asi, el legislador decide como inofensivos a l@shiicidas, los insecticidas y los fungicidas bajo
condicién de no sobrepasar las dosis maximas. gRero decide sobre estas dosis? los expertogiasals
de la Industria y el Comercio, quienes no renufeisa las ganancias de varios miles de millones”.

“Los sindicatos agricolas, los consorcios, las camae comercio designan consejeros técnicos a
sueldo pero jamas escuchan a los sabios de vdodabidlogos sobretodo y los verdaderos médicomsY
consejeros no van a divertirse en cortar la ranedagilleva...”.

“Un ejemplo: se permite irradiar los alimentos y lmy prescripcion alguna para hacer conocer si
ellos lo han sido, ni cdmo. La irradiacion est&dude toda sospecha...”.

Murduscatu, malgeniado, ladeaba la cabeza. Présigui
- Los articulos 4, 2 y 3 de la nueva ley prohibésfrazar con sustancias extrafias el estado de
putrefaccion de un alimento. Otro articulo proh@seribir sobre una etiqueta las palabras "purajraiat
sano, etc.”, cuando el alimento contiene produgtoisnicos, aun tolerados, y recomendarlo para nifios,
enfermos y convalecientes.

- ¢A qué sirve eso? preguntd Azo. En el parrafoisige, se prevén excepciones a esas reglas. La ley
no es otra cosa que un caos extraordinario de andas contradictorias, las que se anulan las uhas a
otras.

“¢Y qué gourmet, qué gastronomo, buscara echas mestas tinieblas, en un momento de sentarse a
la mesa?”.

- Queda la obligacién de declarar en el embalagehaposicion de un alimento, continué Murduscatu.
- Ella existe ya. Pero ¢qué cliente, antes de campe tomara el trabajo de leer esta indicaciontas
en caracteres pequefios y en una esquina de lataffqu
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- El articulo 5 prevé derogaciones de la ley, coaetl aprovisionamiento de la poblacién esta
comprometido o dificultado. Y bien, este es justat@esl argumento de los hombres de negocio, grandes
pequefios: ellos pretenden que si se dejaria deaufiroductos quimicos, se volveria imposible tduzs de
viveres a los pueblos.

“Ademas, las persecuciones judiciales pueden pisusolo bajo demanda expresa del agraviado.
¢ Quién puede saber si el agraviado lo es 0 nouigri gstaria tentado a denunciar algo donde reina t
confusion?”

- iVeamos Patron! ... ¢No le parece mucho ruidanpda? Todas estas leyes solo existen en el papel..
En cuanto a lo esencial, mis asociados tienen &smlibres. jQue no nos preocupe que el hombreéapue
escurrirsenos de entre los dedos!

“Para que una legislacion sea eficaz, en estos@suteberian ponerse de acuerdo los conceptos y
los intereses de la Ciencia, de la Industria yodecbnsumidores, jAquello es imposible!”.

“Cuando la razén comienza a hacer oir su voz, n@oate oponerle la codicia que reduce todo a
nada. Ademas el publico es extremadamente ignoesnke que se refiere a la biologia humana, y naes
facil desvelar los procesos de un envenenamieomresivo”.

Francoise tomo la palabra:

- Si los legisladores autorizan el envenenamiesteeral de la humanidad, no se refiere a la biologia
humana, y no es tan facil desvelar los procesamamvenenamiento progresivo.

- Es posible. Pero se puede pecar sin tener caniaide ello. Cuando uno de estos hombres comienza
a tener escrupulos, enseguida los reaseguro eaadmola declaracion de algun experto.

“En cuanto a los pensadores lucidos y probos, pssan en el desierto. Los hago caer en el silenci
O bien, los ridiculizo tratandolos de locos, saosratrasados, ignorantes”.

El Patron afadio:

- Sea lo que sea, la empresa de destruir la salorhia es un negocio eminentemente lucrativo para
muchos En consecuencia, solo puede prosperar.

- Y al presentarse dificultades de abastecimiemice cuida de tratar el mal en sus raices. Sa olevi

la forma menos costosa y menos moral también: pdiorde la quimica.

“Ademas, no nos contentamos con desvalorizar yremar el alimento. Nos las arreglamos también
para que el alimento sano y puro, si aun quedaea@ccesible para nadie”.

- iAh! objeto el poeta, por tanto hay tiendas gaeden articulos de dieta: harina sin blanqueaozarr
integral, pan completo, frutas secas libres derazuegetales cultivados segun métodos bioloégmosites

de presion al frio...

- Estas tiendas existen, Sr. Stolpe. Pero, comouparparadoja realmente diabdlica, los alimentos
naturales son casi siempre mas caros que los posdgce han pasado por mdltiples manipulaciones
costosas.

- En este caso, dijo la doctora, jse ha vuelto siippe el defenderse contra los venenos, por lo Bieno
en los paises civilizados!

- iEsta declaraciéon me llena de alegria! exclanidiablo.

- iPero el hombre terminard por darse cuenta! @eunicié Sten, subitamente lleno de fervor, jy habra
un gran viraje en la situacion!

- iNo se haga Ud. ilusiones! La humanidad es algtgde una inmensa intriga. Aunque ella pudiera
liberarse algun dia, seria demasiado tarde. E{yanab seria reparable.

“¢Y luego, como podria corregirse de su extraiaerg de su orgullo desmedido? Piense Ud. que,
aun en los hospitales donde se trata el canceta selos enfermos, conservas, mermeladas del cimmnerc
pastas coloreadas, harina blanqueada, azucardefinéoda la secuela. Una nocién tendra que imgener
gue ya no existe ningun alimento que no haya pagadtas maquinas o el laboratorio. Las gentes dmien
tendran que resignarse”.

- ¢, Se podria uno preservar por medio de un régiragal?
- No, porque si existen alimentos que yo no he gmdlisificar directamente, los he desnaturalizado
por medio de los venenos agricolas con los qualmianaturaleza y el suelo. Un rio de productomos
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se genera asi, dia tras dia, en todo el cuerporfymaultiplicando al céntuplo los males ya engetasgpor
mis colegas de los otros departamentos.
- iEs realmente una historia graciosa! se regetiféatron.

“La naturaleza ofrece la pureza, la fuerza nativla fuerza de curacion, pero el hombre -este
insensato- despliega cotidianamente miles de exfsgrara anular los dones de la Creacion. El poeatos
de miles de fabricas construidas para este fig,ignagina conseguir, por medio de este crimengsialj una
supremacia completa sobre la naturaleza".

Azo se volvio hacia el Diablo:

- iAhi tiene Ud. lo que ha sido mi trabajo, Patrdfd lo estimo satisfactorio. Y continGa tomando
envergadura. Mis asociados de los laboratoriosesarcde inventar venenos siempre novedosos y,den ca
descubrimiento, proclamamos al son de las trompgtes el secreto de la vida ha sido finalmente
descubierto.

"El orden social desracionalizado que hemos indttno puede sufrir el cambio de estas tendencias,
pues dej6 las bridas al peor apetito de lucro”.

“El hombre se parece ahora a un pez rojo, en @rexcdonde se instila, dia a dia, veneno. La dg#sis
eleva inexorablemente. ¢, Por cuanto tiempo esteopepodra resistir?”.

“He hecho del organismo humano un verdadero cdetelenenos, un ponche hirviente y humeante
gue se consume él mismo. Nada lo dice, y pocoalers Porque la industria y el comercio, apegadasa
capitales, se cuida de dejar el publico en la igncg, en la indiferencia”.

“iY cuando un escritor aborda estas cuestionesyepmbmos sus argumentos con la ayuda de
numerosas comunicaciones pseudos cientificadyuitas en gran formal”.

El Diablo hizo un signo de aprobacion con la cabeza
- Estoy contento Azo, jContinle Ud. progresande®® sentido! jPerfeccione los métodos, estimule
el espiritu de invencion, la codicia, el progresonico! jY que la humanidad no tenga ni siquieraeghpo
de notar el peligro, ni de tomar medidas preveativa
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Se tomé el almuerzo en comun en el comedor del IRidbl Patron, con una afabilidad hipdcrita,
desempefiaba el rol de duefio de casa. Se esforaabévertir a sus huéspedes con un dialogo brilgnt

casi ininterrumpido con el periodista Bob Hardihgs otros tres invitados permanecieron encerradcs e
mismos, aparentemente apaticos y vencidos posel ¢ la pesadilla que acababan de vivir.

El Diablo mir6 a Francoise sonriendo. Ella esta@ladp y parecia cansada.

- Ustedes habran superado esta prueba muy prantgps mios, dijo él. Todavia una corta tarde, y
ustedes se habran convertido en mis aliados, raba@dores. Una nueva vida se abrird ante ustelhes.
vida mas bella y mas rica...

Luego de un momento Francoise pregunto.

- ¢, Qué mas nos hara escuchar?
- iPoca cosa, no tema nada! Después del almueaoydlvera a unirsenos: No. 405, Departamento
del envenenamiento de la vida cotidiana.

Alfred levant6 los ojos:

- iMe parece que no escuchamos ninguna otra cesie deie estamos aqui!

- Es verdad. Nosotros hemos hecho del mundo humanasto campo de la muerte, del cual no se

puede escapar. Desde lo alto de nuestras torresspienaje, nosotros apuntamos nuestras armas. La
alambrada esta electrificada. Y si se encuentralgana parte, un intersticio, Tox esta encargado de

obturarlo.

Tox era un diablo largo y muy flaco, con una nganchuda y dedos de arafia. Su mano gris se elevd
hacia su boca, para tocar su mostacho incolodoalsga creido ver saltar un insecto repugnante.

- He aqui..., comenzé él pensativo, venenos innaiohes que caen en el plato de todos y cada uno.
Pero no es superfluo agregar otros todavia. Laemaid es la madre de la seguridad. Y es por mayor
seguridad que se ha instituido mi departamentcedNan servicio muy importante, pero en fin...

La continuacion se perdio en un murmullo.

El Patron golped la mesa con el pufio, y Tox seerras.

- En todas las casas, dijo Tox, ¢hay insectossnmegto? hormigas, arafas, polillas, cucarachas. Y
preconizo los insecticidas garantizados como irsies: el DDT y el HCH. En pulverizaciones, nubes,
humos, revestimientos que se ponen en delgadass cagiae un cuerpo, y hasta en productos de
mantenimiento domeésticos: hay DDT en la cera pa@spEn la primera fila de estos insecticidastsa €I
Clordano.

El Diablo se echo a reir.

- Los papeles para empapelar muros, las pintusén émpregnados. Los cigarrillos contienen a veces
hasta cuatro partes por millon (ppm). Estos erametambién un poco de HCH. jYo ataco la vida ewngod
los frentes!

- iSea mas breve! grufi6 el Diablo.

- Yo pongo plomo en los cubiertos de mesa, endasrolas esmaltadas, en los esmaltes y las lalcas. E
contenido de plomo en el cuerpo humano no cesamergar. En la gente que no tiene nada en comudn con
las profesiones del plomo, se ha encontrado, eB,1898promedio de 0,02 mg. por litro de orina, 8411

era ya de 0,03 mg.

"“Tres personas que trabajan en un local cerrado,etantimito Global, fueron encontradas sin
conocimiento al cabo de 40 minutos. Fue necesadorrr a la respiracion artificial. Estas personas
sobrevivieron, pero sufrieron por mucho tiempo dadocks de cabeza, vértigos, nauseas y erupciones
cutaneas".

- jAtencion, Tox!, Si esto se sabe, jya nadie cam@p6lobo!
- He cambiado el nombre y lo he rebautizado MeB@vende muy bien. Pongo la fenil-alfanaftilamina
en la goma de mascar; yodo en la pasta dental gralmleche.

“Las damas tienen, en su mesa de tocador, un hersus8do de venenos cosméticos. Hay talio en
las cremas depilatorias, este metal provoca laditdsis, una enfermedad cuyo desenlace es sidatate
El buen acido salicilico figura en las aguas déo#s, pomadas, emplastos para los callos en b5 fas
tinturas, las pastas dentales contienen decolaramieivos. Se encuentra la bencedrina, la tiroidgina

La Cocina del Diablo — Gunther Schwab 68



dinitrofenol en los remedios adelgazantes que cads@resiones nerviosas, un trastorno permaneite de
metabolismo, la inflamacion de los nervios, la @gucalambres y la muerte”.

- iHay que sufrir para ser bella! dijo el Patréon.

- iMis tintes para el cabello son venenos violenjosne rio mucho de los trastornos digestivos y
nerviosos cuya causa no es otra que una cabekenasibdo bella! Fabrico productos para la ondutacié
permanente con la ayuda de compuestos de alumutéocjoruro de mercurio. Bajo el secador estotdxi

se volatilizan y llenan el salon de belleza. Yooraendo el aceite de parafina, un buen cancerigemo si
fuera la crema de belleza mas fina, la mejor ykpuede ser mejor asimilada por la piel.

- Si, pero existe la parafina purificada. Y se liemma el famoso factor cancerigeno del alquitran,
objeté la doctora.

- iEs lo que dicen los quimicos! ¢Pero como derdsirya que este factor misterioso es todavia
desconocido?

“Otro suceso maravilloso, son las hormonas sexudaleeninas, que prescribo para adelgazar, para
combatir la frigidez, para corregir las formas wt@ gordas, para embellecer los ojos y los cabdistas
hormonas tienen efectos terribles sobre las fuesionternas, pero los hombres ni siquiera lo pnésne
Hago articulos de uso cotidiano; que se les encuent todas las farmacias y sobre millones de twead
ellos son de aspecto gentil, amable, inocente,antegiente empaquetados; tienen nombres originales y
cuestan jun ojo de la cara! mis asociados gan&ums gracias a estas pequefas cosas”.

“Los insectos xil6fagos son incomodos y peligropasa la estructura de las construcciones, y las
maderas de construccion. Yo aprovecho para inflaghombre indirectamente algunos toxicos muy baen
en los insecticidas especiales para la casa yrlcBn primer lugar, el soberbio clornaftalens.dtificiente
una capa, el efecto toxico dura por lo menos das.aBn Hamm, un inmueble nuevo cuyo valor era de
100,000 marcos alemanes tuvo que ser evacuadoueasqgs habitantes enfermaban todos, como
consecuencia de las emanaciones de los insecticoatos que se habian impregnado las maderas de la
construccién. Se constataron alteraciones del tpayenital. Es probable que haya que demoler este
inmueble. Ademas, los estantes donde se almacémahdueron pintados con un antixil6fago que corde
fldor. Hubo que botar todas las frutas. En losl@gta los insecticidas de la madera comprometieron
gravemente al ganado. Ciento cincuenta bovinosigeon, por esto, en Oldenburg”.

“En los Estados Unidos, se bafiaba la madera esalneion al 3% de penta cloro fenato de sodio, -
ya diluido al 80% en su forma comercial-, y de aelsrofetano de sodio al 20%. Se presentaron
intoxicaciones entre los obreros: dos de ellos enoni al cabo de algunos dias. La autopsia reveithad
pulmonar, alteraciones del higado y los rifiones”.

- iSuficiente! grit6 el Patrén. Nosotros querem@ec que vuestras drogas son eficaces.

- Yo no ceso de inventar novedades: pastas, unggidatcos, elixires, para todas las horas de} dia

la noche, para todas las ocasiones de la existbooena. Las gentes las adoptan porque son comodas,
porque esta de moda, y a veces, ellos creen cda@lasta forma su salud. Puesto que propago laidstlp
idea que envenenando la vida, se contribuye arpeete

Los dos diablos reian a mas no poder.

- ¢, Qué tienes que decirnos aun? pregunto el Patron.

- ¢ Sabian Uds. que todas las estaciones de sedistitbuyen gasolina y aceite que representa un
peligro de envenenamiento irreparable para el syd® capa de agua subyacente? Estos grifos tienen
tanques subterraneos de fierro o de cemento, &desounca quedan impermeables, a la larga.

“Por una razon analoga, he puesto de moda lasacalehes a petroleo (combustible liquido, viscoso
y nhegruzco, obtenido como residuo de la destiladi@h petréleo bruto), una calefaccion moderna,
progresista, practica y barata. En el momento queaspasa del camion al reservorio privado etaceaie al
suelo. Las consecuencias son faustas... La cudigin a casa de un horticultor aleméan. Tres afids m
tarde, sus plantaciones comenzaron a perecer. U dg la capa subterranea estaba irremediablemente
contaminada. Actualmente, dos hectareas y medtarteno estan completamente desnudas y la superfici
esterilizada se extiende cada vez mas. No hay mirgmedio. Si se toma esta agua produce lesionek en
higado, estdbmago e intestino”.
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“Ahora, imaginen todo lo que puede suceder en éasanias de una fuente termal. Yo propago en
forma particular este método de calefaccion eriladades de fuentes termales. El fierro de logveses
no resiste por mucho tiempo a un agua mineralizzatgada de gas carbodnico. Es suficiente dejearfilina
infima cantidad de petréleo, para envenenar toddusnte de reputacion mundial”.

- Me parece que Ud. se vanagloria.

- Ahora paso al capitulo de los helados, cremasAegjui entran un poco de materias grasas, elemento
para ligar artificialmente tales como la goma degdcanto (adraganto), la gelatina, la glicerinanais,
glicéridos, los esteres de los acidos grasos, gitemearuba, la goma arabiga, la goma de celuloseyear
sintéticos, colorantes de alquitran; en fin, véanibcido tartrico y acido citrico. El Protanal Jda a los
helados una consistencia cremosa. Y para consasyad le agrega 50% de éster benzoico, con 19omig.
acido benzoico.

“Algunas personas tratan de escaparse de mis garsdsniéndose del alcohol. Yo les he preparado
bebidas no alcohodlicas. Comenzando por los jugdeuties. Se les conserva con la ayuda del &cidoicor,
de cordina, de albenal, de &cido sulfurico y adidmzoico. Se le pone también quinina, que provoca
erupciones cutaneas. Para colorearlas, tenemagela pnulticolor que Uds. ya conocen. Para azueatda
sacarina, el jarabe de almidon, etc. Se le agragdién limon artificial, acido fludrico, acido bemeo.
Estos jugos atacan el esmalte de los dientes”.

“En los jugos de fabricacién alemana, se han enagdat2 mg. de plomo por litro, y en los jugos
franceses, hasta 13 mg.”.

“Se conservan los jugos y refrescos gracias ahalate polivinilo. La Coca Cola contiene cafeina en
dosis de 15 a 30 mg. por 100 ce. y también acisidfico.

“Las limonadas, en general, se conservan mal. kagegqtuimicos encuentran ahi en que ocuparse. Y
las personas ‘temperantes’, quienes se sienterrieig® al lado de sus vecinos tomadores de vino, n
suponen siquiera que ellas absorben venenos deergrero igualmente nocivos. Las limonadas, gasems
no, son manipuladas largamente con los acidosctangrcitrico, colorantes, dulcina, sacarina, bewaale
soda. Se les aromatiza con la ayuda de etilésieramilésteres, cuyo gusto es a fruta. Para hacerlas
espumosas, se utiliza la saponina y extractos slea de la raiz saponaria, asi como de la cadtaiea
India. La saponina es un jabon hemolitico, quealigulos glébulos rojos de la sangre”.

- Llamar a estas bebidas limonadas o jugos desfegaina mentira, dijo Sten.

Tox aprobd con la cabeza.

- Las limonadas seducen sobre todo a los nifiosymwivos colores y su burbujear. Pero millones de
adultos las toman, y entre ellos, los enfermosctrs/alecientes. Ellos desean abstenerse de thidalspie
dafie su salud, y he ahi que aceptan venenos pditaglos-, eso es cierto .......

“En 1956, se vendiod, en Bavaria, 1,2 millones dedigros de este liquido”.

“Una alimentacion irracional estimula el deseo efzol y de fumar. El alcohol es un narcotico a la
par que el éter y el cloroformo. Favorece la apariade la tuberculosis. Retrasa la curacién de las
enfermedades o las vuelve incurables. Provocatsdas. Paraliza las células del cerebro”.

El Patron le interrumpid.

- Comprenden Uds. porqué hacemos tanta propagdcmzdbca. jAquella significa: luchar contra la
inteligencia!

- Los obreros de las industrias etilicas presentaa frecuencia anormal de casos de cancer. En
Inglaterra, la mortalidad por cancer es, entreolm®ros, -con edades de 45 a 65 afos-, el dolke rdedia
corriente. En Holanda, es de 2,35 contra 0,96 ®otlas profesiones.

“Por lo demas, el alcohol tiene la propiedad densificar el efecto de los otros venenos industial
tales como el plomo, el arsénico, el mercurioclusres de anilina, el nitrato de calcio y otros”.

- Se tiene todo, dijo el Diablo frotandose las nzano

Tox continuo:

- Yo me apego a los individuos que no tienen niagtonviccion religiosa ni filoséfica, quienes nada
ningun significado a la vida, a los aislados, amaslaptados sin apegos sociales.
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- No escatimamos nada con el fin de hacer desagaetsentido de responsabilidad y para que se
elimine la conciencia, agrego el Patron.

- En el alcohdlico, la autocritica se debilita, iene mas empuje creador, no mas aspiraciones
elevadas. Los tomadores son seres mediocres, despeglos del mafana e incorregiblemente habladores.

La joven se hizo escuchar:

- Si Ud. quita el vino y la cerveza a esas persqy@se les quedara?

- Yo no se los quito, por el contrario, soy yo quse los da. En nuestros dias, toda la estruaberal s
toda la vida politica estan saturadas de alcohol.hBly congreso, no hay evento solemne, no hay una
recepcion sin él. Se ha convertido de alguna forebacriterio del "standing” y la personalidad. La
democracia y los bares estan intimamente ligados.

“La radio, las peliculas, los music-hall publicdnakeoholismo. Esta propaganda no hace mas que
acentuarse ocupandose del lirismo de las coopasatle los que trabajan en los vifiedos, a las emisio
pagadas de los destiladores, un orgullo de nuégtrea. He hecho nacer una verdadera proteccidcodio,

y la humanidad engafiada baja la cabeza a estosswyawbles donantes. He inventado también toda una
mitologia, donde el vino es presentado como fad#dnteligencia y de cultura...”.

“Hubo un tiempo en que muchos proletarios ‘conde®y organizados’ renunciaron voluntariamente
al alcohol. Querian convertirse en hombres maeged...".

- iEste peligro estd descartado! interrumpié ebldigjubiloso. jHe parado este movimiento! Hoy en
dia, los proletarios ganan bastante mas, pero tdamhién bastante mas... y sus familias no recibren
céentimo mas.

- Hablemos primero de la cerveza, comenzo Tox.

- ¢, Qué puede haber de malo en la cerveza? ¢ Nass&gugo puro de cebada? preguntd Alfred.

- La Union de los cerveceros, en Bonn, ha rechamadproyecto de ley que ten dia a excluir de la
fabricacion de las cervezas, el arroz, el mailfjpello sintético y los colorantes quimicos...

- ¢, Qué quiere Ud. decir? ¢Lo han rechazado parer potinuar la practica de sus falsificaciones?
pregunt6 Tox.

- De ninguna manera. Pero porque toda cerveza atess por definicion, de una pureza perfecta.

- iEspere antes de afirmarlo! Los bellos pequeoeros de la agricultura, en especial nuestrodperi
E. 605, penetran en la cebada y en el lUpulo. Buide estos vegetales son sometidos a tratamikzmyms y
complicados, que destruyen todas sus sustanc#ssvilY se habla de la cerveza de la salud, derve@za de
régimen, de la cerveza fortificante, etc.

“En la técnica de la cerveceria, se desvalorizapabes preciosos, lo que estrecha el espaciodatal
una humanidad hambrienta. En Alemania del Oeste;utiivos de cebada ocupan una superficie de 663,0
hectéreas”.

“En este mismo pais, en 1954, el consumo de cetieggaa 30,1 millones de hectolitros, - 5% mas
gue en 1953. El impuesto sobre la cerveza ha dé2iondlones de marcos alemanes”.

- El gobierno esta entonces interesado, hizo mbtaatron.
- Si, pero los gastos que conlleva, para el gobjdas consecuencias del alcoholismo, son bastante
mas pesadas que esta entrada de impuestos.

“En 1930 Austria bebia 2,3 millones de hectolitdescerveza. En 1954, 4,2 millones. En 1957, 4,6
millones. La progresién es sensible. Esto reprasent 1957, 62 anuales por habitante”.

- iHablenme del milagro econdmico!... rio ruidosatees| patron.

- La uva es una de las frutas méas deliciosas yrita@s en vitaminas, esta refresca y purifica lagsan
por las vias naturales. Experiment0 entonces wephauy particular al verter hiel en este elixivia. ..

- No importa qué sea lo que usted pretenda, oBjitéd, usted no tendra éxito en malograr la akegri
gue me procura el noble vino, cuando lo degustanusramigos.

- iNosotros lo degustamos también! exclamo el RafPéro a nosotros, los diablos, no nos hace ningun
mal.

Tox prosiguio.
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- El terreno de las vifias estd desnaturalizadegsaf@mente por los abonos artificiales, pero ain mas
por toda una serie de productos antiparasitos:ngeneiolentos. A la cabeza esta el sulfuro de carbta
nicotina, el arseniato de plomo, sustancias araksccancerigenas, y sales de cobre.

"Una de estas mezclas, que se utilizan corrienteamenvalié a un trabajador de la vifia un cancer a
la piel, que necesitd de la amputacion de un biakzB. 605, rociado sobre las uvas, pasa al jugavés de
la membrana permeable del grano, y de ahi al Enain crudo del Mosel, se ha encontrado en elsanéle
3 a 9 mg. de cobre por litro. Sobre treinta y oehms estudiados, veinticuatro presentaban 0,5 dag.
arseénico por litro".

- Existe un proceso para eliminar toda traza déné&e del vino, declaro Alfred.
- En efecto, confirmo Tox. Este proceso consisteeicion de 6xido de fierro y anhidrido carbénic
iHableme, después de todo esto, del ‘noble vino'l..

"El largo tiempo de la fermentacion, las falsificees diversas, el agregado de sustancias inertes,
todo aquello termina por eliminar completamente flaexzas beneficiosas de este liquido natural. Los
azucares vegetales de la uva se pierden a razoncgedoceavos. Se forma al alcohol, una serie idesac
glicerina y aceite empireumatico”.

"El vino no siendo ya suficientemente dulce, spdee azlcar refinada y se neutraliza sus acidos
gracias a resinas sintéticas, éstas pueden traref@l vino a tal punto que éste se parece a todaps a
vino".

"Se le transvasa dulcemente, se le filtra; se |lbetlece por medio de acido sulfurico, gelatina,
albumina, caseina, negro animal y kie selguhrcésiibsil). Piedra de yeso (gypse) y fosfato torsarcolor
mas calido".

"En los paises mediterraneos, para aumentar serédaoten acido tértico libre y para obtener un
color rojo oscuro, se vierte en cada hectolitrd 8@ a 300 gramos de piedra de yeso o la mismadeante
fosfato de calcio”.

"Al final, el vino es algunas veces pasteurizado po calentamiento a 70 grados y vuelto mas
untuoso por la glicerina. La costumbre de sulfetdrarril hace el resto. En lugar de un jugo pulkeegéfico,
se obtiene un cocimiento sin valor".

"Y mis agentes lo han cantado en miles de cancipaes beber, como si fuese el mas maravilloso
brebaje del mundo”.

- iUsted sabe admirablemente ingeniarselas pataraali hombre sus alegrias mas inocentes! gritd
Alfred.

- Yo no les he quitado nada, respondioé Tox. jAltaio, nada me importa mas que conducir al vino a
una multitud siempre méas grande de aficionadosd Bsted es un futuro colaborador del Diablo: teqge
revelarle lo que hay debajo de este goce y lo guessonde, en realidad debajo de él.

"Un litro de vino de mesa ordinario contiene 30 ihgacido sulfdrico libre, 120 mg. de este acido en
total. Se ha demostrado que hay relacion estretiha la ingestion de este &acido y la frecuenciacéater.

Se ha visto un caso donde la cantidad de azufeeattd por la ley en el vino habia sido multiplicpda
veinte".

"Para conservar esta bebida, se emplea el acidmoiceny sus derivados. Cuando los vinos son
defectuosos porque contienen demasiado fierr@ssazula’ (tife de azul) con ferro cianuro de pata

"Ademas: cuando los tapones no son bien impermgabléste el riesgo de ser intoxicado por el
plomo de las capsulas”.

"El consumo de vino esta en aumento perpetuo. jEssopermite tener las mas bellas esperanzas!
Francia es el consumidor mas grande de vino enuaeldm Durante el afio 1936, Austria habia bebido
900,000 hectolitros; en 1959, ya eran 600,000 hizo En este pais el consumo es de 20 litroxpbeza
y por afno; lo que en Alemania del Oeste es dekdldros".
- iHe ahi lo que denota cierta negligencia de stephizo notar el Patrén.
- iPero en cambio, la situacidon mejora en Frarmmjtalia, en Suiza, Patron!.....ijEn Paris hay una
licoreria por cada 67 habitantes, pero una sotan@gor cada 75,000!

Tox abrid otro expediente:
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- Llego al aguardiente. Para fabricarlo, se despard cantidades enormes de materias que serian
preciosas para la alimentacion. Un litro de alcabptesenta el mal uso.

- iFeliz de 8,3 kg. de papas o de 3 kg. de cereales

- iSi es asi, el alcohol es un producto natur@h! Aifred.

- iOh! nosotros fabricamos también buenos alcohplésicos. jDe una tonelada de carburo de calcio,
nosotros extraemos 625 litros de aguardiente!

- ¢ Este tipo de alcohol no esta destinado al coo8um

- iSi, sefior Groot!

"Nosotros obtenemos también 'aguardientes de aueattir de cianuro de aguardientes, hidrégeno,
llamado &cido prusico, del aldehido benzoico y dstamcias que contienen nitrobenceno; agregamos
colorantes artificialmente".

"Se transforma el aguardiente de papa en cofacseperifica con la ayuda de carbon, cal, potasa,
carbonato de soda, nitrato de potasio y &cido sodiiluego de lo cual se le colora y se le perfuma
artificialmente".

"Para la fabricacién de ron, nosotros tenemos eser@comaticas especiales, éter, alcalis, aceites,
colorantes alquitranados y un perfume”.

"El kirsch y el aguardiente de ciruelas contieneaneia de almendras amargas y cianuro (acido
prusico), aldehido benzoico, esteres benzoicodpaatético, trazas de cobres y alcohol metilicoests
ultimo el que provoca dolor de ojos en las regia@e se bebe mucho kirsch”.

"¢, Quien no se haria seducir por el color y el ardmauestros maravillosos licores? Cherry-brandy,
curacao, kummel, agua de Danzig, chartreuse, yedodo ajenjo. ... El uso inmoderado del ajenjapce
lesiones en los nervios y paralisis. Todos estawds han sido artificialmente azucarados, aroedbg,
coloreados; les perfuma con nitro benzol, un verpama la sangre”.

"En 1957, Alemania del Oeste producia 1'196,000dlitle aguardientes diversos. De 1948 a 1958, en
Austria, la cantidad de fabricas de ‘schnaps’ (ks) aumento de 320 a 550. El consumo se eleva 80%
desde 1937".

"iEs, como Ud. lo ve un avance satisfactorio! Suigge viene en tercer lugar después de Francia e
Italia, ha gastado anualmente, entre 1950 y 1958, rillones de francos para el alcohol, contra 550
millones solamente para la ensefianza, 500 millpaes la leche y 300 millones para el pan. En promed
cada habitante en Suiza bebe doce litros de alqatao”.

"En el mundo el alcoholismo ha aumentado en un 8@%e los hombres y en un 100% entre las
mujeres. Este se pega a estratos cada vez masgddenla poblacion, jlnnumerables son los males que
entrafia este gran aumento! Enfermedades croni¢asstisnago y del higado, dilataciones del corazon,
trastornos a los rifiones, trastornos nerviosoxremddades de los 0jos, neurosis, psicosis, enfaaesd
mentales. ElI 37% de bebedores inveterados tiersanks al higado, y el 30% tienen lesiones en el
corazon”.

"En los hospitales de Paris, el alcoholismo esalssa més frecuente de decesos, 27.4% resultan a
continuacion directa de este exceso, 20% de inenfias cardiacas, 9% de enfermedades pulmonares".

"Se ha visto delirium tremens en hombres que noneaie no tomaban mas de un litro de vino al
dia. Aquello porque los organismos ya estan detatas por otros venenos de la alimentacion”.

"En cuanto a la cantidad de locos alcohdlicos, mades en asilos, ésta se ha sextuplicado desde
1947. Francia cuenta con 50,000, Austria con 35,000

“Alemania del Oeste tiene 300,000 alcohdlicos iabies, incapaces de atender a sus necesidades”.

“En Francia, sobre 100,000 adultos, 2,900 son grabeébedores”.

"Digamos también que el 50% de los alcohdlicos it@mcon el suicidio”.

"En la clinica psiquiatrica universitaria de Vieed80% de los enfermos sufren las consecuencias de
alcoholismo”.

"En el hospital cantonal de Ginebra, la mitad delombres cuyas edades son superiores a los veinte
anos son victimas de este vicio".
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"Un tercio de los accidentes de transito, un déaimdos accidentes de trabajo, tienen a la ebriedad
como causa. Los accidentes de trabajo que conllevarvalidez son tres veces mas frecuentes eosre |
operarios que beben".

"La pérdida que asume la economia nacional, plee&io del alcoholismo, se estima en 650 millones
de coronas Suecas; 200 millones de francos SuBOsini Nones de dolares en USA".

"En Francia esta pérdida sobrepasa los 6 millomegochadas de trabajo y 152 mil millones de
francos por afo, lo que hace en total 380 mil méko . .".

"Gracias al alcohol, yo anulo en los individuos lakibiciones naturales que se opondrian
naturalmente a la delincuencia, al crimen, a lasidad, al robo, a la esta fa, al homicidio. Ebatd mata la
conciencia social, conduce a depravaciones sexuadtss efectos se transmiten por herencia: he wagui
ejemplo que lo prueba:”.

"Una alcohdlica, ladrona, llamada Ada Jurka, naeidd 740, tuvo 709 descendientes inscritos en el
registro civil. Sobre esta cantidad, se cuental€@hijos ilegitimos, 142 mendigos, 64 personastemiaias
por la beneficencia publica, 181 prostitutas, 6&icrales de derecho comun, 7 asesinos. La desceiadis
Ada Jurka ha costado al Estado, en asistenciatdaai@n, indemnizaciones, etc.; cinco millones deans
actuales (1964), jen 75 afos!”.

"El 20% de los gastos del Estado a titulo de asisdesocial consagrado a la familia de alcohdlicos.
Es 25% de niflos desadaptados a la ensefianza edest@éenden de padres alcohdlicos, jYo incito a los
hombres a transformar miles de millones de framtslcohol! y les impido de esta manera resolver lo
candentes problemas de la habitacion, de locatedagss, de la investigacion cientifica”.

"En Austria, con el dinero que se gasta en alcad®bpodria construir anualmente 50,000 viviendas
(70,000 shillings cada una). jEllo representa undax de la importancia de Linz! Alemania del Ogsta
lo que le cuesta el alcohol, edificaria anualme2ti®,000 viviendas familiares. Pero en su lugara est
obligada a edificar hospitales y asilos psiquiésipor todas victimas de la bebida".

"Hace 4,700 afos, el emperador de China Wont-Taile#a ya un tratado médico sobre los efectos
funestos del alcohol, que reduce la vida. Perodmogtia ¢ ddnde estamos?".

El poeta tomo la palabra:

- iud. no dice ni una palabra de la innumerableieslacl y ligas con templanza que luchan
valientemente contra este flagelo!

Tox sonrio.

- ¢Vale la pena hablar de ello? Estas son totaémemotentes. Sus pequefios peridédicos, muy poco
leidos son asfixiados bajo la enorme cantidad gelpmpreso que alardea los méritos de los alcsholies
diversos, jEsta industria tiene los brazos largogla propaganda pro-alcohdlica cubre el munderenty el
consumo no cesa de crecer.

"Y ahora, les voy a decir algunas palabras sobcafél'.

"Se los prepara con la ayuda de colorantes divelsigados del alquitran, para dar a los granos una
apariencia mejor. La torrefaccion engendra al aswmila piridina, los acidos acético y valeriarm, |
pirelaina, los fenoles, etc.".

"Existe un estrecho parentesco entre los venerilasfiey aquellos extractos de carne. Como que los
médicos prohiben a un enfermo tomar café, yo @ laxgorber los caldos de carne, lo que le da mas o
menos lo mismos toxicos".

“El café encierra veinte sustancias extrafas @avéda. En 20 gramos de café en granos, -es la dosi
para dos o tres tazas-, entran 0,2 gramos de aateénjusto la cantidad que un médico tiene elctherele
prescribir en una sola dosis”.

"Pero el extracto seco contiene 2,53% de esteoadlealCuando se pone 3,5 gramos de Nescafé en
una taza, aquello representa 87,5 miligramos dxref.

- Ud. olvida de que existe café descafeinado, tibservar la doctora.

- ¢ Sabe Ud. como se prepara? Luego de haber pasagi@nos por vapor, se le extrae la cafeina con
ayuda de éter, alcohol, acetona, benzol, tetradata carbono, cloroformo, soélo se deja de 0,0D4% de
cafeina.
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"Los quimicos aseguran que los productos que spaea esta extraccion, son enseguida eliminados

y ya no queda rastro".
- ¢, Qué son realmente?
- iNo me haga reir! . . .Pero hablemos del té ...

"Se colorea de verde con las sales de cobre ydigoinEste encierra el mismo principio toxico del
café. La teina y la teofilina son toxicas".

"Asi ustedes ven, ya sea que pidan café o tégaddes ofrezcan en una reunion mundana ustedes no
escapan a mis pequefios venenos".

Subitamente, el Diablo levanto los ojos hacia latgi&a. Sus invitados hicieron lo mismo, pero no
vieron nada, luego, saliendo de la nada, aparecicdbdcatu, el demonio de la cabeza de muerte. Los
corazones latieron mas fuerte.

Pero Tox se repuso rapidamente, tomo otro expexliese aclaro la garganta:

- iHablemos un poco de la hierba de Nicot! ...

"El cultivo del tabaco exige excelentes terrenagge gon negados de esta manera a los cultivos
alimentarios".

"Cuando el tabaco llega a la manufactura, ya estgado de venenos agricolas; se esta en la
obligacidon de adjuntarle toxicos para conservaodo manteniéndolo himedo".

"La nicotina que el tabaco contiene naturalmentenegeneno tan potente como el cianuro. Una gota
de esta sustancia sirve para matar un hombre. |Jdrop@uere si se pone delante de su pico unaaaddll
vidrio puesta en este alcaloide”.

“Un cigarro que pesa 5 gramos contiene una décarta ple nicotina, jlo que mataria a dos hombres
si lo comieran!”.

"La nicotina actua deteniendo la secreciones asup$airrigacion sanguinea. Se pega a las regiones
mas sensibles del organismo. Ejerce una acciématguatralizando sobre el corazon, el sistema nsoyilms
vasos sanguineos, los organos respiratorios, el digestivo, las glandulas y las mucosas. Dismiraye
fuerza muscular, la actividad intelectual, la visip la audicion. Altera el caracter, da dolorescdbeza,
vértigos, (paralisis de un miembro, acompafiada alenigueo), fobia a la luz, vomitos y accidentes
circulatorios".

"Estos fendmenos aparecen ahora en las capas veaggdde la poblacion”.

"AUn en los individuos bien provistos de vitaminks,nicotina provoca avitaminosis, porque ella
destruye la vitamina C en el cuerpo mismo. Favolgcalcificacion de las arterias, las Ulcerasrasitales y
del intestino, la tuberculosis; reduce la faculigddefenderse contra las infecciones. Ademas ebhdeh
tabaco contiene &cido cianhidrico, 6xido de carb@roniaco, acido sulfarico, aceite piré tartarico
piridinas".

"He aqui lo que se extrae de las colillas de Igarcbs: antraceno, piereno, 1-2 benzantracenoy 1-2
34 benzopireno: estos queridos, estos excelenteepieenos, -los mismos que en los gases de ededps
motores Diesel-, juna de nuestras mejores armas!syifna, toda una admirable cadena de carburos de
hidrégeno, todos cancerigenos!".

"Un cigarrillo que pesa un gramo produce dos lifleshumo. Un centimetro cubico de este humo
encierra, segun las numeraciones hechas en elsoopim, 600,000 particulas de hollin, una bocankda
pipa contiene 1,800 millones. Cuando se fuma diatde veinte cigarrillos, se carga al pulmon, entee
afos, de cuatro kilogramos de alquitran. El 80%odesenenos contenidos en el tabaco pasan al huelo,
pulmon absorbe hasta 98% de benzopireno inhalado”.

"La costumbre de fumar, que es una verdadera towoéa, atenda la facultad de trabajo, a pesar de
gue parezca excitarla. Es el origen de toda una derenfermedades cronicas, cuya causa es destayoc
gue son, por consecuencia, imposibles de curar”.

"Lo que nos regocija sobretodo, es la accion declatina sobre los jovenes: ocasiona una deficgenci
y una malformacion de las gbnadas".

"Favorezco entonces, por todos los medios el héleitomar entre adolescentes y mujeres”.

- ¢Porgue entre las mujeres?
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- iPorqué en la mujer encinta, el embrién fumaiahm tiempo que la madre!, si, durante el embarazo
y la lactancia, la mujer transmite a su bebé, pmid sanguinea o por la leche, la nicotina y b@nzoo. jEs
muy importante!

"Las fumadoras tienen bebés que lloran sin cesdgmas, una madre que fuma carece totalmente de
autoridad para prohibir el tabaco a sus hijos masdgs".

- iBien calculado! opiné el Diablo.

- Se asiste actualmente a un aumento vertiginog@amigeres que atacan a las vias respiratoriasgrcanc
a los labios, a la lengua, a la boca, la laring@sypulmones. En todos los paises del mundo, sporiantes
factores de mortalidad, que no se conocian en taegpos. Esta progresion esté estrechamente withe e
aquella del consumo de cigarrillos.

"Desde que se fuma, la irrigacion sanguinea deamiesnbros se torna menos activa. Esto se hace
sentir a la tercera inhalacion. La circulacion pusgtiucirse, en las extremidades, a un cuartosdedonal”.

- iYo mismo fumo mas de cuarenta cigarrillos pa gime siento muy bien! dijo Alfred con un
pequefia mueca.

- iAh! hizo Francoise sonriendo, jél con muchaudsewia ha tratado de deshabituarse! Pero, en vano..
- Ya lo creo. La nicotina es un veneno de los msrvParaliza la voluntad.

- Un deseo tan imperioso debe expresar una nedesddh del organismo ... jY entonces, fumar no
puede hacer mal! dijo Alfred alzandose de hombros.

- Esta opinion me parece notable. jLa utilizaré!

- Si el tabaco fuese perjudicial, todos los médestarian de acuerdo en proscribirlo. Pero no ¢erma

..., agrego Alfred.

- Los médicos modernos se interesan mas por lasmeefiades que por sus causas. Ellos evitan atacar
a los vicios colectivos, sociales de los que tamkeiéos mismos estan afligidos. A nadie le gustapérar
contra sus propias manias. Ademas, ellos perdaas clientes...

- Desde hace mucho tiempo se acusa a la nicotit@dds los dafios imaginables. Si estas acusaciones
fuesen justificadas, se terminaria por darse cuergaunciara al tabaco.

Francoise vino en su ayuda:

- Si, desde 1923, 144 médicos alemanes tratarsuldevar a la opinion mundial contra lo que ellos
creian que era un flagelo de la humanidad. jSimteao!

Con la mano, el Diablo hizo un gesto de desprecio:

- Estos apdstoles, estos reformadores de costungstas ligas de abstinencia trabajan en la soynbra
a escala muy pequefa. Fijense, en cambio, en osiggiches espectaculares, nuestros anunciosatiostr
soberbiamente, jtoda nuestra inmensa accion pavéadea la juventud!

Tox entrd en la conversacion:

- La propaganda tabacalera ocupa un gran primar,ltgma proporciones gigantescas. Sus costos son
fabulosos. De ello, resulta que se acreciente deaiio el consumo de tabaco.

"Desde 1891 los manufactureros de tabacos teniamifra en el negocio superior al presupuesto de
la Armada, conjuntamente a aquél de la Educaciéiomal. En nuestros dias, los alemanes, por afitamga
en fumar cinco mil millones de marcos alemanesurtaspequefia ganancia a la cual no se puede renuncia

"En junio de 1953, impuse a las autoridades la blajampuestos sobre el tabaco, lo que hizo
aumentar las ventas en un 40%. Las consecuencidarses no tendran que esperarse por mucho tieEmpo.
1954, Alemania Occidental fumaba, 39 mil millones agarrillos, 4 mil millones de cigarros, 12,000
toneladas de tabaco fino y 3,000 toneladas de dgtea@ pipa”.

"En Austria, el Estado mismo carga con la salugbhdeblo: €l tiene el monopolio de los tabacos".

El Diablo se echo a reir:

- iLo ve Ud. nosotros tenemos por todas partesdsualiados!

- En Inglaterra, el 41% de los fumadores son fumasjcellas, en término medio, cada una, fuma 71
cigarrillos por semana. Esto es tres veces maequ339. Tres hombres sobre cuatro tienen este yici
fuman, en término medio, cada uno, 124 cigarrflossemana.
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"En los Estados Unidos, en 1920, se fumaba 650rdiga por cabeza y al afio. En 1953, esta cifra
subio a 3,500. Las mujeres americanas fuman makgummbres . . . incluso las jévenes, en estg pah
fumadoras empedernidas"”.

- iLa revancha de los Indios! grufié Satanas.
Pero Alfred con aire de superioridad dijo:
- Mi tio abuelo, fumé como una chimenea toda sa,wdmuri6 a los noventa y cuatro afios.
- Esos casos excepcionales. Ellos son necesanes me dan argumentos validos contra mis
adversarios.
Satanas los interrumpié:
- Expongamos ahora cuales han sido los resultagestd tabaco mania.

Tox se pronuncio docilmente:

- Los grandes fumadores de cigarrillos tienen uwatatidad 75% mas elevada que la normal. Esta
diferencia es de 65% entre los 50 a 54 afios, 60%bde59 afos. Pero ella es de 102% después @ los
anos.

"Las enfermedades del corazon y las arterias sarvemy media més frecuentes entre los fumadores
gue entre las otras personas. Las insuficienciemnadas, entre los 50 y 59 afios, son en un 95%oreay
entre los fumadores. Los riesgos de infarto es magoun 30% para aquellos que fuman 10 cigarrillos
diarios, de 90% por 20 cigarrillos, de 115% para ade20 cigarrillos y de 140% para 40 cigarrillos".

- Es por tanto bien cierto que la mortalidad haadbaj para la mayor parte de las enfermedades,
especialmente entre 1930 y 1948, hizo notar laodact
- Las enfermedades coronarias son mayores en G#38el cancer pulmonar, en 410%.

"Conviene agregar que todos los tipos de cancenasgfiestan mas a menudo entre aquellos que
fuman”. ? .

"iPero no hablemos del cancer al pulmon! Entreflmsadores de 50 a 69 afios, jel numero de
decesos por cancer es superior en un 600% a lerguentes! jLos fumadores estan 16 veces mas g¢mpues
gue el resto del pueblo!”.

"A lo que concierne al cancer en general, los grarfdmadores son atacados con una frecuencia
mayor a la normal, superior al 156%".

"En los Estados Unidos, luego de este siglo, elarande muertos por cancer al pulmoéon se ha
duplicado cada 10 afios. Actualmente, 371,000 passoieren anualmente”.

"A pesar de estas estadisticas luminosas, se Gantieclarando en forma oficial que las causas del
recrudecimiento de estas enfermedades del coragboaycer son aun desconocidas".

"La curva de decesos por cancer al pulmén, en Ale@am@ccidental, es exactamente paralela, desde
1938, a aquella del consumo de cigarrillos: j28%ndeemento!".

- iEste paralelismo puede deberse a simple azarAdred.

De pronto, el Horrible tomo la palabra.

- Los reportes de nuestros agentes estan confaanbes hechos. A pesar de esto, se ha echado al
silencio un fracaso grave que hemos tenido entiergéa de lo cual lo hago responsable.

- ¢, Cual fracaso?

- El ministro de salud inglés, por medio de una mendel 12 de febrero de 1954, dio a conocer el
paralelismo que Ud. acaba de exponernos. Tambiéaigy Mail y el Times han tomado posiciones en
contra del tabaco. ¢ Quisiera Ud. explicarme...?

Tox se volvid hacia su sefior y amo:
- iud. sabe Patron, el mismo Diablo no esta prdtegie los golpes duros! Pero, en lo ocurrido, era
inatil desperdiciar tiempo y energia en el conagaé. Si, yo dejo con gusto a mis enemigos, decmez
cuando, una pequefia victoria. Aquello crea confuga los espiritus. El publico se imagina que se
preocupan de su salud en primer lugar... jy panaitar, todo continia como en el pasado!
- ¢, No sabia Ud. de esta iniciativa?
- iEh! si, jpero muy tarde para ponerle obstaculos!

Murduscatu intervino:
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- Otra cosa: en un congreso de la Union médicaieama, en San Francisco, en 1954, el profesor
Cuyler Hammond, de la Universidad de Yale, dectaré el abuso creciente de los cigarrillos es una se
amenaza para la vida del pueblo americano. Numgrsabios aprobaron su comunicacion. Francia fue
informada y el publico se emociond. Luego de loal,cpor primera vez desde hace 30 afos, la venta de
cigarrillos bajo bruscamente. Las acciones se nieagr bruscamente. jJustifiquese, se lo ruego!

- El polvo que habia levantado este penoso ac&detvio a caer rapidamente. Luego de un retroceso
pasajero, el tabaco volvio a tomar su triunfal rharsacia adelante, una intervencion de este tipdetener
efectos duraderos, jpues ello trastornaba todo egtors de la economia! los gobiernos no pueden
permitirselo.

"Poco después, la industria americana de los digarsupo parar el golpe: sus expertos aseguraron
gue el fumar cigarrillos es inofensivo".

Pero Murduscatu no habia terminado su requisitoria:

- En 1963, un nuevo reporte fue presentado en Am@or expertos bajo juramento y designados -de
acuerdo con la industria americana del tabaco-upogrupo de sabios. Las condiciones del reporte son
formales: el tabaco es cancerigeno. Le prohibié mublicidad para el tabaco, en las publicaciongisuyos

del pais.

- ¢, Qué tienen que decir en su defensa?

- iEso si! Fue un serio golpe de cafon. Pero pgobgernos en el mundo siguieron el ejemplo de
Inglaterra. No todos tienen un sentido moral civano desarrollado. En Francia, por ejemplo, vanascas
nuevas de cigarrillos fueron lanzadas al mercadgdue la publicacion de este ultimo reporte, gsapde

él.

- iEn fin, he aqui alguien que se reconoce! triudigrduscatu. Pero esto no es todo: En Moscu, un
médico soviético anuncié en la radio, que se ddasataa camparfia oficial contra el uso del tabasto Es,
para la sociedad socialista, promover una nuevadazhombres, mas bellos y mas fuertes. Este ddigbor
gue la mania de fumar de uno es uno de los vestigés absurdos y mas degradantes de un pasadiolieva
término.

Tox alzé desdefiosamente los hombros:

- ¢, Qué busca Murduscatu, trayéndonos estos cueletomctantes? jHay mucho trecho entre la
conversacion radiofénica de un médico ruso y umedeagubernamental! ... Se habla de "campafia“pijPer
constaten pues que aun la dictadura no se atrprkaraulgar una ley que prohiba fumar! Vean Uds. Bgue
prueba que en Rusia también, el mal esta profundtene@raizado para ser extirpado, jY ahi se carstas
efectos perniciosos de la confusion entre los gobgy los intereses econdémicos!

- Y en Alemania?

- El ministro de finanzas del ex-Reich resistiargivtdmente a todos los ataques contra el alcolebl y
tabaco. El de la Republica Federal actual hacadmm

"Es asi que el movimiento "Waerland", una liga aee dirigida contra estos dos flagelos, entre
otros, ha solicitado en vano el favor de ser ‘rectata de utilidad pablica™.

"iUno no puede resignarse a la muerte de las gsagdereciosas industrias! Cuiden que la
Cerveceria, la destileria, los trabajadores défia, os destiladores de su propia fruta, los cadtores de
[Gpulo estén en juego y muchos otros mas tamhlén ..

"Los mismos argumentos son aplicables a la cult@da manufactura de los tabacos, asi como todos
los grandes consorcios".

El Diablo rio:

- Bien Tox.
- Ademaés, los gobiernos no quieren renunciar aritss de millones que les significan los impuestos
sobre estos productos. Nosotros oponemos puestosiadversarios una muralla infranqueable.

"Nuestro amigo Bulttler, canciller britanico del des, se pronuncio, en 1954: jPor el amor de Dios,
no abandonen el tabaco! jLos impuestos sobre élam&00 millones de libras al afio! jDesafortunaddaene
no se siguid su consejo en 1963!".
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"Pero aparte de este pais, y sobre este puntorgoufa, Uds. lo ven, nosotros tenemos las cosas
bien en nuestras manos. Estamos bien situadossealtés esferas. Hasta puede llegarse a declagar ‘d
utilidad publica’ una liga en contra de la salud Ide pueblos, juna Unidn para la eliminacion de la
humanidad!".

El demonio de los venenos cerro su Ultima carpeta:

- jAhora si, Patron, he terminado!
- Te lo agradezco Tox. Todo esta bien, dijo eldratr

Y volviéndose hacia sus invitados, pregunto:

- ¢Estan Uds. convencidos ahora? jVeneno, venendogas partes veneno! jSe le produce, se le
fabrica, se le propaga, se le absorbe! ...

"En las calles, en los depdsitos, en las oficiaadas fabricas, en las tiendas, en los jardinbBqus,
en los departamentos, en las cocinas: jPor tod&s\mEneno, veneno, veneno!

- Se tiene el gusto de lucro, se aspira al "stayidjpero no se cuida ni la salud ni la vida!

"iEl ciudadano de las formidables naciones modemasie ser facilmente influenciado, cegado,
embrutecido, envilecido! El se ampara con avidé&xsaniles de medios de destruccion que se le pespon
iEs solamente entonces que se siente un hombi&, @irdgresista, orgulloso de marchar con el tiefpo

"Yo reservo a la humanidad un terrible despertgvero, ese dia, sera muy tarde! Y los expertos
seguiran clamando: Garantizado inofensivo paraltne y los animales domeésticos".
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